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O terraço ensolarado da barra de vinhos Mama Angela é o local perfeito para apreciar a
esplendorosa Piazza Della Vittoria,  último concurso da lotofácil Gorizia. Meu trem levou mais
que duas horas até Veneza chegar aqui e agora acho difícil acreditar eu ainda  estou na Itália
bebi um delicioso vinho laranja Esloveno; outros clientes estão conversando principalmente no
dialeto Austro-Espêndio (e do  outro lado) - uma gloriosa igreja barroca antiga com último
concurso da lotofácil fonte monulica:
Mas os dias de glória da Praça Vitória já  se foram. Por enquanto, Gorizia é uma daquelas joias
escondidas raras que simplesmente não está no radar dos turistas ou  mesmo a maioria italianas
No final do segundo guerra mundial o destino foi sem cerimônia dividido entre pós-Mussolini Itália 
e Iugoslávia comunista A barreira brutal metalizada com arame farpado patrulhada por soldados
armados último concurso da lotofácil casas separadas para famílias como  aconteceu neste
mundo todo
Gorizia e Nova Góricia, de mil anos – uma idealista “Nova Gorizía”, fundada último concurso da
lotofácil 1947 do outro  lado da fronteira - conseguiram fazer audaciosa tentativa conjunta para
se tornar na primeira capital europeia única que já foi  construída com o objetivo das cidades dos
dois países.
B acon fat has a unique, rounded, umami-rich flavor that works well in both sweet and savory
dishes. Therefore, it  is always a good idea to save any leftover bacon fat after cooking. Be sure to
scrape the bottom of  the pan to get all those flavorful, caramelized bacony bits. Bacon fat can
make almost any dish more delicious and  enhance its flavor. Use it for sautéing potatoes, frying
chicken or, if you want to elevate your dessert game, making  today's bacon fat salted caramel.
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Bacon fat salted caramel

This recipe is alchemical, mood-enhancing, and furiously tasty. It transforms those  icky bits of
gooey, caramelized bacon fat stuck to the bottom of the frying pan into a luxuriant and thought-
provoking  dessert. If you want to add further depth of flavor, use smoked bacon (smoked sea salt
would also work).
Serves 2-4
2-3 tbsp  bacon fat (or a mix of bacon fat and butter)
50g brown sugar
80ml double cream
1 tsp vanilla extract (optional)
Melt the bacon fat in  a wide pan on a medium heat. Stir in the sugar, cream, and vanilla, if using,
bring to a boil,  then cook, stirring occasionally, until the caramel starts to thicken.
Serve hot just as it is, poured over popcorn, pancakes or  ice-cream, or decant into a jar or
container and leave to cool. Seal and store in the fridge for up  to three weeks or the freezer for a
few months. Bring back to room temperature before using; and if it  crystallizes, simply bring to a
boil.
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