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En una zonaterrenal de Catania, en la costa este de Sicilia,
se eleva el humo de puestos callejeros que venden carne de
caballo a la parrillay jovenes locales se reinen en quioscos
que venden la bebida unica de laregion, "seltz limone e
sale" (seltzer con limon y sal marina). Es aqui donde una
familia encantadora de ex pescadores ha abierto un
restaurante de mariscos que desafia valientemente las
convenciones regionales arraigadas.

La familia Salamone vende todas las especialidades locales habituales en su
nuevo negocio sofisticado "La Fish", como el famoso espadin siciliano, las
sardinas y el atun. Sin embargo, el plato destacado del menu de degustacion
de esta noche, que atrae a clientes que van desde familias locales hasta
conocedores de la comida, es un recién llegado a estas costas y a las mesas
sicilianas: el cangrejo azul del Atlantico.

Dentro del restaurante, alrededor de media docena de cangrejos azules se exhiben en un
mostrador de pescado grande junto con una variedad de otros mariscos. Estos cangrejos, con
sus pinzas de color azul intenso y su caparazén de color verde oliva, estan causando una crisis
en ltalia. Originarios del Océano Atlantico occidental, no tienen depredadores naturales en el
Mediterraneo y se alimentan de almejas jévenes, lo que perturba las cosechas tradicionales de
mariscos y afecta la posicion de Italia como uno de los principales productores de almejas en el
mundo.

El chef Mario Contadino, a cargo de la cena de esta noche en La Fish, dice
gue ama el sabor del cangrejo azul, citando su delicioso y dulce sabor que,
dice, agrega profundidad a cualquier plato. Para atraer a los lugarefios a
probar este bicho extranjero, lo sirve sobre arroz pegajoso de sushi con
cebollas, pimientos, ajo, tomates y cilantro, adornado con flores amarillas
comestibles vibrantes.



Dice que la gente de Catania puede ser "cerrada” cuando se trata de probar ingredientes
inusuales como el cangrejo azul. "Es posible que la gente piense para si misma, '¢, Qué es esto?'
o diga, 'Oh no, no me gusta esto'. Pero cree que el sabor hablara por si mismo y conquistara a
los comensales més escépticos. "Esa primera mordida no miente."

Francesco Tiralongo, biélogo marino en la Universidad de Catania, ha documentado el
crecimiento explosivo de la poblacién del cangrejo azul. Explica cémo las temperaturas crecientes
del agua en el Mediterrdneo han convertido las aguas sicilianas en un entorno acogedor para
especies exoéticas como el cangrejo azul. "Cambiar los habitos de consumo de pescado en Sicilia
para incluir especies exoéticas como el cangrejo azul es una respuesta necesaria al cambio
climético y los desafios ecoldgicos actuales”, dice.

Empresa de capital privado endulza oferta por Hipgnosis,
valorada en cerca de 1.600 millones de délares

Una empresa de capital privado que busca hacerse con el control de Hipgnosis ha mejorado su
oferta para valorar a la propietaria de derechos musicales en dificultades en cerca de 1.600
millones de dolares (1.260 millones de libras esterlinas), en un intento por acabar con un proceso
de venta prolongado.

Blackstone ha anunciado que cambiard la oferta para el fondo Hipgnosis Songs Fund a un
acuerdo de "esguema de arreglo”, lo que requeriria que cumpla un umbral mas alto de apoyo de
los accionistas, pero podria acelerar la adquisicion si se logra.

Para asegurar el apoyo de mas inversores de la empresa, que posee los derechos de artistas
como Beyoncé, Neil Young, Red Hot Chili Peppers y Justin Bieber, ha aumentado su oferta en
R$0.01 a R$1.31, lo que valoraria a Hipgnosis en alrededor de 1.580 millones de ddlares.

Competenciay problemas financieros

La oferta revisada se produce después de que Blackstone rechazara la competencia de Concord
Music, una empresa de derechos de autorios con sede en EE.UU., que ofrecié 1.400 millones de
dolares.

Si se completa el acuerdo, marcaré el final de una tumultuosa sexta década para Hipgnosis, que
fue creada en 2024 por Merck Mercuriadis, exgerente de actos como Elton John, Iron Maiden,
Guns N' Roses y Beyoncé.

Mercuriadis utilizé sus conexiones en la industria musical para gastar millones en los derechos
de 138 catalogos con mas de 40.000 canciones, pero la empresa se enfrentd a problemas
recientemente debido a las tasas de interés en aumento y a los cambios en la valoracion de sus
canciones.

Tiempo Evento

2024  Fundacion de Hipgnosis

2024  Inicio de los problemas financieros

2024  Rebelion de los accionistas

2024  Oferta de Blackstone

Esto resulté en una revuelta de accionistas el afio pasado, con los inversores votando en octubre
en contra de continuar con el fondo en su forma actual.

Bajo el acuerdo de "esquema de arreglo" propuesto por Blackstone el lunes, la adquisicion
necesitara la aprobacién del 75% de los accionistas que votan, en comparacion con el 55%
anterior.
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