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A Sociedade de Autores é criticada por ndo condenar a acao
militar de Israel bwin konto |6schen Gaza

A Sociedade de Autores (SoA) enfrenta criticas de todos os lados apés os membros rejectarem
uma resolucdo que exigia que a organizacao emitisse uma declaracédo oficial condenando a acao
militar de Israel bwin konto l6schen Gaza.

O grupo de campanha Fossil Free Books (FFB) apresentou duas moc¢des a SoA, o maior
sindicato do Reino Unido para escritores, ilustradores e tradutores, resultando bwin konto
|6schen uma reunido geral extraordinaria (EGM) na noite de quinta-feira. Membros votaram por
1.480 a 251 a favor da primeira, que exigia que a industria editorial se desvinculasse dos lagcos
com a industria dos combustiveis fosseis.

Separacéo da industria editorial de investimentos bwin konto l6schen
combustiveis fosseis

Desde que Greta Thunberg recusou bwin konto I6schen participacdo no Festival Internacional
do Livro de Edimburgo do ano passado, autores vem se manifestando contra o patrocinio do
grupo de investimento Baillie Gifford, que patrocina o mais prestigioso prémio de nao-ficcdo do
Reino Unido e varios festivais literarios. Baillie Gifford tem uma parcela de investimentos bwin
konto l6schen corporacdes que lucram com os combustiveis fésseis, o0 que levou a formacgéo do
FFB e a um aumento do numero de autores que falam contra os investimentos bwin konto
|6schen combustiveis fosseis.

Mocao para condenar as agcdes bwin konto l6schen Gaza derrotada

A segunda mocéo, que foi derrotada por pouco, pedia que a SOA emitisse uma declaracao de
gue apoiava um cessar-fogo imediato bwin konto |6schen Gaza. A proposta pediu a declaracao
de que: "A SoA condena o alvo indiscriminado de civis e infraestrutura cultural, incluindo igrejas,
mesquitas, hospitais, escolas, bibliotecas e universidades. A SoA solicita um cessar-fogo imediato
e permanente e exige que Israel cumpras suas obrigacoes sob a Declaragao Universal dos
Direitos Humanos."

A proposta afirmou que "no minimo 95 jornalistas e profissionais da midia foram mortos como
consequéncia da acao militar israelense desde 7 de outubro de 2024" e acrescentou: "Estamos
profundamente preocupados com o assédio e a obstrucéo aos escritores que tentam evacuar
Gaza."

Apesar dos pedidos, a diretoria da SoA se opos a resolucao, alegando que a organizacdo nao
deveria emitir "uma declarac&o coletiva sobre assuntos que estdo fora do nosso escopo e



expertise e onde ndo tém mandato de nossa filiag&o."

A votacao eletronica, realizada durante a reunido online, resultou bwin konto [6schen 786
membros votando a favor da mogéo, 883 contra, com 239 abstencdes.

Tips para elevar su asado al siguiente nivel con verduras a
la parrillay salsas especiales

A veces, en la parrilla, se pasa por alto la sutileza en medio del sizzle de las salchichas y el
carbon de las hamburguesas. Sin embargo, solo se necesita una ligera touched adicional para
elevar su comida al aire libre en algo verdaderamente especial. Me encanta cocinar a la parrilla,
porque esa lengua de llama convierte incluso ingredientes simples en algo mayor que la suma de
sus partes. Puede tomar algo tan ordinario como un puerro y transformarlo sobre carbones
calientes en un plato que es irreconociblemente delicioso. Por supuesto, también ayuda que
luego cubras ese puerro con una rica salsa de pecorino, pero te lo digo, sin esas llamas, no seria
lo mismo.

Champifiones asados a la parrilla con pesto de rucula, habanero y limén

Estos champifiones asados a la parrilla con pesto de racula, habanero y limén son una
guarnicién perfecta y llena de sabor para acompafiar salchichas, chuletas de cerdo gruesas o
pescado a la parrilla.

Ingredientes Cantidad
Champifiones cremini 3509
Rucula 350-400g

Aceite de sésamo tostado 50ml
Aceitunas rellenas de guindilla 8

Ralladura de limén 1 cucharadita
Queso parmesano rallado 50¢g

Pesto de rucula, habanero y limon

Para el pesto, lave y seque la rdcula, luego reserve unas 200 g de hojas para usarlas mas tarde.
Toque los pifiones en una sartén seca a fuego medio hasta que estén ligeramente dorados,
luego reserve una parte para usarlos como guarnicién mas tarde. Agregue las hojas de rucula
reservadas, pifiones tostados, ralladura de limon, jugo de limén, ajo, queso parmesano y sal al
procesador de alimentos. Mientras el procesador est4 en funcionamiento, agregue gradualmente
el aceite de oliva hasta que la mezcla emulsione en una salsa espesa.
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