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"O clima é muito, mas difícil para os judeus", disse Yonathan Arfi presidente do Conselho
Representativo das Instituições Judaicas  Francesa (Crif) na quinta-feira. “As pessoas estão
preocupada com o futuro”, ele afirmou que as populações questionam a situação bet mobile
login  França".
Na noite de terça-feira, dois meninos foram acusados pelo estupro da menina judia bet mobile
login um subúrbio parisiense. Eles também receberam  a acusação por emitir ameaças à morte e
insultos antissemitas ou violência contra o povo judeu que estava no bairro  Paris ndia
Os suspeitos bateram na garota e a forçaram para fazer sexo "enquanto pronunciavam ameaças
de morte, comentários antissemitas", disse  uma fonte policial à agência France-Presse.
R echeio de pudim de arroz é um postre perene – e eu adoro absolutamente. Simples, confortável
e infinitamente adaptável,  ajusto os toppings de acordo com o que está bet mobile login
temporada. No momento, isso significa morangos e creme – verão  no auge! Estou confiante de
que isso poderia se alongar bem como um café da manhã indulgente de fim de  semana, comido
ao ar livre ao sol.

Recheio de pudim de arroz de morangos e creme

Preparo 20 min
Cozinhe 50 min
Sirva 4
80g de  arroz de pudim
15g de manteiga sem sal
40g de açúcar bet mobile login pó, mais 2 colheres de sopa para os morangos
900ml de leite  integral
Uma pitada de sal
120ml de nata montada , mais extra para terminar
150g de morangos
2 colheres de chá de suco de limão
½  colher de chá de pasta de feijão-de-vanília
Para o pudim de arroz, adicione o arroz, a manteiga e o açúcar a  uma panela bet mobile login
fogo médio. Misture até que o açúcar tenha derretido e o arroz esteja bem untado.
Despeje todo o  leite com um pizco de sal e leve ao fervura. Reduza o fogo para um ligeiro ferver
e cozinhe por  45-50 minutos, mexendo frequentemente para que o arroz não se prenda no fundo
da panela. Uma vez que o arroz  esteja macio e totalmente cozido, retire do fogo e despeje bet
mobile login um tigela limpa ou recipiente de plástico. Misture a  nata e cubra o pudim de arroz
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com um pano de gelatina que toque a superfície. Deixe esfriar completamente antes  de
armazenar na geladeira.
Para o topper, retire o pedúnculo e corte finamente cerca de três quartos dos morangos e
adicione-os  a uma panela pequena. Adicione as duas colheres de sopa de açúcar, suco de limão
e pasta de feijão-de-vanília e  cozinhe delicadamente por três a cinco minutos até amaciar e
engrossar. Reserve para esfriar.
Retire o pedúnculo e corte os morangos  restantes ao meio. Espore o pudim de arroz bet mobile
login tigelas. Top com alguns dos morangos cozidos e cortados. Sirva com  mais uma raspadinha
de creme.
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