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Compreendendo o Xerés: Uma Reinvencao para o Século
XXI

O xerés € um estilo de vinho que desafia e fascina aqueles que o conhecem e o apreciam. No
entanto, muitos consumidores, especialmente 0s mais jovens, 0 veem como uma 0p¢ao pouco
interessante, associando-o a uma bebida doce e adocicada, geralmente consumida por avés ala
bet festividades. Neste artigo, nds procuraremos desconstruir esses estere0tipos e apresentar o
xerés de uma forma nova e atraente.

O Xerés e suas Variedades

Existem varios tipos de xerés, cada um com suas proprias caracteristicas e perfis de sabor.
Alguns dos estilos mais comuns incluem:

- Fino: Conhecido por ala bet salinidade e frescor, € ideal para ser consumido como aperitivo.

- Manzanilla: Similar ao fino, € produzido na regido de Sanltucar de Barrameda e tem um
sabor ainda mais salgado.

- Amontillado: Apresenta um periodo de envelhecimento sob uma camada de "flor" seguido
de envelhecimento oxidativo parcial, resultando ala bet um sabor mais expressivo e
adequado para maridagens desafiadoras.

- Oloroso: Envelhece apenas de forma oxidativa, desenvolvendo um tom mais escuro e nutty,
adequado para coquetéis e maridagens com pratos especiados.

- Pedro Ximénez e Moscatel: Doce e ricos ala bet agUcar, séo ideais para serem
consumidos como um acompanhamento para sobremesas ou mesmo incorporados a elas,
como molhos ou coberturas.

Maridando o Xerés

Uma das maneiras de valorizar o xerés é compreender como ele pode ser maridado com
diferentes pratos. Algumas opc¢des sugeridas incluem:
- Fino e Manzanilla: Perfeitos como aperitivos, combinam bem com frutos do mar, nozes e
enchidos, assim como com pizzas, gragas as suas notas yeasties.
- Amontillado: Seu sabor expressivo o torna adequado para maridar com pratos desafiadores,
como espargos, tartufos e beringelas.
- Oloroso: Seu tom nutty e escuro o torna uma otima escolha para coquetéis e pratos
especiados.
- Pedro Ximénez e Moscatel: Pode ser consumido durante a refeicdo ou utilizado como
cobertura ou molho para sobremesas.

Quatro Xerés para Conhecer

A seguir, nés sugerimos quatro xerés que valem a pena conhecer:
Xerés Preco
Waitrose Fino £9.99, 15%



Diatomists Oloroso £18.95 (The Deli Society), £19.95 (Jeroboams Shq
Gonzalez Byass Vifia AB 12-Year-Old Amontillado £18.99 (Majestic), ou £16.99 (no deal de seis garre
Morrisons The Best Pedro Ximénez £6.50, 17%

Paddington no Peru, com langcamento previsto para novembro de 2024, vé o urso coberto por

duffel viajar a América do Sul e visitar a tia Lucy junto da familia Brown. Mas na chegada ele é

contado pela freira que toca guitarras administrando uma casa onde os Ursos Aposentados

dizem estar ausente ala bet acdo numa missao cientifical

Olivia Colman interpreta a freira, enquanto Antonio Banderas também se junta a franquia como
um marinheiro que os ajuda ala bet ala bet busca para encontra-la.

Ben Whishaw como a voz de Paddington e Imelda Staunton, bem com Hugh Bonneville (Mr.
Brown), Jim Broadbent(Gruber)e Julie Walterscomo empregada domeéstica Sra Bird; no entanto
Sally Hawkins que interpretou Mr'Smra Marrow - se curvou apés o segundo filme para ser

substituida por Emily MortimeR."
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