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O ar passou pelas pesadas portas douradas de um cassino topbet aposta Las Vegas enquanto
elas se abriam, oferecendo uma lembrança  do desastre que aconteceu silenciosamente no
exterior. Mesmo quando o sol havia acabado a noite na metade da julho as  temperaturas ainda
estavam caindo abaixo dos 100oF (37C).
Espalhada de um oásis pavimentado no Mojave, esta metrópole do deserto sempre foi  quente.
Mas uma série brutal das ondas térmicas neste verão empurrou Sin City para o fogo mortal
fervido!
É difícil dizer  de dentro dos edifícios frios e cavernosos que alinham o Las Vegas Strip, os quais
se tornaram refúgio involuntariamente nos  elementos do verão. Os turistas dispostos topbet
aposta entrar labirinto das máquinas caça-níqueis ou na música pop flamejante podem passar
horas  perdidos num mundo alternativo longe da luz solar!

Comidas tradicionales en el mundo para la Pascua

Alrededor del mundo, las comidas de Pascua varían mucho de un lugar a  otro y a menudo
incluyen ingredientes locales y tradiciones culturales únicas.

Italia: un banquete de Pascua de varios platos

Judy Witts Francini,  una bloguera de comida italiana con sede en la Toscana, comparte su menú
de Pascua que incluye antipasti, una torta  pasqualina de 33 capas, cordero asado, alcachofas
fritas, guisantes con panceta y papas asadas, seguido de un postre de huevos  de chocolate y
una torta casero con forma de paloma.

Estados Unidos: pizza de Pascua

Aunque no lo crea, la pizza también  es una parte importante de las comidas de Pascua en
algunas regiones de los Estados Unidos. Sin embargo, no se  parece en nada a la pizza que
conocemos en casa. La pizza de Pascua se elabora con una corteza crujiente  rellena de quesos,
carne de salchicha, jamón y huevos.

México: capirotada

La capirotada es un postre tradicional mexicano de la Semana Santa  que consiste en rebanadas
de pan empapadas en una mezcla de azúcar, canela y clavo de olor, colocados en capas  con
queso, frutos secos, pasas y, a veces, se le añaden espolvoreados sprinkles.

Polonia: urek

En Polonia, la sopa de centeno fermentada,  o urek, es un plato popular en la Pascua. Esta sopa
cremosa y ahumada se cocina con harina de centeno,  especias y se sirve con salchichas y
huevos duros. Con frecuencia, tiene un sabor agrio y se le atribuye un  sabor especial a la
especia de mostaza.

Singapur: murtabak de Res
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El murtabak de Res es una versión plana de una tortilla  elaborada con huevo y rellena con
deliciosa carne de res condimentada picada. Originario de la India, el murtabak es todo  un
clásico de las comidas callejeras en Singapur.

Nigeria: jollof de fiesta con ternera

El arroz jollof es un popular plato de  fiesta en Nigeria. Se elabora con arroz de grano largo
condimentado con curry y tomates cocidos. Es un plato reconfortante  fácil de preparar que
siempre es un éxito.
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