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Receita de bolo de chocolate e mascarpone greenbets como
sacar camadas

Eu quase nunca digo não a bolo de chocolate. Eu  sou um viciado greenbets como sacar todos
eles, desde os ultra cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais intensos. Mas  este é
o bolo de chocolate que farei para uma multidão. É um facíl, bolo de um recipiente com uma 
textura elegante e um glaçage de chocolate mascarpone que traz uma textura cremosa e luxuosa.
Informal, mas decadente.

Bolo  de chocolate e mascarpone greenbets como sacar camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16

100g  de manteiga sem sal, mais um pouco para untar●

75g de chocolate negro●

220g de farinha de trigo●

 45g de caixa de cacau greenbets como sacar pó●

280g de açúcar mascavo●

2 colheres (sopa) de fermento greenbets como sacar  pó●

1/2 colher de chá de bicarbonato de soda●

1/2 colher de chá de sal●

3 grandes  ovos●

2 colheres (sopa) de azeite vegetal●

100ml de leite inteiro●

Para o glaçage

170g de chocolate com  leite, mais um pouco ralado para decorar●



O arquipélago espanhol, que fica no Oceano Atlântico ao largo da costa oeste de África tem sido
um destino popular  para férias por seu clima temperado durante todo o ano.
No entanto, o número de turistas explodiu a partir dos 11,5  milhões por ano para cerca 16 milhão
ao longo da última década. Segundo uma organização ambiental local Fundación Canarina e 
muitos moradores locais estão agora prontos pra tomar medidas contra aquilo que dizem ser
superexploração das ilhas
Um grupo chamado Canarias  Se Agota pediu apoio para uma greve de fome a partir desta
quinta-feira e apelou às pessoas que formem um  sistema humano, mostrando seu suporte.  
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60g de manteiga sem sal●

25g de cacau greenbets como sacar pó●

 200ml de creme duplo●

Uma pitada de sal●

125g de mascarpone●

à temperatura ambiente●

Aquecer o  forno a 180C (160C ventilado)/350F/gás 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, então forrar com papel  manteiga demais sobreo.
Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga greenbets como sacar um tigela resistente ao 
calor e derretê-lo greenbets como sacar curtos pulsos greenbets como sacar um micro-ondas
ou acima de uma panela de água fervente. Reserve para esfriar. 
Em uma tigela grande, misture a farinha, o pó de cacau, o açúcar, o fermento greenbets como
sacar pó,  o bicarbonato de sódio e o sal. Fazer um poço no centro, jogue os ovos, o óleo, o leite
e  a mistura de chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave. Despeje 150ml de
água quente e misture novamente  até bem combinado.
Despeje a massa no recipiente preparado, então cozinhe por 35-40 minutos, ou até que  um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.
Enquanto isso, faça o  glaçage. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau greenbets como
sacar pó, metade da creme e o sal greenbets como sacar uma panela pequena  e dei-lo muito
suavemente, até apenas derretido.
Coloque o mascarpone greenbets como sacar um tigela, verte a mistura de  chocolate sobre
ele, então bata bem até combinar. Adicione o restante da creme, misture até suave, então deixe
esfriar e  engrossar a um consistência espalhar.
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