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Analise do artigo de noticias blaze betano portugués do
Brasil:

Este artigo trata sobre a celeriac, um vegetal frequentemente confundido com a raiz do "celeiro”
(outro nome para ela). No entanto, a celeriac € realmente um bulbo inchado de salsa, com mais
tronco do que folha. Quando cozida, seu sabor e aroma levemente terrosos se transformam blaze
betano algo nutty e herbaceo. Além disso, pode ser consumida crue, especialmente como o
heroi ralado de uma remoulade, fornecendo um contraste de textura agradavel a este prato
classico de maionese baseado blaze betano salada e condimento.

Comprando e limpando a celeriac

A celeriac estd amplamente disponivel e acessivel durante o outono e inverno. Quando compratr,
procure por bulbos com folhas frescas e saudaveis. Embora possa ser um pouco desafiador
limpar a celeriac devido as suas raizes enroladas, é possivel submergé-la blaze betano agua
por pelo menos 10 minutos e, blaze betano seguida, passar a torneira de agua sobre ela para
remover a sujeira.

Receita: Celeriac assada com queijo e béchamel facil

Este prato € uma combinacédo de delicioso e feio: a pele é deixada para ficar preta e enrugada,
mas é completamente comestivel, enquanto a carne dentro € herbacea e brilhante, mas também
cremosa e untuosa. A béchamel facil, usando creme azedo ou creme agriado misturado com
gueijo e manteiga, € tao facil de se montar quanto espalhar - ndo é necessario mexer - e funciona
bem blaze betano lasanha também!

Ingredientes Quantidade

Sal 1/3 taca (309)

Duas celeriacs, 400-5009g cada -

Manteiga sem sal, cortada blaze betano pedacos 509

Creme azedo 1/2 taca (120q)

Queijo ralado (gruyere ou mozzarella) 100g

Ramalho de alecrim, ramos 1/2



Sementes de salsa 1 colher de cha

Esta receita serve 4 pessoas como acompanhamento.

Um relatério de um blogueiro militar russo sugeriu que as for¢cas ucranianas avangaram para o
norte, possivelmente a 15 km 2 da fronteira ao longo duma estrada no Norte do vilarejo fronteirigo
Sverdlikovo.

Fontes oficiais e nao-oficiais russas informaram que uma forca 2 de varias centenas soldados
havia cruzado um trecho levemente defendido da fronteira na manh@ desta terca. O Ministério
russo disse 2 nesta quarta, 14/02 (26) o ataque estava sendo neutralizado;
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