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conteúdo:
David McAllister, um veterano deputado alemão e aliado próximo da presidente do Conselho
Europeu de Comissão Europeia Ursula von Der  Leyen disse que tal pacto deve abranger a
segurança econômica clima saúde cibernética. Sua lista se sobrepõe ao conjunto  abrangente
das ideias propostas pelo secretário britânico dos Negócios Estrangeiros (Reino Unido), Davi
Lammy - recentemente encontrou seus colegas aposta 2 5 gols  Berlim; Estocolmo – Bydgoszcz
no norte polonês:
Falando ao Guardian antes da cúpula de Comunidade Política Europeia (CEP) que reunirá líderes
 dos cerca 45 países europeus no Palácio Blenheim na quinta-feira, McAllister disse: "Sempre
quisemos uma cooperação mais estreita pós Brexit.  No momento aposta 2 5 gols nós temos
como UE laços estruturados com os EUA ; Canadá e Noruega do Que fazemos Com  o Reino
Unido Então se David Lammy [o secretário] John Healey vai acolher este acordo."
O EPC, proposto pelo francês Emmanuel  Macron não se destina a discutir as relações UE-Reino
Unido mas dá ao Keir Starmer um palco para mostrar  uma nova abordagem à união. Para o novo
governo é poderoso e simbólico momento: diplomatas da União Europeia estão contente  de
traçar linha sob os intercâmbioS venenosos dos anos do Brexit enquanto dizem que já havia
melhorado coma assinaturado acordo  quadro Windsor no âmbito Rishi Sunak
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Esta deliciosa receta de una noche de semana se inspira en los rollitos de pato crujientes con
salsa hoisin, por  lo que he dejado la sugerencia de servir abierta. El pollo sería feliz junto al arroz
jazmín fragante y las  verduras al vapor para una comida equilibrada. De igual manera, puedes
desmenuzar la carne crujiente del hueso y servirla con  una pila de panqueques, la salsa de
ciruela y algunas tiras finas de pepino y cebolla de primavera a un  lado. De cualquier manera, es
un plato genial y apto para toda la familia.

Pollo crujiente, ciruelas y  anís estrella

Tiempo de preparación 15 min
Tiempo de cocción 30 min
Sirve para 4

4 muslos de pollo , con piel y hueso
2 cucharaditas de cinco especias  chinas
Sal marina y pimienta negra
2 cucharadas de aceite vegetal
3 ciruelas – asegúrate de que no estén demasiado maduras
4 cm de jengibre , pelado y  finamente cortado
4 dientes de ajo , sin pelar y aplastados
2 estrellas de anís
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3 cucharadas de salsa de soya
2 cucharadas de miel

Precalienta  el horno a 230°C (210°C ventilador)/450°F/gas 8. Realiza algunos cortes en la piel y
la carne de cada muslo de  pollo – esto ayudará a que se cocinen más rápido – luego sazona
generosamente con las cinco especias, sal y  pimienta. Vierte el aceite en una sartén grande y
apta para horno, coloca el pollo con la piel hacia abajo,  luego coloca la sartén en un fuego medio-
alto y fríe el pollo durante 15 minutos, dándoles la vuelta una vez  a la mitad, hasta que la piel
esté dorada y comience a crujir.
Mientras se fríe el pollo, corta las  ciruelas a la mitad, retira las semillas y córtalas en cuartos.
Cuando el pollo haya tenido 15 minutos, agrega el  ajo aplastado, el jengibre cortado y las
estrellas de anís en la sartén, colocándolos debajo de los muslos. Retira la  sartén del fuego,
luego distribuye los cuartos de ciruela alrededor del pollo. Vierte la salsa de soya y unas
cucharadas  de agua en la base de la sartén, luego rocía la miel por encima del pollo.
Transfiere la sartén al  horno caliente y hornéalo durante 15 minutos, hasta que el pollo esté
cocido y pegajoso.
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