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Walz, o governador democrata de Minnesota e Vance (um senador republicano do Ohio) tém
aperfeicoado suas habilidades falar ao publico —e seus farpas apontados um para outro nas
apari¢cées na TV nos ultimos meses.

Suas experiéncias debates eleitorais ndo atingiram os niveis ou notoriedade que acompanham
uma campanha presidencial, mas ambos enfrentaram oponentes nos debate publicos nas
eleicbes passadas.

E dada a rigidez da corrida presidencial, e quao mal o primeiro debate entre Joe Biden (Bennie)
Trump foi feito na eleigcdo de Donald [Trump] provavelmente havera mais pessoas sintonizadas
com os debates do vice-presidente que ciclos anteriores. Enquanto as discussdes dos Vice
Presidentes geralmente ndo ddo muita importancia as escalagfes das elei¢cdes presidenciais —
eles podem criar perfis para politicos menos importantes -que irdo permanecer no cenario
nacional nos proximos anos!

No Hay Tiempo para Esperar: El Chef Japonés Kei
Kobayashi y su Imperio Gastronomico

En la cocina, el tiempo lo es todo. Asi lo demuestra el chef Kei Kobayashi, quien, si ve a los
comensales dirigirse al bafio mientras envia un plato desde la cocina, los detiene. La llamada de
la naturaleza puede esperar; sus ofertas culinarias deben ser saboreadas en su punto maximo de
sabor.

Tal imperiosismo y exactitud encajan con lo que, segun el Sr. Kobayashi, aprendi6é de uno de sus
mentores mas tempranos en Francia: El chef es rey.

Después de obtener su tercera estrella - la maxima - para su Restaurant Kei en Paris en 2024,
ha expandido sus ambiciones hacia Japon, donde ha abierto cuatro restaurantes en los ultimos
dos afios.

El Objetivo: Convertirse en una Marca

El objetivo del Sr. Kobayashi es convertirse en una marca. En ese sentido, parece estar
emulando a Alain Ducasse, en cuyo ahora cerrado restaurante de Paris, Plaza Athénée, trabajo
antes de abrir el suyo propio en 2011.

Una Linea Creativa de Japoneses

El Sr. Kobayashi se une a una linea de creadores japoneses que primero encontraron fama fuera
de su patria, como los artistas Yayoi Kusama y Takashi Murakami.

La Evolucion de la Cocina Francesa con Ingredientes Japoneses

El Sr. Kobayashi desea mostrar como la comida francesa puede evolucionar con ingredientes
japoneses de temporada, dijo en una entrevista reciente en Tokio.
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