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Resumo:

winspark paga mesmo : Bem-vindo ao estadio das apostas em symphonyinn.com!
Inscreva-se agora e ganhe um bdnus para apostar nos seus jogos favoritos!

Apds winspark paga mesmo estréia, alcangou o niamero cinco na Australia e Nova Zelandia, e
permaneceu no topo da tabela por 21 semanas, até 21 de maio de 2019, depois de ter perdido
para o The Black Eyed Peas.

As vendas do album tiveram queda significativamente em relagdo a seu antecessor, "Wings"
(2001), devido ao fraco desempenho comercial do album comercial.

Ele passou cinco anos nos graficos de vendas.

Sua versao "brilhante” de 2004, "A Little Bit" (2005), alcancgou o topo da parada.

O single "Wings" atingiu o numero doze da "Billboard"
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Uma semana movimentada no mundo da inteligéncia
artificial

A OpenAl enfrentou criticas de Scarlett Johansson apds o langamento de seu novo chatbot Sky,
que foi comparado ao personagem de Johansson no filme de ficcéo cientifica "Her". Na Coreia do
Sul, o segundo grande evento mundial de IA ocorreu, e um relatério publicado ontem pelo
Instituto Alan Turing explorou como a inteligéncia artificial pode influenciar as elei¢des. O editor
de tecnologia do Guardian, Alex Hern, conta a Madeleine Finlay o que aconteceu.

Como ouvir podcasts: tudo o que vocé precisa saber

Topico Descricédo
A OpenAl enfrentou criticas de Scarlett Johansson ap6s o langamento de seu novo
Criticas a OpenAl chatbot Sky, que foi comparado ao personagem de Johansson no filme de fic¢éo ciel
IIHerll.
Segundo grande
evento mundial de Na Coreia do Sul, o segundo grande evento mundial de 1A ocorreu.
1A

:TE',[?[LO,;OA?; Um relatorio publicado ontem pelo Instituto Alan Turing explorou como a inteligéncia
Turing artificial pode influenciar as elei¢cdes.

Sumario de Receitas de Sopas Frias

As temperaturas aumentam, as sopas frias se tornam uma delicia refrescante e facil de preparar.
Neste artigo, apresentamos duas receitas deliciosas: sopa de pepino, iogurte e manteiga de
amendoim, e gazpacho de meldo e tomate com 6leo de améndoa e pimenta do pimentao.

Sopa de Pepino, logurte e Manteiga de Amendoim (Imagem



principal)

Esta sopa € uma 6tima opc¢ao para quando deseja algo diferente do gazpacho ou do ajo blanco.
Ela é facil de preparar e pode ser armazenada no refrigerador durante a noite, pronta para ser
servida winspark paga mesmo um almoco ao ar livre no dia seguinte.

Ingredientes

- 1 pepino (300g), com a casca, ¥ cortado winspark paga mesmo pedagos grossos, o
restante cortado winspark paga mesmo cubinhos pequenos

- 1 pimenta verde (20g), com o pedunculo removido, % cortada winspark paga mesmo
pedacgos grossos, o restante cortado winspark paga mesmo cubinhos pequenos (remova o
miolo e as sementes se preferir menos calor)

- 50g de manteiga de amendoim lisa

- 80ml de azeite de oliva

- 1liméo

- Sal marinho fino

- 159 de folhas de hortela fresca

- 1 dente de alho

- 10g de gengibre, cortado winspark paga mesmo pedacos

- 50g de pao sem crosta, cortado winspark paga mesmo pedagos pequenos

- 100g de cubos de gelo

- 100g de iogurte grego

Modo de Preparo

Comece fazendo a molho. Misture os cubinhos de pepino e pimenta restantes, 1 e 1/2 colheres
de sopa de manteiga de amendoim, 2 colheres de sopa de azeite de oliva, a casca ralada e o
suco de 1 lim&o, 1/8 de colher de cha de sal, e 1/3 das folhas de horteld picadas. Reserve.

Em seguida, coloque todos os demais ingredientes no liquidificador, adicione 1/2 colher de cha
de sal, e misture por aproximadamente 1 minuto. Sirva a sopa dividida winspark paga mesmo
dois tazGes, com o molho por cima, e decore com as folhas de hortela restantes.

Gazpacho de Meldo e Tomate com Oleo de Améndoa e
Pimenta do Pimentao

Esta sopa € uma 6tima opc¢ao para aproveitar os meldes e tomates da estacédo. Ela é refrescante
e pode ser servida com uma salsa de vegetais cortados e um 6leo de améndoa aromatico.

Ingredientes

Para o gazpacho

- 2509 de polpa de melédo, cortada winspark paga mesmo pedacos grossos

- 800g de tomates maduros, cortados winspark paga mesmo pedagos grossos

- 1/3 de pepino, sem a casca, cortado winspark paga mesmo pedag¢os grossos

- 1/2 de cebola vermelha, cortada winspark paga mesmo pedagos grossos

- 1 pimento vermelho, sem sementes e casca, cortado winspark paga mesmo pedacos



grossos
- 2 dentes de alho
- 1 pimenta verde, sem sementes e casca, cortada winspark paga mesmo pedacos
- 80g de pao sem crosta, seco e cortado winspark paga mesmo pedacos
- 3 colheres de sopa de vinagre de xerez ou vinagre de vinho tinto
- 100ml de azeite de oliva
- Sal marinho fino
Para o 60leo de améndoa
- 60ml de azeite de oliva
- 40g de améndoas escaldadas
- 1/4 de colher de cha de pimenta do pimentdo defumada
Para a salsa
- 50g de pepino, sem a casca, cortado winspark paga mesmo cubinhos
- 100g de polpa de melédo, cortada winspark paga mesmo cubinhos
- 1/2 de colher de cha de suco de limdo

Modo de Preparo

Coloque todos os ingredientes do gazpacho no liquidificador, adicione 2 colheres de sopa de sal,
e misture até ficar suave. Reserve no refrigerador por pelo menos 2 horas.

Para o 6leo de améndoa, coloque o azeite winspark paga mesmo uma frigideira winspark paga
mesmo fogo médio, adicione as améndoas, e cozinhe, mexendo occasionalmente, por 3 ou 4
minutos, até que as améndoas fiquem levemente douradas. Retire do fogo, deixe esfriar por 2
minutos, e misture com a pimenta do pimentéo e 1/8 de colher de cha de sal. Reserve.

Para a salsa, misture os ingredientes winspark paga mesmo um recipiente e reserve.

Divida o gazpacho entre quatro tazdes, Sirva a salsa por cima, e decore com o 6leo de améndoa.
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