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Daniel Calvert e Seu Restaurante Sézanne São
Considerados Os Melhores da Ásia

Um chef britânico na capital japonesa conquista o topo  da lista da Ásia 50
Melhores Restaurantes

Quando se trata de destacar como Tóquio simboliza a cumeade da excelência global bwin usa 
gastronomia, o chef britânico Daniel Calvert do Sézanne optou por usar uma comparação com
futebol.
"Tóquio realmente é a Champions League  da cozinha", disse ele.
Bem, se isso for o caso, o restaurante de Calvert nas elegantemente sofisticadas instalações do
Four Seasons  Hotel Tokyo bwin usa Marunouchi acaba de vencer a versão culinária desta
competição famosa, tendo sido aclamado não apenas como o  melhor de Tóquio, mas de toda a
região, depois de assumir o primeiro lugar na edição do evento Asia's 50  Best Restaurants 2024,
na última semana.
É uma realização notável para um chef que nasceu bwin usa uma pequena cidade ao sul  de
Londres e cozinha culinária francesa, muitas vezes com produtos japoneses, bwin usa Tóquio.
Porém, a carreira e trajetória de Calvert sempre  foram definidas pela experiência global,
exposição e paixão por abraçar outras culturas e culinárias.

Da Inglaterra para o mundo

Data Experiência
2006 Trabalha com o  chef australiano Shane Osborn no restaurante mundialmente aclamado Pied à Terre bwin usa Londres
2009 Torna-se o sous-chefe mais jovem no famoso restaurante  Per Se de Thomas Keller, bwin usa Nova York
2011 Trabalha no lauded Epicure, um restaurante três estrelas Michelin, bwin usa Paris
2024 Assume o cargo  de chef bwin usa Belon, um restaurante de inspiração francesa bwin usa Hong Kong
2024 Assume o comando no Sézanne bwin usa Tóquio, Japão

Na cozinha



Como poderíamos fazer com uma risada no doloroso período que antecedeu a eleição, na
semana passada o diretor de comissionamento  da comédia do s News Jon Petrie disse à
audiência festival Que as principais cenas cômica Reino Unido precisa  "um par Berocca e um
americano negro". No Festival Comédia bwin usa Glasgow. Ele apeloi para os criadores dos
programas “salvar”  sitcom’ – histórias chocantemente dramática... O quê?
Mas como na terra pode sitcom estar morto quando vivemos bwin usa uma era de  conteúdo
novo constante, streaming interminável e reprises facilmente acessíveis do material antigo ou
novos? E o que importa aquilo a  qual chamamos comédia desde se estamos rindo. Meus filhos -
com adolescência até os 20 anos – assistem Derry Girls  (Meninas Secas),
Ghost'Spoters(Fantasma) Em desvantagem ao jantar da noite sexta-feira num loop todo
nominalmente cômico dificilmente antigos!
O que realmente foi  consignado para o lixeiro da história é a definição de "sitcom britânica
Watercooler" do qual todos assistem e tiram suas  referências. Isso tem sido substituído por
fenômenos com tons cômico escuro, alcance viral ou “um começo E um fim”, como  Baby
Reindeers and Saltburn (Renas De Bebê) Petrie está certo sobre uma coisa: É mais difícil as sit-
cômicaS alcançarem os  fatos sociais no drama comédia mustwatching). Todo esse ponto!  
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Calvert  e bwin usa equipe dedicam-se a criar pratos que apresentem os ingredientes mais finos
e únicos disponíveis.

A abordagem culinária de Calvert  tem seu foco na execução, excelência e atenção aos
detalhes.

●

Gosta de incluir tanto ingredientes japoneses quanto franceses bwin usa seu cardápio.●

Suas  principais inspirações surgem de bwin usa experiência global.●

Importa-lhe menos a aparência estética, concentrando-se mais bwin usa aroma e paladar.●

O melhor restaurante da  Ásia pelo chefe Daniel Calvert

Calvert quer que a excelência, mais do que os prêmios, seja o principal diferencial do seu 
restaurante.
Com um cardápio baseado bwin usa ingredientes locais e centrado nas técnicas francesas,
Calvert considera o sabor como essencial bwin usa cada  refeição.
Visite o Sézanne para deleitar-se com uma culinária única, refinada e memorável.
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