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Asia domina lista das cidades com pior poluicao do ar do
mundo onabet bet 2024

De acordo com um relatorio recente, quase todas as 100 cidades com a pior poluicdo do ar do
mundo onabet bet 2024 est&o na Asia, com a crise climatica desempenhando um papel
fundamental na qualidade do ar ruim que ameaca a saude de bilhdes de pessoas onabet bet
todo o mundo.

A maioria dessas cidades - 83 - estdo na india e todas excederam as diretrizes de qualidade do ar
da Organizacdo Mundial de Saude (OMS) onabet bet mais de 10 vezes, de acordo com 0
relatorio da IQAIr, que acompanha a qualidade do ar onabet bet todo o mundo.

Pais Numero de cidades Excesso sobre os padrées da OMS
india 83 Mais de 10 vezes

China 9 3 vezes

Indonésia 8 Mais de 10 vezes

Japéao 5 Duas vezes

Vietnd 4 Mais de 10 vezes

O estudo analisou especificamente particulas muito pequenas, ou PM2,5, que sédo as mais
pequenas, mas também as mais perigosas. Apenas 9% das mais de 7.800 cidades analisadas
onabet bet todo o mundo registraram qualidade do ar que atendeu aos padrées da OMS, que diz
que os niveis médios anuais de PM2,5 devem ser inferiores a 5 microgramas por metro cubico.
Frank Hammes, CEO global da IQAIr, disse: "Vemos que onabet bet todas as partes da nossa
vida que a poluicdo do ar tem um impacto. E geralmente, onabet bet alguns dos paises mais
poluidos, esta sendo cortada uma média de trés a seis anos da vida das pessoas. E antes disso,
levara a muitos anos de sofrimento que podem ser completamente prevenidos se houver melhor
gualidade do ar."

No Hay Tiempo para Esperar: El Chef Japonés Kei
Kobayashi y su Imperio Gastronomico

En la cocina, el tiempo lo es todo. Asi lo demuestra el chef Kei Kobayashi, quien, si ve a los
comensales dirigirse al bafio mientras envia un plato desde la cocina, los detiene. La llamada de
la naturaleza puede esperar; sus ofertas culinarias deben ser saboreadas en su punto maximo de
sabor.

Tal imperiosismo y exactitud encajan con lo que, segun el Sr. Kobayashi, aprendié de uno de sus
mentores mas tempranos en Francia: El chef es rey.

Después de obtener su tercera estrella - la maxima - para su Restaurant Kei en Paris en 2024,
ha expandido sus ambiciones hacia Japon, donde ha abierto cuatro restaurantes en los ultimos
dos afios.

El Objetivo: Convertirse en una Marca

El objetivo del Sr. Kobayashi es convertirse en una marca. En ese sentido, parece estar
emulando a Alain Ducasse, en cuyo ahora cerrado restaurante de Paris, Plaza Athénée, trabajo
antes de abrir el suyo propio en 2011.



Una Linea Creativa de Japoneses

El Sr. Kobayashi se une a una linea de creadores japoneses que primero encontraron fama fuera
de su patria, como los artistas Yayoi Kusama y Takashi Murakami.

La Evolucion de la Cocina Francesa con Ingredientes Japoneses

El Sr. Kobayashi desea mostrar como la comida francesa puede evolucionar con ingredientes
japoneses de temporada, dijo en una entrevista reciente en Tokio.
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