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Resumo:

o bet : Bem-vindo a symphonyinn.com - O seu destino para apostas de alto nivel! Inscreva-
se agora e ganhe um bénus luxuoso para comecar a ganhar!

The Hollywood Casino website and mobile application will soon be discontinued as ESPN Bet is
replacing the interactive gaming site. In a note on its HollywoodCasino website, parent company
Penn Entertainment informs players that the iGaming platform will be discontinued on Dec. 14,
2024.
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Hollywood Casino online PA is a completely legitimate iGaming operator. Only legal in PA at the
moment, the online casino is regulated by the Pennsylvania Gaming Control Board.
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La Emperatriz Japonesay la Transformacion de la Fuerza
Laboral en Japdn

La actual emperatriz de Japon, conocida como Masako Owada 0 cuando se uni6 a la élite
diplomatica japonesa en 1987, fue una de las pocas mujeres reclutas en ese afio. 0 Trabajo
muchas horas y tuvo una carrera en ascenso como negociadora comercial. Sin embargo,
permanecio menos de seis afios en 0 el cargo antes de renunciar para casarse con el principe
heredero y actual emperador, Naruhito.

Desde entonces, mucho ha cambiado para 0 el Ministerio de Relaciones Exteriores -y, en
algunos aspectos, para las mujeres japonesas en general - en las siguientes 0 tres décadas.

Avances en las Relaciones Exteriores

Desde 2024, las mujeres han constituido casi la mitad de cada clase entrante de diplomaticos 0 y
muchas contintan su carrera después del matrimonio. Estos avances, en un pais donde las
mujeres fueron contratadas predominantemente solo 0 para puestos clericales hasta la década de
1980, muestran como la simple fuerza de los nimeros puede, aunque lentamente, comenzar 0 a
remodelar las culturas laborales y crear un conducto para el liderazgo.

Desafios persistentes

Durante afios, Japon ha promovido a las mujeres 0 en el lugar de trabajo para mejorar su
economia estancada. Los empleadores del sector privado han dado algunos pasos, como 0
alentar a los hombres a hacer méas en el hogar o fijar limites a las salidas después del trabajo que
0 pueden complicar la atencién infantil. Sin embargo, muchas mujeres tienen dificultades para
conciliar su carrera con las obligaciones domésticas.



Cambios en 0 el Ministerio de Relaciones Exteriores

El Ministerio de Relaciones Exteriores, dirigido por una mujer, Yoko Kamikawa, destaca tanto en
otras agencias 0 gubernamentales como en famosas empresas japonesas como Mitsubishi,
Panasonic y SoftBank en un importante indicador de progreso: el nombramiento de 0 mujeres en
puestos de carrera y profesionales.

Impacto en el hogar y la familia

Con mas mujeres en las filas del ministerio, 0 dijo Kotono Hara, una diplomatica, "el modo de
trabajo esta cambiando drasticamente, con horarios mas flexibles y la opcién de 0 trabajar
remotamente”.

Muchas de sus colegas femeninas completan tareas domésticas mientras trabajan. Shiori
Kusuda, de 29 afios, quien se unié al 0 ministerio hace siete afios y renuncio este afio a un
trabajo de consultoria en Tokio, dijo que muchas de sus 0 jefas masculinas en el Ministerio de
Relaciones Exteriores regresan a hogares donde sus esposas se encargan de sus comidas y O
lavanderia, mientras que sus colegas femeninas completan las tareas domésticas ustedes
mismas.

"Para las mujeres que necesitan hacer su lavanderia o 0 cocinar después de regresar a casa, una
hora extra de trabajo es muy importante”, dijo Kusuda.

Resumo: Receita de Tartaleta de Frutas com Filo

A receita a seguir € uma deliciosa tartaleta de frutas feita com pasta filo. Ela é facil de fazer e
pode ser personalizada com diferentes frutas conforme a esta¢ao do ano.

Ingredientes:

- 6 folhas de pasta filo

- 80g de manteiga

- 1259 de acucar granulado

- 250ml de creme duplo

- 100g de mascarpone

- Vérias gotas de extrato de baunilha

.- 200g de cerejas sem rabos e sementes

- 100g de morangos

- 8 ramos de groselhas vermelhas (opcional)

Instrucdes:

1. Descongele as folhas de pasta filo e corte-as o bet folhas de aproximadamente 25cm x
30cm.

2. Derreta a manteiga o bet uma panela pequena.

3. Pese o0 acucar granulado.

4. Pré-aqueca o forno a 200C/gas marcado 6 e coloque uma placa de assade no prato do
meio.

5. Coloque uma placa de assade com papel para assar.

6. Coloque uma folha de pasta filo na placa de assade e pincele-a generosamente com
manteiga derretida. Espalhe aproximadamente 2 colheres de sopa generosas de acgucar



granulado sobre a pasta filo, entdo cubra com outra folha de pasta filo, pincele com
manteiga e espalhe mais acucar granulado. Repita este processo até usar toda a pasta filo,
manteiga e acucar.

7. Coloque a placa de assade no forno pré-aquecido e assar por 10-12 minutos até ficar
crocante e dourada. Retire do forno, marque a pasta o bet 16 retdngulos, mas ndo separe-
o0s. Deixe esfriar.

8. Bata suavemente o creme duplo até ficar firme o suficiente para formar picos macios.
Misture o mascarpone com algumas gotas de extrato de baunilha e deixe no frigorifico para
resfriar.

9. Retire os rabos e sementes de 200g de cerejas e misture com 100g de morangos.

10. Tenha prontos 8 ramos de groselhas vermelhas (opcional) ou use morangos extras.

11. Use um knive afiado, separe as pastas o bet 16 retangulos. Coloque 8 das folhas de pasta
no pisoeiro, entdo espalhe espessamente com a mistura de creme e mascarpone.
Coloque as cerejas e morangos sobre a mistura de creme, entdo cubra com outra folha de
pasta.

12. Termine com um ramo de groselhas vermelhas ou alguns morangos.

13. Faca 8.

14. Listo o bet 1 hora.

Dicas:

- Sugiro morangos e cerejas, mas vocé pode substituir outras frutas macias a medida que
chegam o bet temporada. Morangos-de-silo seriam gloriosos, mas groselhas pretas também
sao bons, assim como fatias de péssego ou nectarina maduros.

- Vocé pode fazer a pasta de acucar antecipadamente e armazena-la o bet um recipiente
hermético. Ela ficara por um dia ou dois o bet um lugar frio, mas ndo no frigorifico.

- Monte as tartaletas apenas no ultimo minuto, para que a pasta filo fique crocante.
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