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Bolo de aniversário de Morango com Merengue – Receita
Sem Glúten

Este bolo festivo de esponja com  morangos e merengue faz todos se sentirem especiales. Além
disso, ele pode ser facilmente montado, a diferência do, às vezes  cansativo, processo de assar
um bolo de aniversário com creme de manteiga. Duas esponjas rápidas são coladas juntas não
com  um creme de manteiga, mas sim com merengues partidos e creme de chantilly. Embora a
decoração possa parecer elaborada, ela  é, na verdade, um pequeno truque: merengue betsbola
bom de futebol formato de tubo parece incrível, mas é baixo betsbola bom de futebol esforço –
tente! 

Bolo de Morango com Merengue Delicioso e Sem Glúten

Preparação 15 min
Cozimento  3 hr
Serve para 8 pessoas

Ingredientes

Para o merengue
2 claras de ovo (save as  yolks para a esponja)
¼ colher de chá de creme de tartaro
100g açúcar demerara
Para a esponja
2 ovos,  mais 2 gemas
100g açúcar demerara
120g farinha de trigo sem glúten auto-cozida
Uma pitada de sal
 Casca ralada de 1 limão
50g manteiga sem sal, derretida, mais para untar
Para o creme de  chantilly
600ml nata
200g morangos, descascados e cortados betsbola bom de futebol pequenos pedaços
50g doce de morango

Método

Para o merengue, pré-aqueça o  forno a 115 ° C (100 ° C no forno elétrico) / 240 ° F / gás Mínimo
e cubra  uma bandeja para hornear com papel sulfite untado. Em uma tigela limpa, bata as claras
de ovo e o creme  de tartaro até ficar espumoso. Acrescente o açúcar betsbola bom de futebol
colherada cheia à vez, batendo continuamente, até que o merengue forme  picos firmes e
brilhantes, betsbola bom de futebol seguida, transfira para uma bochecha with a noz de estrela.
 Pipar merengues decorativos na bandeja do forno molhada – eu gosto de rosetas ou giro – então
assar por uma  hora a uma hora e meia, até que os merengues estejam crocantes. Retire e deixe
esfriar completamente antes de usar. 



Aumente a temperatura do forno para 180 ° C (160 ° C no forno elétrico)  / 350 ° F / Gás 4 e untar
e forrar duas formas de torta de 15 cm com papel  sulfite untado.
Em uma tigela grande, bata os ovos inteiros, as gemas e o açúcar  até ficarem claros e
espumosos. Tempere com a farinha e o sal, betsbola bom de futebol seguida,

Furiosa: Una saga de Mad Max

Con un alarido de angustia, la joven Furiosa, interpretada por Anya Taylor-Joy, establece el tono 
de venganza airada que recorre la emocionante y espectacular precuela de George Miller de su
reinicio de Mad Max de  2024. Una vez más, hay secuencias de acción de persecución de
colosales y extrañas caravanas que fusionan la noción de  "persecución" y "combate violento" en
una serie de desafíos de alta velocidad entre motocicletas, camiones de 18 ruedas y
paracaidistas  armados que atacan y disparan mientras se desplazan frenéticamente en la misma
dirección. Los propios vehículos son lo que hace  que las películas de Mad Max sean tan
extrañas. Muchas películas se llaman "surrealistas", pero estas extrañas y ritualistas exhibiciones 
de gladiadores de vehículos en la emptiness rojiza-marrón realmente se ven como algo de
Giorgio de Chirico o Max Ernst.
Furiosa  cuenta la historia de origen de la glamorosa y malvada badass de la primera película.
Curiosamente, no he visto una  pérdida de brazo como esta desde que el niño de 11 años
midshipman Blakeney se amputó a bordo del barco  en Master and Commander – y él hizo un
poco más de alboroto al respecto que Furiosa. Está, por supuesto,  ambientada en el vasto
páramo postapocalíptico de Australia donde los señores de la guerra en sus diversos complejos
gobiernan sobre  valiosas reservas de alimentos, agua, municiones y combustible. Furiosa,
interpretada en la primera película por Charlize Theron, supuestamente estaba al  servicio del
odioso jefe Immortan Joe; estaba a cargo de dirigir incursiones contra rivales y enemigos, y
estaba destinada a  ser una rebelde.
Ahora su joven yo es interpretado por Taylor-Joy (y como una niña por Alyla Browne) como una
feroz  guerrera superviviente que efectivamente cumple el papel de acción originalmente
desempeñado por Mad Max. Furiosa (y es realmente el nombre  con el que comienza, no un
apodo dado más tarde) era una niña que una vez formó parte de una  comunidad tranquila de
almas en un remoto pero fértil oasis, un lugar progresista y amigable que literalmente tenía
turbinas eólicas.  Ella es secuestrada y termina esclavizada por Doctor Dementus, un villano
extrañamente hilarante interpretado por Chris Hemsworth con el pelo  largo y una prótesis nasal
cuestionable. Furiosa está destinada a pasar a las manos del repugnante Immortan Joe (ahora
interpretado  por Lachy Hulme) al servicio del cual debe asistir al conductor del camión,
Praetorian Jack, interpretado por Tom Burke. Ella  parece tener una conexión romántica platónica
con Jack, pero el mundo de Mad Max es interesantemente sin sexo, y ningún  hombre, por brutal
que sea, se atreve a hacer un movimiento con Furiosa.
Sin embargo, todo se está preparando para su  enfrentamiento final con el terrible Dementus.
Hemsworth se acerca mucho a robarse toda la película, pero Miller mantiene un control sobre  la
comedia porque ese tipo de flexión cómica a veces puede darle la vuelta a todo. Hemsworth es
realmente entretenido  cuando Dementus insiste en probar las lágrimas de Furiosa porque ha
oído que las lágrimas de tristeza tienen un sabor  diferente a las lágrimas de alegría. Frotándolas
en su lengua, reflexiona: "La tristeza es más picante – picante!" Lo pronuncia:  "Pee–kwant" lo
que lo hace mucho peor. También, en su vanidad, insiste en conducir una falange de motocicletas
alrededor como  si fuera un tipo de carro.
En cierto sentido, Dementus es un personaje artificialmente concebido para darle a Furiosa a
alguien  con quien enfrentarse, un warlord distinto de Immortan Joe. Pero Taylor-Joy y
Hemsworth son una gran pareja y Taylor-Joy es  una convincente heroína de acción
abrumadoramente
Furiosa: Una saga de Mad Max se proyectó en el Festival de Cine  de Cannes y se estrena en
Australia el 23 de mayo, y en los EE. UU. Y el Reino Unido  el 24 de mayo.
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