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As apostas esportivas são uma boa
possibilidade para aqueles que gostam muito de futebol e querem lucrar com seus
conhecimentos  nos esportes, principalmente no futebol, tão popular no Brasil.
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Papa Francisco supuestamente prohibió a los seminaristas
gay en Italia

Según dos periódicos italianos, el Papa Francisco habría instruido a los  obispos italianos a no
permitir que los hombres gay se formen para el sacerdocio, supuestamente utilizando un término
despectivo en  una reunión cerrada la semana pasada.
El Corriere della Sera y La Repubblica informaron el lunes que el Papa hizo los  comentarios
durante una reunión con obispos italianos el 20 de mayo. Citando fuentes de la reunión, los
periódicos afirmaron que  el Papa utilizó la palabra "frociaggine", que se traduce como "faggotry"
en inglés.
Los comentarios se produjeron en el contexto de  propuestas de los obispos italianos para
enmendar las directrices sobre los candidatos a los seminarios.
La Santa Sede dictaminó en 2005  que la Iglesia no puede permitir la ordenación de hombres que
sean activamente gay o tengan tendencias homosexuales "arraigadas". En  2024, Francisco
mantuvo esta decisión.
Dos años después, Francisco les dijo a los obispos italianos que no aceptaran a candidatos gay 
para el sacerdocio.
Durante su pontificado, el Papa ha intentado ofrecer un enfoque más acogedor hacia los católicos
LGBTQ+, diciendo "¿quién  soy yo para juzgar?" cuando se le preguntó sobre sacerdotes gay, y
también ha ofrecido la posibilidad de que los  sacerdotes puedan ofrecer bendiciones informales
para parejas del mismo sexo.
El Corriere della Sera informó que el Papa argentino, que habla  italiano como segundo idioma,
puede que no haya sido consciente de lo ofensivo que era su lenguaje, y que los  obispos
respondieron con risas increíbles.
Una fuente cercana al Papa dijo que también podría entenderse como un "clima gay" en los 
seminarios.
No hay un registro oficial de los comentarios debido a la naturaleza de la reunión cerrada.
ha contactado con el Vaticano  para solicitar comentarios sobre si el Papa utilizó el término.
Todavía no han respondido.
Esta deliciosa receta de una noche de semana se inspira en los rollitos de pato crujiente con
salsa hoisin, por  lo que he dejado la sugerencia de servir abierta. El pollo se lleva muy bien con
el arroz jazmín fragante  y las verduras al vapor para una comida equilibrada. También puedes
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desmenuzar la carne crujiente del hueso y servirla con  una pila de panqueques, la salsa de
ciruela y algunas rodajas finas de pepino y cebolla de primavera. De cualquier  manera, es un
plato estupendo y familiar.

Pollo crujiente, ciruelas y anís estrellado

Tiempo de preparación 15 min
Tiempo de cocción 30  min
Sirve para 4

4 muslos de pollo , con piel y hueso
2 cucharaditas de cinco especias chinas
Sal marina y pimienta negra
2 cucharadas de aceite  vegetal
3 ciruelas - asegúrate de que no estén demasiado maduras
4 cm de jengibre , pelado y finamente cortado en rebanadas
4 dientes de ajo ,  pelados y aplastados
2 estrellas de anís
3 cucharadas de salsa de soya
2 cucharadas de miel

Calienta el horno a 230°C (210°C ventilador)/450°F/gas  8. Realiza algunos cortes en la piel y la
carne de cada muslo de pollo - esto ayudará a que  se cocinen más rápido - luego sazona
generosamente con las cinco especias, sal y pimienta. Vierte el aceite en una  sartén grande y
apta para horno, coloca el pollo con la piel hacia abajo, luego coloca la sartén en un  fuego medio-
alto y fríe el pollo durante 15 minutos, dándole la vuelta una vez a la mitad, hasta que la  piel esté
dorada y comience a crujir.
Mientras se fríe el pollo, corta las ciruelas a la mitad, retira las  semillas y córtalas en cuartos.
Cuando el pollo haya cocido durante 15 minutos, coloca el ajo aplastado, las rebanadas de 
jengibre y las estrellas de anís en la sartén, colocándolas debajo de los muslos. Retira la sartén
del fuego, luego  coloca los cuartos de ciruela alrededor del pollo. Vierte la salsa de soya y unas
cucharadas de agua en la  base de la sartén, luego rocía la miel por encima del pollo.
Transfiere la sartén al horno caliente y hornéalo  durante 15 minutos, hasta que el pollo esté
cocido y pegajoso.
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