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O atacante Talisméanico Paul Mullin marcou ambos os gols - terminando de uma cruz no primeiro
tempo e convertendo um pénalti aos 67 minutos — antes dos 12.494 fas do Racecourse Ground.
Wrexham permanece jogos infantil educativo gratis online terceiro lugar na Liga Dois,
amarrado a pontos com Mansfield. Stockport bateu Forest Green por 3-0 para entrar no primeiro
posto e um ponto claro

As trés melhores equipes no final da temporada séo automaticamente promovidas e as quatro
proximas entram jogos infantil educativo gratis online um playoff para uma ultima vaga de
promocdo. Wrexham tem seis jogos restantes, jogando na mesa Doncaster nesta terca-feira (24)

Receita de bolo de chocolate e mascarpone jogos infantil
educativo gratis online camadas

Eu quase nunca digo ndo a bolo de chocolate. Eu sou um viciado jogos infantil educativo
gratis online todos eles, desde os ultra cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais
intensos. Mas este é o bolo de chocolate que farei para uma multiddo. E um facil, bolo de um
recipiente com uma textura elegante e um glacage de chocolate mascarpone que traz uma
textura cremosa e luxuosa. Informal, mas decadente.

Bolo de chocolate e mascarpone jogos infantil educativo gratis online
camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16
- 100g de manteiga sem sal, mais um pouco para untar
- 75g de chocolate negro
- 2209 de farinha de trigo
. 45g de caixa de cacau jogos infantil educativo gratis online po
. 280g de acucar mascavo
- 2 colheres (sopa) de fermento jogos infantil educativo gratis online po6
- 1/2 colher de cha de bicarbonato de soda
- 1/2 colher de ché de sal
- 3 grandes ovos
. 2 colheres (sopa) de azeite vegetal
- 100ml de leite inteiro

Para o glacage

.- 170g de chocolate com leite, mais um pouco ralado para decorar
- 60g de manteiga sem sal

- 259 de cacau jogos infantil educativo gréatis online pé

. 200ml de creme duplo

- Uma pitada de sal



- 125g de mascarpone
- a temperatura ambiente

Aquecer o forno a 180C (160C ventilado)/350F/gas 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, entao forrar com papel manteiga demais sobreo.

Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga jogos infantil educativo gratis online um tigela
resistente ao calor e derreté-lo jogos infantil educativo gratis online curtos pulsos jogos
infantil educativo gratis online um micro-ondas ou acima de uma panela de agua fervente.
Reserve para esfriar.

Em uma tigela grande, misture a farinha, o p6 de cacau, o acgucar, o fermento jogos infantil
educativo gratis online pé, o bicarbonato de sédio e o sal. Fazer um po¢o no centro, jogue 0s
ovos, o 6leo, o leite e a mistura de chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave.
Despeje 150ml de a4gua quente e misture novamente até bem combinado.

Despeje a massa no recipiente preparado, entdo cozinhe por 35-40 minutos, ou até que um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.

Enquanto isso, faca o glagage. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau jogos infantil
educativo gratis online p6, metade da creme e o sal jogos infantil educativo gratis online
uma panela pequena e dei-lo muito suavemente, até apenas derretido.

Coloque o mascarpone jogos infantil educativo gratis online um tigela, verte a mistura de
chocolate sobre ele, entdo bata bem até combinar. Adicione o restante da creme, misture até
suave, entao deixe esfriar e engrossar a um consisténcia espalhar.
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