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ou 0s puristas de sinuca, foi a visdo que ninguém queria ver apenas dias fora do torneio mais
prestigiado no calendéario da modalidade. Debate tem se enfurecido por anos sobre o
campeonato mundial acabara tendo para deixar blackjack blaze casa espiritual dos Crucibles E
esta semana na acumulacéo a edigdo 2024 houve um momento significativo sentiu-se

O campeonato mundial permanecera blackjack blaze Sheffield até 2027, pelo menos mas a
visdo de Barry e Eddie Hearn ladeado por Ronnie o sete vezes campedo do mundo na Arabia
Saudita para anunciar que Riad Season (um festival esportivo financiado pelos Estados Unidos)
se tornaria um parceiro oficial no torneio teria enviado uma sacudida através das espinhas
daqueles quem adoram os Crucible.

O Crucible tem 980 lugares, o que empresta uma atmosfera Unica mas os jogadores
expressaram preocupacao com a qualidade das instala¢des nos bastidores.

Receita de bolo de chocolate e mascarpone blackjack blaze
camadas

Eu quase nunca digo ndo a bolo de chocolate. Eu sou um viciado blackjack blaze todos eles,
desde os ultra cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais intensos. Mas este € 0
bolo de chocolate que farei para uma multiddo. E um facil, bolo de um recipiente com uma
textura elegante e um glacage de chocolate mascarpone que traz uma textura cremosa e luxuosa.
Informal, mas decadente.

Bolo de chocolate e mascarpone blackjack blaze camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16
- 100g de manteiga sem sal, mais um pouco para untar
- 759 de chocolate negro
. 2209 de farinha de trigo
- 45g de caixa de cacau blackjack blaze po
- 280g de agucar mascavo
- 2 colheres (sopa) de fermento blackjack blaze pé
- 1/2 colher de cha de bicarbonato de soda
- 1/2 colher de ché de sal
. 3 grandes ovos
. 2 colheres (sopa) de azeite vegetal
- 100ml de leite inteiro

Para o glacage

. 170g de chocolate com leite, mais um pouco ralado para decorar
- 60g de manteiga sem sal

- 25¢g de cacau blackjack blaze p6

. 200ml de creme duplo

- Uma pitada de sal



- 125g de mascarpone
- a temperatura ambiente

Aquecer o forno a 180C (160C ventilado)/350F/gas 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, entao forrar com papel manteiga demais sobreo.

Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga blackjack blaze um tigela resistente ao calor e
derreté-lo blackjack blaze curtos pulsos blackjack blaze um micro-ondas ou acima de uma
panela de agua fervente. Reserve para esfriar.

Em uma tigela grande, misture a farinha, o p6 de cacau, o acgucar, o fermento blackjack blaze pé,
o bicarbonato de sddio e o sal. Fazer um poco no centro, jogue 0s ovos, 0 6leo, o leite e a
mistura de chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave. Despeje 150ml de agua
guente e misture novamente até bem combinado.

Despeje a massa no recipiente preparado, entdo cozinhe por 35-40 minutos, ou até que um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.

Enquanto isso, faca 0 glacage. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau blackjack blaze po,
metade da creme e o sal blackjack blaze uma panela pequena e dei-lo muito suavemente, até
apenas derretido.

Coloque o mascarpone blackjack blaze um tigela, verte a mistura de chocolate sobre ele, entéo
bata bem até combinar. Adicione o restante da creme, misture até suave, entao deixe esfriar e
engrossar a um consisténcia espalhar.
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