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conteudo:
IndUstria australiana de entretenimento presta homenagem a
atriz Janet Andrewartha

A industria australiana de entretenimento esta prestando tributo a atriz Janet Andrewartha, que
faleceu aos 72 anos.

Co-estrelas anteriores de Prisioneiro e Vizinhos expressaram betboom tristeza pela morte da
atriz.

Ela era mais conhecida por interpretar Lyn Scully betboom Vizinhos, Reb Keane betboom
Prisioneiro: Celas do Bloco H e havia aparecido recentemente na thriller de televisdo Fake.

Contas de midia social do Vizinhos confirmaram betboom morte na noite de domingo.
Relacionado:

A estrela de Vizinhos, Ryan Moloney, anuncia que esta deixando a novela depois de nearly 30
anos tocando 'Toadie'

"Todos no Vizinhos estéo profundamente tristes com a passagem de Janet Andrewartha", disse o
programa betboom um comunicado.

"Janet serd lembrada por seu amplo corpo de trabalho."

Andrewartha estrelou producdes de televisdo e teatro australianas desde os primeiros anos de
1980, retornando ao Vizinhos varias vezes apos betboom primeira permanéncia de sete anos.

A atriz Jackie Woodburne, conhecida por interpretar Susan Kennedy na popular novela de TV,
disse que sentiria a falta de betboom amiga de 45 anos.

"Janet era uma das atrizes mais finas de betboom geracdo, mas mais do que isso, ela era uma
mulher extraordinaria”, disse Woodburne betboom um comunicado do Vizinhos.

"Apaixonada, politica, curiosa, deliciosamente excéntrica, generosa e divertida."

O Herald Sun relatou que a 72- anos morreu betboom paz, cercada pela familia betboom
Melbourne na sexta-feira.

Ex-colega de elenco do Vizinhos, Stefan Dennis, que interpretou Paul Robinson, disse que ela
seria extra

Minha irma mantém seus livros de receitas betboom uma
prateleira acima da porta da cozinha

Em média, o peso de um livro de receitas com capa dura é de 0,91kg. Embora existam alguns



livros de capa mole e outliers 14 betboom cima, a maioria dos 34 livros parecem de construcao
média. Nao é de se admirar, portanto, que a delgada prateleira esteja mais do que gentilmente
curvada. Como irma exigente, eu expresso minha alegria de que meus livros de receitas néo
estejam |14 betboom cima também, mas claramente foram retirados recentemente. Como
escritor(a) culinario(a) que tenho dado livros para minha irma ao longo dos anos, estou
interessado betboom ver quais estdo 14; quais livros de uma mae de trés filhos, que se descreve
como "uma cozinheira completamente normal, funcional, facilmente irritada por livros de receitas,
mas precisa deles e gosta de comer coisas boas", chegaram a prateleira. E quais deles séo
usados com mais frequéncia.

Livros de receitas mais usados

O livro de Kaushy Patel, Prashad, de cozinha vegetariana Indiana de 2012, esta no meio da
prateleira, com sinais de uma vida dura. Os espinhos de Nigella's How to Eat, Delia's Complete
Cookery Course e um livro de cozinha britanica também passaram por muita coisa. O livro mais
recente na prateleira € The Secret of Cooking de Bee Wilson, que ja esta um pouco machucado
(minha irm& pegou-o betboom minha casa, sentou-se a mesa lendo por horas antes de olhar
para cima e dizer: "Eu ndo o odeio"). O livro verde The Quick Roasting Tin de Rukmini lyer
também é usado semanalmente. Em seguida, estédo dois livros de Anna Del Conte, cuja simples
visao é reconfortante: Cooking with Coco, que ela escreveu sobre cozinhar com betboom neta, e
um compéndio de 2012 chamado Italian Kitchen, que tem uma panela de cebolas douradas doces
e acidas na capa de algodao. Italian Kitchen € o livro que peguei da prateleira para ler enquanto
bebia meu café de manha. E esta semana temos uma variacao da receita simples e boa de Anna
para torta di noci, ou bolo de nozes, com nozes adicionais.

As nozes ndo apenas acrescentam sabor ao bolo, mas seus 6leos naturais fazem com que
betboom mordida seja macia e tenra. Embora este bolo seja perfeitamente bom sozinho, ele é
complementado por fruta de temporada, tanto crua quanto cozida brevemente betboom uma
compota. Eu sugiro figos: dois por pessoa. Se vocé quiser servi-los frescos, simplesmente corte
ou cubra a fruta. Se vocé quiser transforma-los betboom compota quase cozida, no entanto,
corte os figos betboom quatro, coloque-os betboom uma panela com 50g de acicar mascavo,
uma colher de sopa de mel, uma listra de casca de laranja e duas colheres de sopa de agua.
Coloque a panela betboom um fogo baixo e deixe tudo ferver suavemente por alguns minutos,
ou até que os figos desabem ligeiramente. Para servir, polvilhe o bolo com agucar de confeite,
entao corte-o betboom fatias e sirva com fatias de figo cru ou compota e uma generosa colher de
sopa de mascarpone.

Bolo de nozes e nozes com compota de figo

Faz 1 bolo

- 120g de manteiga sem sal , a temperatura ambiente, mais um pouco para untar o molde do
bolo
- Uma pequena mao cheia de migalhas de péo secas
- 180g de agucar de confeite , mais extra para polvilhar
- 3 ovos grandes , separados
. 75g de nozes picadas , despedacadas betboom pedacos grossos
. 75g de nozes de avelas , moidas quase betboom farinha
- 130g de farinha de trigo
1/2 colher de cha de fermento betboom pé
Sal
Raspas finas de 1 limao sem casca cera



Para a compota

- 8 figos maduros

- 50g de acucar mascavo

- Uma colher de sopa de mel

- 1 listra fina de casca de laranja

- Acucar de confeite , para polvilhar

- Mascarpone , para servir
Preaqueca o forno para 180C (160C com ventilador)/350F/géas 4, e untue e polvilhe uma forma
redonda de molde de bolo de 20 cm com manteiga e migalhas de péo.

Trabalhando betboom uma tigela ou processador de alimentos, bata a manteiga e o agUcar de
confeite até formar uma creme palido e espesso. Em outro tigela, bata os ovos levemente, entéo
misture-os betboom partes até que tudo seja incorporado.

Misture as nozes, farinha, fermento betboom po, uma pitada de sal e a raspagem de limao na
mistura de manteiga e ovos.

Em seguida, bata os trés brancos de ovo até formarem pontas rigidas, entdo misture-os também.
Despeje tudo no molde untado e asse para 40-45 minutos, até que o bolo esteja cozido e um
pedaco de espaguete inserido no centro saia limpo.

Desprenda a forma do bolo, levante o bolo com cuidado para uma grelha e deixe esfriar.

Enquanto isso, faca uma compota de figo. Corte os figos betboom quatro e coloque-os betboom
uma panela com o agucar, casca de laranja e duas colheres de sopa de agua. Coloque a panela
betboom um fogo baixo e deixe ferver suavemente por alguns minutos, ou até que os figos
desabem ligeiramente. Para servir, polvilhe o bolo com acgucar de confeite, entdo corte-o
betboom fatias e sirva com a compota e uma generosa colher de sopa de mascarpone.
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