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conteudo:

E ste miniaturas bizcochos son mi especialidad en fiestas al aire libre. El pastel de avispa en
miniatura es un postre aleman, una masa fermentada rellena de crema pastelera y cubierta con
almendras caramelizadas. Mi version en miniatura es deliciosamente sencilla, cambiando la
cobertura tradicional por solo unas pocas almendras fileteadas, y es la opcion perfecta para
preparar con anticipacion vy llevar a una barbacoa o picnic.

Pequeiios pasteles de abeja con frambuesas

Tiempo de preparacion 15 min
Tiempo de coccién 25 min
Sirve 12

150g de mantequilla sin sal , ablandada
50ml de leche entera

120g de azGcar moreno

2 huevos

30g de miel

180g de harina para todo uso con levadura
Una pizca de sal

120g de frambuesas

40g de almendras fileteadas

Azlcar glas para espolvorear

Precaliente el horno a 185C (165C ventilador)/360F/gas 4%, y engrase un molde para muffins de
12 agujeros, o linalo con cpsulas de papel.

En un tazon, bata la mantequilla ablandada, la leche y el azGcar hasta que estén palidos y
esponjosos. En un segundo tazon, bata ligeramente los huevos, luego agréguelos poco a poco a
la mezcla de mantequilla y azucar, batiendo bien después de cada adicion. Agregue la miel,
revuelva hasta que esté bien combinada, luego tamice la harina y la sal. No sobre mezcle.
Incorpore suavemente las frambuesas a la masa, teniendo cuidado de no aplastarlas demasiado.

Reparta uniformemente la masa entre los agujeros del molde para muffins, llenando cada uno
aproximadamente hasta las dos terceras partes, luego cubra cada pastel con una generosa
cantidad de almendras fileteadas.

Hornee durante 20-25 minutos, o hasta que los pasteles estén dorados y reboten cuando se
presionen ligeramente. Retire los pasteles del horno, déjelos enfriar en el molde durante unos
minutos, luego retirelos y transfiera a una rejilla para que se enfrien por completo. Una vez
enfriados, espolvoree los pasteles con azucar glas y sirva.

O novo'museu da diverséo' de Blackpool.



Eu adoro caminhar hernanes betnacional Blackpool. O passeio ao longo do baile de formatura
leva tempo e um pouco esforco - é quase trés milhas da costa sul para o Grand Hotel — E me
deixa passar por 3 piers, mais que século na arquitetura incluindo vitoriana art Déco moderna no
pos-guerra municipal (Pleasure Beach 2024 romance), Helen Palmer pastiches Joyce'S Ulysse:
hernanes betnacional cidade natal perfeitamente se adapte a seu promiscuo género lista
energética salto

Um bloco interior, a imagem fica complicada. Ha muito mais despreocupado do que chique e os
marcos histéricos - o complexo da torre Winter Garden’n and Grand theater — s&do divididos
principalmente por pousadas degradadas hernanes betnacional um ar geral no progresso
(lenta).
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