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Resumo:

fluminense rj x cruzeiro mg palpite : Depésito relampago! Faca um depdsito em
symphonyinn.com e desfrute de um bdnus instantaneo para jogar mais!

1. Paris Saint-Germain x Olympique de Marseille

Palpite: Vitdria do Paris Saint-Germain

Andlise: O Paris Saint-Germain é o atual campedo e tem o melhor time do campeonato. Com
estrelas como Neymar, Mbappé e Messi, devem vencer facilmente o Olympique de Marseille.
2. Olympique de Lyon x Lille

Palpite: Empate

conteudo:
fluminense rj x cruzeiro mg palpite

Gibanica: A Pie That Started It All

La Gibanica, pronunciada "geebanitsa", es la raz6n muy especial por la que tengo un 2 negocio y
un libro hoy - es la tarta que comenz6 todo. Fue elaborada con amor en repetidas ocasiones por 2
mi abuela materna, recreada por mi y ahora, a través de mi tienda Mystic Burek, tiene muchas
variaciones. La receta 2 original, si se puede llamar asi (es mas un garabato en un cuaderno que
me pasaron), es un testimonio de 2 habilidades expertas: como mi mama y mis tias, ella sinti6 la
comida entre los dedos, sin medidas, sin temporizadores - 2 solo cocina natural, ancestral.

Después de muchas pruebas, esta version es la mas cercana que he logrado honrarla y a todas 2
las demas mujeres antes que Yyo.

Papas crujientes con crema de pimientos fritos (arriba)

Esto es perfecto tanto para una cena tranquila 2 frente a la television como para un asunto mas
bullicioso en la mesa. Los pimientos escupiran mientras se cocinan, asi 2 que consiéntase con
una cubierta de malla para su sartén; es una herramienta basica en muchos hogares balcénicos.
Tiempo de preparacion 10 2 min

Tiempo de coccién 45 min

Sirve 4

Aceite vegetal o de girasol , para freir
4 pimientos dulces, rojos y puntiagudos , como el romano
4 pimientos largos 2 verdes

Gibanica (torta de huevo y queso con pasta filo)

Esta tarta balcanica de huevo y queso tiene un centro esponjoso y 2 suave y una corteza crujiente
y de aspecto hojaldrado. Ha sido todo un desafio descifrar las supuestas "recetas" de mi 2
abuela, y aunque a veces me ha sacado canas, también me ha hecho reir: ¢ era el plan desde el
principio 2 garantizar que nadie pueda hacerla exactamente igual? Utilizo un molde redondo de
25 cm para mi gibanica, pero utiliza cualquier 2 tamafo o forma que tengas a mano. Simplemente



ten en cuenta que cuanto mas delgada sea la tarta, menos coccién 2 necesitara.
Tiempo de preparacién 5 min

Tiempo de coccién 1 hr

Tiempo de enfriamiento 20 min

Sirve 8

8 huevos

300g queso cottage

Sal

120ml aceite vegetal , mas extra para engrasar
200g feta , desmenuzada

5009 pasta filo Agua con 2 gas , para rociar

Um prato de gréaos de garrofo crocantes, courgettes e
tomates no forno de ar

Estes gréaos de garrofo picantes e crocantes sao nossos novos melhores amigos na cozinha.
Eles devem ser os seus também! Quase um todo-o-propésito, eles sdo deliciosos sozinhos,
perfeitos como lanche, um aperitivo de festa, uma cobertura para sopa ou cremoso hummus, €, 0
melhor de todos, jogados através de uma salada para transforma-la fluminense rj x cruzeiro

mg palpite uma refeicdo. As variacdes sao infinitas: adicione-0s a pepinos cortados e rabanetes,
a repolho ralado e zanahorias, a folhas macias e ervilhas, ou, como aqui, a abobrinhas assadas e
tomates.

Uma salada de gréos de garrofo crocantes, abobrinhas e tomates

Qualguer mistura de especiarias que vocé tiver funciona bem, desde que seja forte, ou vocé
personalize uma mistura para combinar com o seu paladar - se vocé gosta de comida picante,
nao ha limite para a quantidade de calor que esses podem suportar.

Preparo 10 min
Cozinhe 20 min
Serve 2

Para os graos de garrofo crocantes

4009 lata de graos de garrofo, escolhidos, lavados fluminense rj x cruzeiro mg palpite agua
fervente, depois secos

Azeite de oliva

1 colher de ch& de mistura de especiarias ras al hanout

Um pouco de sal

Para a salada

5 abobrinhas pequenas , ou 2 grandes

Azeite de oliva

1 dente de alho , picado e esmagado

Um pouco de flocos de chili e sementes de cominho
Sal

12 tomates cerejas

1 leituga baby gem

100g de ricota

1lim&o , suco

Coloque os graos de garrofo escolhidos, lavados e secos no prato de assadeira do forno de ar e
regue com uma pequena quantidade de azeite de oliva. Defina o forno de ar para 210C/410F,
cologue os graos de garrofo e, apds 10 minutos, transfira-os para um prato, polvilhe com a
mistura de especiarias e sal, misture bem para cobrir uniformemente e defina de lado.



Enquanto os gréaos de garrofo estiverem cozindo, corte as abobrinhas fluminense rj x cruzeiro
mg palpite fatias grossas, regue com um pouco de azeite de oliva, adicione o alho picado, flocos
de chili, sementes de cominho e sal e misture
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