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Compreendendo o Xerés: Uma Reinvencao para o Século
XXI

O xerés € um estilo de vinho que desafia e fascina aqueles 4 que o conhecem e o apreciam. No
entanto, muitos consumidores, especialmente 0os mais jovens, 0 veem como uma opc¢ao pouco 4
interessante, associando-o a uma bebida doce e adocicada, geralmente consumida por avés
double roleta festividades. Neste artigo, n6s procuraremos desconstruir esses 4 estereotipos e
apresentar o xerés de uma forma nova e atraente.

O Xerés e suas Variedades

Existem varios tipos de xerés, cada 4 um com suas proprias caracteristicas e perfis de sabor.
Alguns dos estilos mais comuns incluem:

- Fino: Conhecido por double roleta salinidade e 4 frescor, € ideal para ser consumido como
aperitivo.

- Manzanilla: Similar ao fino, € produzido na regido de Sanlucar de Barrameda e 4 tem um
sabor ainda mais salgado.

- Amontillado: Apresenta um periodo de envelhecimento sob uma camada de "flor" seguido
de envelhecimento oxidativo 4 parcial, resultando double roleta um sabor mais expressivo e
adequado para maridagens desafiadoras.

- Oloroso: Envelhece apenas de forma oxidativa, desenvolvendo um tom 4 mais escuro e
nutty, adequado para coquetéis e maridagens com pratos especiados.

- Pedro Ximénez e Moscatel: Doce e ricos double roleta acucar, 4 séo ideais para serem
consumidos como um acompanhamento para sobremesas ou mesmo incorporados a elas,
como molhos ou coberturas.

Maridando o 4 Xerés

Uma das maneiras de valorizar o xerés € compreender como ele pode ser maridado com
diferentes pratos. Algumas opg¢des sugeridas 4 incluem:
- Fino e Manzanilla: Perfeitos como aperitivos, combinam bem com frutos do mar, nozes e
enchidos, assim como com pizzas, gracas 4 as suas notas yeasties.
- Amontillado: Seu sabor expressivo o torna adequado para maridar com pratos desafiadores,
como espargos, tartufos e beringelas.
- Oloroso: 4 Seu tom nutty e escuro o torna uma 6Otima escolha para coquetéis e pratos
especiados.
- Pedro Ximénez e Moscatel: Pode ser 4 consumido durante a refeicdo ou utilizado como
cobertura ou molho para sobremesas.

Quatro Xerés para Conhecer



A seguir, nés sugerimos quatro xerés 4 que valem a pena conhecer:

Xerés Preco

Waitrose Fino £9.99, 15%

Diatomists Oloroso £18.95 (The Deli Society), 4 £19.95 (Jeroboams St
Gonzalez Byass Vifia AB 12-Year-Old Amontillado £18.99 (Majestic), ou £16.99 (no deal de seis garre
Morrisons The Best 4 Pedro Ximénez £6.50, 17%

Partilha de casos
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Expanda pontos de conhecimento

Compreendendo o Xerés: Uma Reinvencao para o Século
XXI

O xerés é um estilo de vinho que desafia e fascina aqueles 4 que o conhecem e o apreciam. No
entanto, muitos consumidores, especialmente 0s mais jovens, 0 veem como uma op¢ao pouco 4
interessante, associando-o a uma bebida doce e adocicada, geralmente consumida por avés
double roleta festividades. Neste artigo, nés procuraremos desconstruir esses 4 estereétipos e
apresentar o xerés de uma forma nova e atraente.

O Xerés e suas Variedades

Existem varios tipos de xerés, cada 4 um com suas proprias caracteristicas e perfis de sabor.
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Maridando o 4 Xerés

Uma das maneiras de valorizar o xerés é compreender como ele pode ser maridado com
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- Fino e Manzanilla: Perfeitos como aperitivos, combinam bem com frutos do mar, nozes e
enchidos, assim como com pizzas, gragas 4 as suas notas yeasties.
- Amontillado: Seu sabor expressivo o torna adequado para maridar com pratos desafiadores,
como espargos, tartufos e beringelas.
- Oloroso: 4 Seu tom nutty e escuro o torna uma 6tima escolha para coguetéis e pratos
especiados.
- Pedro Ximénez e Moscatel: Pode ser 4 consumido durante a refeicdo ou utilizado como



cobertura ou molho para sobremesas.
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comentario do comentarista

Compreendendo o Xerés: Uma Reinvencao para o Século
XXI

O xerés € um estilo de vinho que desafia e fascina aqueles 4 que o conhecem e o apreciam. No
entanto, muitos consumidores, especialmente 0os mais jovens, 0 veem como uma opc¢ao pouco 4
interessante, associando-o a uma bebida doce e adocicada, geralmente consumida por avés
double roleta festividades. Neste artigo, n6s procuraremos desconstruir esses 4 estereotipos e
apresentar o xerés de uma forma nova e atraente.

O Xerés e suas Variedades

Existem varios tipos de xerés, cada 4 um com suas proprias caracteristicas e perfis de sabor.
Alguns dos estilos mais comuns incluem:

- Fino: Conhecido por double roleta salinidade e 4 frescor, é ideal para ser consumido como
aperitivo.

- Manzanilla: Similar ao fino, € produzido na regido de Sanlucar de Barrameda e 4 tem um
sabor ainda mais salgado.

- Amontillado: Apresenta um periodo de envelhecimento sob uma camada de "flor" seguido
de envelhecimento oxidativo 4 parcial, resultando double roleta um sabor mais expressivo e
adequado para maridagens desafiadoras.

- Oloroso: Envelhece apenas de forma oxidativa, desenvolvendo um tom 4 mais escuro e
nutty, adequado para coquetéis e maridagens com pratos especiados.

- Pedro Ximénez e Moscatel: Doce e ricos double roleta agucar, 4 séo ideais para serem
consumidos como um acompanhamento para sobremesas ou mesmo incorporados a elas,
como molhos ou coberturas.

Maridando o 4 Xerés

Uma das maneiras de valorizar o xerés € compreender como ele pode ser maridado com
diferentes pratos. Algumas opc¢des sugeridas 4 incluem:
- Fino e Manzanilla: Perfeitos como aperitivos, combinam bem com frutos do mar, nozes e
enchidos, assim como com pizzas, gracas 4 as suas notas yeasties.
- Amontillado: Seu sabor expressivo o torna adequado para maridar com pratos desafiadores,
como espargos, tartufos e beringelas.
- Oloroso: 4 Seu tom nutty e escuro o torna uma 6tima escolha para coquetéis e pratos



especiados.
- Pedro Ximénez e Moscatel: Pode ser 4 consumido durante a refeicdo ou utilizado como
cobertura ou molho para sobremesas.
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