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Federacado da Policia da Inglaterra e do Pais de Gales se
irrita com o titulo do novo sitcom Piglets

A Federacdo da Policia da Inglaterra e do Pais de Gales expressou rapidamente e
extensivamente casino vip indignacédo quando foi anunciado o titulo do novo sitcom Piglets, que
retrata seis recrutas na ficticia academia de Norbourne. O titulo, segundo a federacao, € "Uma
escolha de linguagem desprezivel para o titulo de um programa de TV" e "ofensivo para os
policiais que arriscam suas vidas para proteger o publico todos os dias, fornecendo um servico
de emergéncia".

No entanto, ap0s assistir ao programa, talvez a federacéo possa recolher seus brinquedos e
notar que, por alguma brincadeira dos deuses da comédia, pouco no sitcom pode incomodar
seus membros. Além do titulo, é claro.

Os recrutas incluem Geeta (Sukh Kaur Ojla), uma ex-funcionaria de refeitério cansada que se
juntou para passar menos tempo com casino vip familia, Afia (Halema Hussain), uma ansiosa
recruta, Dev (Abdul Sessay), um aspirante a ator, Steph (Callie Cooke), uma graduada que se
juntou para manter contato com seu ex-namorado Mike Gunn (Ukweli Roach), um dos
treinadores da academia. Ha ainda Leggo (Sam Pote), que segue 0s passos de seus pais oficiais,
e Paul (Jamie Bisping), o sonhador filho de uma familia do crime local.

Os responsaveis por molda-los sao as superintendentes Julie Spry (Sarah Parish), uma forca a
ser reconhecida, e Bob Weekes (Mark Heap), apenas uma fracdo desse poder. H4 também os
treinadores; Steph's ex Mike, e Daz (Ricky Champ), que foi removido do trabalho policial por uma
violacdo néo especificada do dever ("Técnicamente, alguém morreu"). H4 ainda a administradora
Melanie (Rebecca Humphries) que gruda casino vip pessoas que fazem demandas até que elas
desistam.

Episédios e Personagens

Persona
Episddio Enredo casino v
Destaqu
1 Spry e Weekes tentam descobrir um espido entre 0s novos recrutas enquanto Steph Spry, We
tenta sabotar qualquer relacionamento para Mike. Steph e |
A chefe superintendente é demitida por ir a uma festa de mascara como Stephen
. . . . . Spry, We
2 Hawking, enquanto Paul tenta roubar um pen drive e Afia procura casino vip
. Paul e A
caneta perdida.
Os recrutas recebem seus uniformes, Steph forgca Mike a se associar a ela casino Steph. M
3 vip uma demonstragcdo de contencéo, Dev é revelado como (provavelmente) virgem Devpe’Sp

e esta visualizacdo comeca a se sentir cansada.

Piglets foi criado casino vip grande parte pela equipe por tras de Smack the Pony e Green Wing,
e vocé pode ver os fantasmas idiosincraticos de ambos os shows nos esfor¢os de surrealismo e
loucura total. No entanto, aqui eles ndo surtem efeito, e casino vip vez disso, tornam-se
embaracosos e tristes. A loucura possessiva de Melanie por Weekes é uma imitacéo pélida da
de Sue por Mac casino vip Green Wing, e mesmo a estranheza usual de Heap parece
trabalhosa. Apds os primeiros dois episddios, vocé anseia por Piglets parar de recuar e abracar a
loucura ou se contentar casino vip se estabelecer no territdrio de sitcom regular. Como est4, ele
cai entre duas cadeiras e cai com um pouco de um splat ndo cémico.



Piglets foi transmitido no ITV1 e esta disponivel no ITVX agora.

Receita de bolo de chocolate e mascarpone casino vip
camadas

Eu quase nunca digo ndo a bolo de chocolate. Eu sou um viciado casino vip todos eles, desde
os ultra cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais intensos. Mas este € o bolo de
chocolate que farei para uma multiddo. E um facil, bolo de um recipiente com uma textura
elegante e um glagage de chocolate mascarpone que traz uma textura cremosa e luxuosa.
Informal, mas decadente.

Bolo de chocolate e mascarpone casino vip camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16
- 100g de manteiga sem sal, mais um pouco para untar
. 75g de chocolate negro
- 2209 de farinha de trigo
.- 45g de caixa de cacau casino vip po
. 280g de agucar mascavo
- 2 colheres (sopa) de fermento casino vip pé
- 1/2 colher de cha de bicarbonato de soda
- 1/2 colher de cha de sal
- 3 grandes ovos
. 2 colheres (sopa) de azeite vegetal
- 100ml de leite inteiro

Para o glacage

. 170g de chocolate com leite, mais um pouco ralado para decorar

.- 60g de manteiga sem sal

- 25¢g de cacau casino vip po

. 200ml de creme duplo

- Uma pitada de sal

- 125g de mascarpone

. a temperatura ambiente
Aquecer o forno a 180C (160C ventilado)/350F/gas 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, entéo forrar com papel manteiga demais sobreo.

Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga casino vip um tigela resistente ao calor e derreté-
lo casino vip curtos pulsos casino vip um micro-ondas ou acima de uma panela de agua
fervente. Reserve para esfriar.

Em uma tigela grande, misture a farinha, o p6 de cacau, o acucar, o fermento casino vip po, o
bicarbonato de sédio e o sal. Fazer um poco no centro, jogue 0s ovos, 0 0leo, o leite e a mistura
de chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave. Despeje 150ml de agua quente
e misture novamente até bem combinado.

Despeje a massa no recipiente preparado, entdo cozinhe por 35-40 minutos, ou até que um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.



Enquanto isso, faca o glacage. Cologue o chocolate, a manteiga, o cacau casino vip p6, metade
da creme e o0 sal casino vip uma panela pequena e dei-lo muito suavemente, até apenas
derretido.

Coloque o mascarpone casino vip um tigela, verte a mistura de chocolate sobre ele, entdo bata
bem até combinar. Adicione o restante da creme, misture até suave, entdo deixe esfriar e
engrossar a um consisténcia espalhar.
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