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conteúdo:

Irène Schweizer: uma pianista suíça que desafou
estereótipos bônus de cadastro 5 reais jazz

Se o jazz foi caricaturado ao longo  dos anos como uma forma de arte povoada por um grupo
fechado de homens esfregando suas barbas para decidir sobre  a versão mais "legal" de My
Funny Valentine, uma das antídotos mais reconfortantes a esse estereótipo foi Irène Schweizer, a
 brilhante pianista suíça que morreu aos 83 anos.
Schweizer foi uma improvisadora de inventividade e  consciência grupal reflexiva, uma defensora
vitalícia da participação feminina no jazz e co-fundadora de dois festivais aventureiros, além de
um  rótulo de gravação.

Primeiros anos e carreira

Schweizer formou seu primeiro trio, com o baixista Uli  Trepte e o baterista Mani Neumeier,
bônus de cadastro 5 reais 1963, uma parceria que bônus de cadastro 5 reais cinco anos
evoluiu do hard-bop e dos métodos  de piano de Bill Evans e McCoy Tyner bônus de cadastro 5
reais direção à improvisação livre. Com o rompimento desse grupo bônus de cadastro 5 reais
1968,  ela formou outro trio, que logo se tornou um quarteto, que incluía o percussionista suíço
Pierre Favre e o saxofonista  livre britânico Evan Parker.
Ela também tocou por vários anos na década de 70 com  o saxofonista alemão avant-garde
Rüdiger Carl e, bônus de cadastro 5 reais 1977, juntou-se ao Feminist Improvising Group (mais
tarde renomeado European Women's Improvising  Group), criado pela vocalista Maggie Nicols e a
baixonista/compositora Lindsay Cooper. Ela encontrou afiliação nesse grupo exclusivamente
feminino como uma  experiência relaxante bônus de cadastro 5 reais que "não precisava provar
quanto bem eu era, ou quanto rápido eu podia tocar", adicionando que "era  mais sobre
expressão, como você poderia se comunicar seus sentimentos".

Décadas de 80 e 90

Na  década de 80, Schweizer começou a tocar com a baixista francesa Joëlle Léandre, primeiro
bônus de cadastro 5 reais um duo e depois bônus de cadastro 5 reais  Les Trois Dames e Les
Diaboliques. Em 1986, ela e o jornalista musical Patrik Landolt fundaram a gravadora suíça
inovadora  Intakt para música nova e, nesse mesmo ano, Schweizer também iniciou o Festival
Internacional de Mulheres Canaille de Música Improvisada  bônus de cadastro 5 reais Zurique



(que foi realizado bônus de cadastro 5 reais vários locais até 1992), bem como o festival
aventureiro e ainda ativo Taktlos. 
Na fase final de bônus de cadastro 5 reais carreira, ela se engajou bônus de cadastro 5 reais
uma longa série de encontros emocionantes  com bateristas internacionais, incluindo Louis
Moholo-Moholo, Andrew Cyrille, Favre e Han Bennink. A percussividade do estilo de tocar de
Schweizer  (muitas vezes comparada com a de Cecil Taylor, embora as suas fontes melódicas
fossem muito diferentes) contribuiu para tornar esses  encontros alguns dos trabalhos mais
emocionantes de bônus de cadastro 5 reais carreira.

Infância e formação

Nascida bônus de cadastro 5 reais Schaffhausen, Suíça,  Schweizer foi a segunda de três filhas
de Frieda (nascida Bosch) e seu marido, Karl Schweizer. A família administrava o  popular
restaurante Landhaus da cidade, frequentado por reuniões sindicais, casamentos e festas, para
as quais o local tinha três pianos.  Irène aprendeu acordeão e bateria, mas posteriormente ela e
bônus de cadastro 5 reais irmã mais velha, Lotte, procuraram refúgio dos muitos ausências de 
seus pais praticando música clássica e jazz sozinhas no piano. Esse refúgio se tornou ainda mais
importante para elas quando  seu pai morreu de um ataque cardíaco aos 49 anos bônus de
cadastro 5 reais 1951, quando Irène tinha nove anos.
 Após três anos bônus de cadastro 5 reais uma escola secundária local, a mãe de Schweizer a
enviou para o Instituto do  Castelo de Lucens para meninas na Suíça francesa, depois para a
escola Raeber bônus de cadastro 5 reais Zurique. No entanto, seus dons musicais 
frequentemente a dispensavam de aulas para praticar piano, e aos 16 anos ela venceu um
concurso de talentos amadores bônus de cadastro 5 reais  Schaffhausen.

Vida pessoal e compromisso com a música

Schweizer lembrou mais tarde ao escritor e etnomusicólogo  Heinz Nigg que ela havia começado
a se sentir atraída por uma professora feminina aos 12 anos e, posteriormente, por  meninas
bônus de cadastro 5 reais bônus de cadastro 5 reais escola. A música se tornou um refúgio
novamente, agora de sentimentos que eram tabu na época. O  abraço de Schweizer de bônus de
cadastro 5 reais sexualidade aos 20 anos guiaria não apenas bônus de cadastro 5 reais vida
emocional, mas também seu compromisso com  música inovadora e com a política de esquerda
que, mais tarde na vida, descobriu que havia atraído a atenção de  agentes de inteligência suíços.
Em 1961, ela se mudou para estudar inglês bônus de cadastro 5 reais Londres, onde 
frequentava o clube original Ronnie Scott's bônus de cadastro 5 reais Chinatown, enquanto
expandia bônus de cadastro 5 reais técnica e conhecimento harmônico bônus de cadastro 5
reais aulas com o pianista  e professor Eddie Thompson.
De volta à Suíça, ela trabalhou como secretária, frequentava regularmente o  clube de jazz
Africana bônus de cadastro 5 reais Zurique (onde o pianista sul-africano exilado Abdullah
Ibrahim, então conhecido como Dollar Brand, tocava frequentemente)  e estabeleceu seu primeiro
trio com Trepte e Neumeier, iniciando uma carreira musical caracterizada por originalidade e
versatilidade.

Reconhecimento  e legado

O compositor Barry Guy descreveu Schweizer bônus de cadastro 5 reais 1991, quando ela já
era uma celebridade do  jazz europeu, como alguém que "surge espontaneamente com tantas
contramedidas a tudo o que você está fazendo". "Ela tem uma  imaginação incrível e é
completamente diferente de uma noite para a outra. Você vê mandíbulas caindo dentro da banda,
além  da platéia."



Schweizer colaborou com muitos outros músicos durante as décadas de 90 e 2000,  incluindo os
americanos Barre Phillips (baixo), Marilyn Crispell (piano), Joey Baron e Hamid Drake (ambos
bateristas); com Les Diaboliques e  a saxofonista e flautista suíça Co Streiff; e reuniões com
Favre, Bennink e Moholo-Moholo.
Schweizer  manteve um programa animado durante as duas primeiras décadas do século XXI,
culminando bônus de cadastro 5 reais concertos solo no Centro de Cultura  e Congressos de
Lucerna (2005) e no Tonhalle de Zurique (2011), misturando originais com clássicos de jazz de
Thelonious Monk,  Jimmy Giuffre e Carla Bley.
Em 2024, aos 76 anos, ela recebeu o Prêmio Grande  de Música da Suíça e, no ano seguinte,
participou de um show com Drake, lançado como um álbum ao vivo  no Intakt como Celebração,
antes de se aposentar bônus de cadastro 5 reais 2024, pouco depois de completar 80 anos.
Nesse mesmo ano, uma  biografia de Schweizer, This Uncontainable Feeling of Freedom, de
Christian Broecking, foi publicada na Suíça.
 Ela deixa bônus de cadastro 5 reais irmã, Margrit.
Eu não tenho certeza de minha posição bônus de cadastro 5 reais relação à palavra
"staycation". Também não sei por que fazer um esforço  um pouco maior para o café da manhã,
bônus de cadastro 5 reais oposição ao almoço ou à jantar, parece desproporcionalmente
especial. No entanto,  tenho certeza de que, quando estou bônus de cadastro 5 reais casa e as
férias estão bônus de cadastro 5 reais andamento, há mais tempo para brincar aos  fins de
semana, e começar o dia com amigos e café da manhã simplesmente se sente como diversão
nas férias.  Gosto de servir coisas que eu já preparei bem à frente - o dia antes, mesmo - para
que o  foco possa estar na preparação do café e na conversa. Um de meus filhos pediu um "man-
ccino" ontem (a obvia  graduação do babyccino, do qual ele está claramente acima), então vou
pensar bônus de cadastro 5 reais algo para ele também.

Rösti com  bacalhau e tomates (ilustrado no topo)

Este é um centro de refeição impressionante para o café da manhã, e o veículo  perfeito (embora
seja um pouco indulgente) para um ovo frito, embora você possa desejar tê-lo para almoço e
jantar também.  Os tampos podem ser feitos com antecedência, assim como o rösti - bem, até os
25 minutos finais de cozimento,  de qualquer forma.
Preparo 20 min
Cozimento 1 hr
Serve 4-6
1kg batatas (maris piper ou outra variedade geral), descascadas e raladas grossamente
40g panko (ou pão ralado regular)
85ml  azeite de oliva
1 ovo , batido
Fino sal marinho e pimenta preta
4 dentes de alho , descascados e triturados
2 filetes de bacalhau sem  pele (235g), cortados bônus de cadastro 5 reais pedaços de
aproximadamente 5cm
100g tomates cerejas , cortados ao meio
20g salsa , picada grossamente
150 g creme fraiche
20g azeitonas capeadas , picadas  grossamente
20g cebolinha , picada finamente
1 limão , raspando a casca finamente, para obter ½ c. colher (sopa), e o suco, para obter  1 c.
colher (sopa)
Aqueça o forno a 200C (180C ventilador)/390F/gas 6. Empilhe as batatas raladas no meio de um
pano  de cozinha limpo, enrole-o para fechar, então esprema o líquido o mais possível - você



deve obter cerca de 350ml.  Transfira as batatas para um tigela grande, adicione 20g do pão
ralado, 40ml do azeite, o ovo, uma colher e  meia de sal e alguns torrados de pimenta preta,
então misture para combinar.
Transfira a mistura de rösti para uma grande  assadeira grande, de 22cm x 32cm, revestida com
papel manteiga e aperte delicadamente para que fique bônus de cadastro 5 reais uma camada
uniforme.  Cubra com folha de alumínio e assar por 30 minutos. Levante a folha de alumínio,
aumente o aquecimento para 220C  (200C ventilador)/425F/gas 7, pincele o topo com uma colher
ou duas de azeite e assar novamente, desta vez sem cobertura,  por mais 25 minutos, até dourar
e crocante.
Clique aqui  ou use o scanner para experimentar esta receita e muitas outras com uma assinatura
grátis do aplicativo Feast.
Enquanto isso, coloque  uma colher de sopa de azeite bônus de cadastro 5 reais uma frigideira
média bônus de cadastro 5 reais fogo médio. Adicione os 20g de pão ralado restantes,  metade
do alho e um pizco de sal, e frite, mexendo constantemente, por cerca de três minutos, até dourar
e  crocante.
Transfira a mistura de pão de azeitona para um prato, limpe a frigideira e coloque nela mais dois
colheres de  sopa de azeite. Adicione o restante do alho, o bacalhau e um décimo de sexto de
sal, então frite por  quatro minutos, até que o peixe fique opaco e comece a se desmanchar.
Transfira para um tigela, deixe esfriar por  alguns minutos, então misture suavemente com os
tomates e um quarto da salsa.
Em uma tigela pequena, misture o restante da  salsa com o creme fraiche, azeitonas capeadas
picadas, cebolinha, suco de limão, casca de limão ralada e um décimo de  sexto de sal.
Transfira o rösti para uma grande prancha. Distribua a mistura de creme fraiche aqui e ali,
espalhe as  misturas de tomate e pão de azeitona por cima, corte bônus de cadastro 5 reais
quadrados e sirva.

Cachapas de feta e mozerella  com mel e limão

Cachapas de feta e mozerella com  mel e limão de Yotam Ottolenghi.
Procure o pull de queijo instagramável nessas panquecas venezuelanas feitas bônus de
cadastro 5 reais barracas de alimentação ao  lado da estrada. Eles geralmente são feitos com
milho fresco, mas usei milho congelado para facilitar; se preferir usar milho  fresco, simplesmente
coloque o huso de pé bônus de cadastro 5 reais uma prancha e retire as sementes com um
grande e afiado faca  de cozinha; não use milho bônus de cadastro 5 reais conserva aqui,
porque é muito úmido. Se quiser, prepare a massa de panqueca e  a mistura de queijo um dia
antes, pronta para ser enchida no dia seguinte.
Preparo 25 min
Cozimento 35 min
Faz 6
Para a massa de panqueca
300g  milho congelado , descongelado
2 ovos
50g farinha de trigo
40g farinha de milho , ou farinha de semolina fina
1 colher de chá de açúcar  bônus de cadastro 5 reais pó
250ml leite
Sal marinho bônus de cadastro 5 reais flocos
Para o recheio
300g mozzarella firme/de baixa umidade , ralada grossamente
180g feta , desfeita finamente
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80g cebolinha , cortada bônus de cadastro 5 reais  fatias finas
1 pimenta jalapeño fresca , picada finamente (descarte o pite e as sementes se preferir menos
calor)
1 colher de chá  de sementes de coentro , trituradas grossamente
2 colheres de sopa de azeite de oliva
1 limão
2 colheres de chá de mel
Coloque todos  os ingredientes da massa de panqueca bônus de cadastro 5 reais um
liquidificador, adicione uma colher de chá de sal bônus de cadastro 5 reais flocos e misture  até
ficar suave. Transfira para um tigela, cubra com um pano de cozinha e deixe de lado por 15
minutos.
Enquanto  isso, misture os dois queijos, a cebolinha, a pimenta jalapeño e as sementes de
coentro trituradas bônus de cadastro 5 reais uma tigela.
Coloque uma  frigideira média, de 18cm, bônus de cadastro 5 reais fogo médio e, uma vez
quente, pincele-a com um pouco de azeite. Despeje cerca de  120ml da massa na frigideira, vire a
frigideira para cobrir a base, então cozinhe por três a quatro minutos, até  que o topo esteja
definido e o fundo esteja dourado profundamente. Use uma espátula para virar delicadamente,
cozinhe por mais  um minuto, então transfira para uma grande bandeja e repita com o restante da
massa, adicionando mais azeite à frigideira  conforme necessário.
Aqueça o forno a 200C (180C ventilador)/390F/gas 6. Coloque aproximadamente 90g da mistura
de recheio bônus de cadastro 5 reais um lado de  cada panqueca, dobre, retorne à bandeja e
assar por 10 minutos, até que o queijo tenha derretido.
Rale a casca de  limão finamente sobre as panquecas, então regue com mel. Espalhe um pizco
de sal bônus de cadastro 5 reais flocos por cima, corte o  limão ralado bônus de cadastro 5
reais fatias e sirva ao lado das panquecas.
Envie bônus de cadastro 5 reais pergunta
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