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Francesa legisladores reelegeram membro do bloco
centrista de Macron como presidente da câmara baixa do
parlamento, possível quebra de gelo  qual o melhor site de
palpites tentativas de formar maioria qual o melhor site de
palpites meio ao impasse

A política francesa está qual o melhor site de palpites gridlock desde as eleições antecipadas
este mês,  deixando o país sem um caminho claro para a formação de um novo governo à
medida que Paris se prepara  para receber os Jogos Olímpicos.
Os legisladores elegeram o presidente como presidente da câmara baixa do parlamento, a
Assembleia Nacional, qual o melhor site de palpites  qual o melhor site de palpites primeira
reunião desde as eleições.
Com 220 votos no terceiro turno, Yaël Braun-Pivet, de 53 anos, derrotou o candidato de 
esquerda André Chassaigne, que recebeu 207 votos, qual o melhor site de palpites uma
movimentação surpreendente.
Assentos na Assembleia Nacional de 577 lugares estão divididos qual o melhor site de palpites 
três blocos de tamanho semelhante.
Uma ampla aliança de esquerda chamada Nova Frente Popular (NFP), que liderou
inesperadamente a segunda rodada  qual o melhor site de palpites 7 de julho, mas caiu muito
abaixo da maioria absoluta, tem mais de 190 assentos na Assembleia Nacional. O  acampamento
de Macron tem 164 legisladores e a extrema-direita Rally Nacional tem 143.
A eleição de hoje para o presidente foi  uma maneira de testar as águas para possíveis alianças
de conveniência – embora a cédula secreta impossibilite dizer quem exatamente  votou qual o
melhor site de palpites quem qual o melhor site de palpites cada um dos três turnos.
O presidente da câmara baixa do parlamento organiza e modera o debate,  mas tem alguns
poderes constitucionais importantes.
A aliança fracturada de socialistas, comunistas, verdes e a extrema-esquerda França Insubmissa
(LFI) quer dirigir  o governo, mas ainda não concordou qual o melhor site de palpites um
candidato prospectivo para primeiro-ministro.
Qualquer pessoa que detenha o cargo executivo, que é  o segundo na linha de sucessão à
presidência da França, deve ser capaz de sobreviver a uma votação de desconfiança  no
parlamento.

En una zona terrenal de Catania, en la costa este de Sicilia,
se eleva el humo de puestos callejeros que  venden carne de
caballo a la parrilla y jóvenes locales se reúnen en quioscos
que venden la bebida única de  la región, "seltz limone e
sale" (seltzer con limón y sal marina). Es aquí donde una
familia encantadora de ex  pescadores ha abierto un
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restaurante de mariscos que desafía valientemente las
convenciones regionales arraigadas.

La familia Salamone vende todas las especialidades  locales habituales en su
nuevo negocio sofisticado "La Fish", como el famoso espadín siciliano, las
sardinas y el atún. Sin  embargo, el plato destacado del menú de degustación
de esta noche, que atrae a clientes que van desde familias locales  hasta
conocedores de la comida, es un recién llegado a estas costas y a las mesas
sicilianas: el cangrejo azul  del Atlántico.

Dentro del restaurante, alrededor de media docena de cangrejos azules se exhiben en un
mostrador de pescado grande junto  con una variedad de otros mariscos. Estos cangrejos, con
sus pinzas de color azul intenso y su caparazón de color  verde oliva, están causando una crisis
en Italia. Originarios del Océano Atlántico occidental, no tienen depredadores naturales en el
Mediterráneo  y se alimentan de almejas jóvenes, lo que perturba las cosechas tradicionales de
mariscos y afecta la posición de Italia  como uno de los principales productores de almejas en el
mundo.

El chef Mario Contadino, a cargo de la cena de  esta noche en La Fish, dice
que ama el sabor del cangrejo azul, citando su delicioso y dulce sabor que, 
dice, agrega profundidad a cualquier plato. Para atraer a los lugareños a
probar este bicho extranjero, lo sirve sobre arroz  pegajoso de sushi con
cebollas, pimientos, ajo, tomates y cilantro, adornado con flores amarillas
comestibles vibrantes.

Dice que la gente de  Catania puede ser "cerrada" cuando se trata de probar ingredientes
inusuales como el cangrejo azul. "Es posible que la gente  piense para sí misma, '¿Qué es esto?'
o diga, 'Oh no, no me gusta esto'. Pero cree que el sabor  hablará por sí mismo y conquistará a
los comensales más escépticos. "Esa primera mordida no miente."
Francesco Tiralongo, biólogo marino en  la Universidad de Catania, ha documentado el
crecimiento explosivo de la población del cangrejo azul. Explica cómo las temperaturas crecientes
 del agua en el Mediterráneo han convertido las aguas sicilianas en un entorno acogedor para
especies exóticas como el cangrejo  azul. "Cambiar los hábitos de consumo de pescado en Sicilia
para incluir especies exóticas como el cangrejo azul es una  respuesta necesaria al cambio
climático y los desafíos ecológicos actuales", dice.
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