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El hijo de Jimmy Lai, magnate de los medios de Hong Kong
detenido, insta a los jueces extranjeros a considerar 
cuidadosamente si deben continuar en sus roles judiciales

El hijo de Jimmy Lai, magnate de los medios  de Hong Kong detenido, ha instado a los jueces
extranjeros a que consideren cuidadosamente si deben continuar en sus roles  judiciales "en este
lugar que encarcela a los manifestantes por la democracia".
Durante una visita  a Australia, Sebastien Lai declaró que Hong Kong "tiene más de 1.800 presos
políticos y estos presos políticos están allí  por sus protestas por la democracia".
No culpó directamente a los jueces extranjeros por este  desarrollo, pero señaló que dos jueces
del Reino Unido y un juez canadiense habían decidido recientemente cesar sus roles en  Hong
Kong.

Cuatro jueces australianos continúan desempeñando roles judiciales en Hong
Kong

Sebastien Lai describió a  los jueces que eligieron dejar Hong Kong como "votando con los pies".
"Al quedarse, en  esencia estás diciendo que todavía hay algún semblante de Estado de derecho
en este lugar que encarcela a los manifestantes  por la democracia", dijo Sebastien Lai al Club
Nacional de Prensa en Canberra el lunes.
 "Y eso no es cierto, no es cierto en absoluto".

Muchos jueces extranjeros han luchado con sus conciencias durante  los
últimos años

La abogada de derechos humanos Caoilfhionn Gallagher KC declaró que muchos jueces
extranjeros han  "luchado con sus conciencias durante los últimos años".
"Entiendo totalmente que muchos de ellos han  llegado a la conclusión de que pueden mejorar las
cosas estando allí", dijo Gallagher.
"También  estoy consciente de la otra opinión, de que al estar presente da una apariencia de
debido proceso a un sistema  que se ha vuelto profundamente injusto".
"Respeto y comprendo plenamente que los que permanecen pueden  estar haciéndolo por
buenas razones, incluso si mi opinión es que es una razón equivocada", dijo.
 El lunes marca el 27º aniversario de la devolución de la antigua colonia británica a China.
E todo elemento de esta receta soleada es esencial y le dará el bocado perfecto: la lechuga
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crujiente, el  arroz tostado y molido con sabor a nuez, las rábano encurtidos con sabor a lima y
picante ... La única  parte que sugiero cambiar es la proteína. Si no comes cerdo, no dudes en
usar carne de pollo picada, gambas  crudas picadas finamente o incluso un sustituto de carne
vegetariana o tofu - todos funcionan bien. Perfecto para el entretenimiento  de verano, idealmente
con una cerveza fría en el jardín.

Larb de cerdo con rábanos con lima

Preparación 15 min
Cocción 20 min
Sirve 4
4  rábanos , sin las tapas y cortados en rodajas finas
2 cda de azúcar moreno suave
2 limas
1-2 chiles rojos , cortados en rodajas  finas
Sal marina
2 cda de arroz jazmín
2 cda de aceite vegetal
2 chalotas , peladas y cortadas en rodajas finas
3 dientes de ajo ,  pelados y picados finamente
300g de carne de cerdo molida
2 lechugas pequeñas , hojas separadas, enjuagadas y secadas
½ manojo de cilantro fresco
2 cda  de salsa de pescado
½ manojo de menta fresca , hojas recogidas y picadas groseramente
Coloca las rebanadas de rábano en un tazón con  el azúcar, el jugo de una de las limas, los chiles
en rodajas y una pizca de sal, mézclalos y  déjalos a un lado.
Calienta una sartén grande a fuego medio y tuesta el arroz jazmín, revolviendo con frecuencia,
durante cinco  a ocho minutos, hasta que esté tostado, dorado y opaco por todos lados. Vierte en
un mortero, deja que se  enfríe y muele en un polvo fino.
Vuelve a colocar la sartén en el fogón, agrega el aceite vegetal y fríe  las chalotas y el ajo durante
dos a tres minutos. Agrega la carne de cerdo molida, dos cucharadas de agua  y sazona
ligeramente con sal, luego fríe a fuego alto durante cinco a ocho minutos, desmenuzando la carne
con una  cuchara de madera mientras lo haces, hasta que esté muy ligeramente dorado y cocido.
Cuando la carne de cerdo esté lista,  coloca las hojas de lechuga en un plato, y coloca las ramitas
de cilantro junto a las hojas. Exprime el  jugo de la lima restante sobre la mezcla de carne de
cerdo, luego mézclalo con la salsa de pescado, las  hojas de menta picadas y el arroz tostado y
molido. Vierte la carne en un tazón grande y sírvela con  las hojas y los rábanos encurtidos a un
lado.
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