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Coco Gauff se recupera de un déficit en el set inicial para
derrotar a Ons Jabeur en el Abierto de  Francia

En los emocionantes y rápidos cuartos de final del Abierto de Francia entre Coco Gauff y  Ons
Jabeur, Gauff se encontró en desventaja. Jabeur salió volando; sirvió flawless y controló la
mayoría de los intercambios con  su drive. Jabeur también sacó su caja de herramientas profunda
de golpes, desde dropshot hasta espectaculares voleas traseras mientras ganaba  un gran set
inicial.
A pesar de tener solo 20 años, Gauff ya se ha  enfrentado a situaciones como esta muchas veces
en su corta carrera. Ella ha mantenido déficits de un set, ha calmado  a oponentes encendidos y
también ha tenido que desentrañar su propio juego y encontrar una manera de ganar. La tercera 
sembrada mostró una vez más por qué es una de las jugadoras más tenaces en el juego al
recuperarse para  llegar a las semifinales con una victoria estelar de 4-6, 6-2, 6-3 contra Jabeur,
la octava sembrada.

Gauff se  enfrentará a Swiatek en las semifinales

Las cosas solo se pondrán más difíciles. Gauff ahora se enfrenta  a la No. 1 del mundo y favorita
del torneo, Iga Swiatek, quien continúa persiguiendo un tercer título consecutivo de  Roland
Garros. Swiatek ha seguido su victoria dramática contra Naomi Osaka despejando todo a su
paso. Dos días después de  aniquilar a Anastasia Potapova 6-0, 6-0 en solo 40 minutos, Swiatek
manejó a la campeona de Wimbledon y quinta sembrada,  Marketa Vondrousova, con similar
desdén, ganando 6-0, 6-2 en 62 minutos.
Gauff ha llegado a  las semifinales de los últimos tres torneos de Grand Slam y tiene cuatro
títulos. Una medida de su consistencia: su  total actual de puntos de WTA ajustados para los
recientes cambios en los rankings es mayor que los puntos poseídos  por los jugadores No. 1 del
año en 2024, 2024, 2024 y 2024. Sin embargo, podría terminar el torneo clasificada  No. 3.
Jugador Puntos WTA
Coco Gauff 7030
Jugadoras No. 1 en 2024, 2024, 2024 y 2024 Menos de 7030

Estos  altos estándares han sido impulsados por la excelencia de Swiatek. El resto de los cuatro
primeros han hecho bien en  elevar sus propios juegos para mantener el paso con Swiatek en
arcilla, lo que se refleja en el hecho de  que esto es la primera vez desde el Abierto de Australia
2013 que cinco campeonas de Grand Slam femenino alcanzan  las cuartos de final de un torneo
de Grand Slam. Swiatek demostró en su demolición de Vondrousova, sin embargo, que  puede
abrumar a cualquiera.
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Después de cumplir con su sembrado, Gauff ahora  enfrenta la prueba ultimate en el juego. Ella
ahora tiene un récord de 1-10 contra Swiatek, quien es tanto un  jugador increíble en general
como un mal partido para Gauff, con la polaca constantemente buscando descomponer el
vulnerable drive de  Gauff, particularmente con su propio drive pesado. Tres semanas atrás en
Roma, Gauff jugó uno de sus mejores partidos contra  Swiatek; ella atacó bien, buscó quitar
tiempo a su oponente y su drive se mantuvo bien. A pesar de jugar  bien, todavía perdió 6-4, 6-3.
Después de su victoria sobre Jabeur, Gauff fue preguntada sin  rodeos qué se siente al enfrentar
a alguien que la ha derrotado 10 veces: "Creo que para mí, solo estoy  entrando con confianza",
dijo.
"Cuando jugué contra ella en Cincinnati, no entré en el partido  pensando, 'Oh, nunca la he
vencido antes, nunca le he quitado un set'. Así que no puedo pensar en jugadores  pasados.
Potapova no soy yo. No soy Vondrousova. Eso no significa nada. Tal vez pueda perder con la
misma puntuación,  tal vez no, pero solo voy a entrar y tratar de ganar. No tengo nada que perder.
Toda la presión  está sobre ella, así que sí."

Receita fácil de bolo de chocolate e mascarpone

Eu quase nunca digo não a bolo de chocolate. Sou um viciado  todos eles, desde os muito
fudgosos, sem farinha, até os intensos tortas de chocolate. Mas este é o bolo de  chocolate que
farei para uma multidão. É uma bifalia fácil de um vaso com uma textura de veludo e uma 
cobertura de chocolate e mascarpone cremoso que traz uma textura cremosa e luxuosa. Informal,
mas decadente.

Bolo de chocolate e mascarpone  de praia dupla

Preparo 20 min
Cozido 40 min
Sirve para 16

100g de manteiga sem sal, além  de mais para untar●

75g de chocolate negro●

220g de farinha de trigo●

45g de pó de cacau ●

280g de açúcar mascavo●

2 colheres (sopa) de fermento pó●

½ colher (sopa) de bicarbonato de sódio●

 ½ colher (chá) de sal marinho fino●

3 ovos grandes●

2 colheres (sopa) de óleo vegetal●

100ml  de leite integral●

Para a cobertura
170g de chocolate com leite, mais chocolate ralado extra para acabar
60g de  manteiga não salgada
25g de pó de cacau
200ml de creme duplo
Uma pizca de sal marinho fino
125g  de mascarpone, à temperatura ambiente
Aqueça o forno para 180C (160C ventilador)/350F/gás 4. Unte um revestimento resistente ao
calor de 23cm  x 33cm, então cubra com um retalho de papel folha, deixando um sobre tamanho
suficiente para ajudar a levantar o  bolo uma vez assado.
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Para o bolo, coloque o chocolate e a manteiga uma tigela resistente ao calor e derreta  rajadas
curtas um micro-ondas ou sobre uma panela de água ebulição. Reserve para resfriar.
Em uma tigela grande,  misture a farinha, o pó de cacau, o açúcar, o fermento pó, o bicarbonato e
o sal. Faça um  poço no centro, Misture os ovos, o óleo, o leite e a mistura de chocolate/manteiga
derretidos e bata para uma  massa grossa e suave. Despeje 150ml de água quente e misture
novamente até bem combinado.
Despeje a massa no revestimento preparado,  então amasse por 35-40 minutos, ou até que um
espetinho inserido no meio saia limpo. Tire do forno e deixe  esfriar.
Enquanto isso, faça a cobertura. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau pó, a metade do
creme e o  sal uma panela pequena e aquiqueze muito gentilmente até derreter.
Coloque o mascarpone uma tigela, despeje a mistura de  chocolate por cima, então bata bem
para combinar. Adicione o restante do creme, Misture até suave, então deixe esfriar e  engrossar
a uma consistência untuosa.
Espalhe a cobertura toda a superfície e laterais do bolo, cubra com chocolate ralado, então  corte
e sirva.
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