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Introdução

Uma pintura roubada duas vezes do mestre renascentista italiano Ticiano, que foi  encontrada
casino blue uma sacola plástica casino blue uma parada de ônibus casino blue Londres, é
esperada para arrecadar até 32 milhões de  dólares casino blue leilão casino blue julho.

História da Obra

A pintura "O Descanso na Fuga para o Egito" será leiloada pela Christie's com  uma estimativa de
£15 milhões a £25 milhões (R$19 milhões a R$32 milhões), de acordo com um comunicado da
casa  de leilões.
A pintura retrata Jesus, Maria e José descansando casino blue casino blue jornada para o Egito
após aprender que Herodes, rei  da Judeia, queria matar o jovem Cristo.
Ticiano, cujo nome verdadeiro era Tiziano Vecellio, criou a obra no início do século  XVI, no início
de casino blue carreira.
A pintura mede apenas 18,25 polegadas por 24,75 polegadas (46,2 centímetros x 62,9
centímetros), sendo  muito pequena casino blue comparação com algumas das obras massivas
pelas quais Ticiano se tornou conhecido mais tarde casino blue casino blue vida.
A  obra de óleo sobre tela tem uma história impressionante.
Após trocar de mãos entre vários aristocratas europeus, a pintura foi saqueada  por tropas
napoleônicas durante a ocupação francesa de Viena casino blue 1809 e levada para Paris.
Foi devolvida a Viena casino blue 1815  e novamente passou por coleções particulares antes de
chegar a John Alexander Thynne, 4º Marquês de Bath, casino blue Wiltshire, Inglaterra.
Em  1995, foi roubada de Longleat, a casa dos descendentes de Thynne, e desapareceu por sete
anos, antes de ser encontrada  casino blue uma parada de ônibus casino blue Londres pelo
detetive de arte Charles Hill.

Características da Obra

Essa pintura, desejada por aristocratas, arquiduques  e imperadores, é valorizada por casino
blue cena colorida de afeição familiar no mundo natural.
Assim como seus assuntos, "O Descanso na  Fuga para o Egito" passou por uma longa e eventful
jornada - uma jornada que ainda não chegou ao fim.

Valorização  e Venda



A pintura será oferecida como parte da leilão de Mestres Antigos Part I na Christie's casino blue
Londres casino blue 2  de julho.

Minha irmã mantém seus livros de receitas casino blue uma
prateleira acima da porta da cozinha

A prateleira está suavemente curvada devido  ao peso dos livros de receitas. A irmã dela, que
descreve a si mesma como "uma cozinheira completamente normal, funcional,  facilmente irritada
por livros de receitas, mas que os necessita e gosta de comer coisas boas", tem 34 livros lá 
casino blue cima. Vamos descobrir quais deles são usados com mais frequência e quais deles
estão lá.

Livros de receitas na prateleira

Prashad,  de Kaushy Patel (2012), um livro de cozinha vegetariana Indiana●

How to Eat, de Nigella●

Delia's Complete Cookery Course●

Um livro de cozinha  britânica●

The Secret of Cooking, de Bee Wilson●

The Quick Roasting Tin, de Rukmini Iyer●

Cooking with Coco, de Anna Del Conte●

Italian Kitchen,  de Anna Del Conte (2012)●

Receita: Torta de nozes e figo

Esta receita é uma variação da torta de nozes simples e  boa de Anna Del Conte, com adição de
nozes. Os frutos secos não apenas adicionam sabor, mas seus óleos naturais  também fazem
com que a torta tenha um coxim macio e terno. A torta pode ser servida sozinha, mas é 
complementada por frutas da estação, cruas ou cozidas brevemente casino blue uma compota.
Para a compota de figo, corte os figos casino blue  quartos, coloque-os casino blue uma panela
com açúcar mascavo, mel, uma listra de casca de laranja e duas colheres de chá  de água.
Coloque a panela casino blue fogo baixo e deixe cozinhar suavemente por alguns minutos, ou
até que os figos  desabem ligeiramente. Para servir, polvilhe a torta com açúcar de confeiteiro,
corte-a casino blue fatias e sirva-a com figos cortados ou  compota e um generoso pouco de
mascarpone.

Torta de nozes e nozes com compota de figo

Faz 1 bolo
120g de manteiga sem sal
1 pequena mão cheia de migalhas secas de pão
180g de açúcar de confeiteiro
3 ovos grandes
75g de nozes picadas casino blue
75g de nozes de avelã moídas
130g  de farinha de trigo
½ colher de chá de fermento casino blue pó

Raspas finas de 1 limão sem casca cera
Preaqueça o forno  a 180C (160C com ventilador)/350F/gás 4 e untue e polvilhe com migalhas de
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pão um formulário redondo de molde desprendível  de 20cm.
Em um tigela ou processador de alimentos, bata a manteiga e o açúcar até formar uma creme
pálida e  espessa. Em outra tigela, bata os gemas levemente, então misture-os à creme, bit by bit,
até que esteja tudo incorporado.
Misture  as nozes, a farinha, o fermento casino blue pó, uma pitada de sal e a raspas de limão à
mistura de  manteiga e ovos.
Em seguida, bata os três brancos de ovos até formarem pontas rígidas, então misture-os à
mistura, também.
Despeje a  mistura no formulário preparado e asse por 40-45 minutos, até que o bolo esteja
cozido e um pedaço de espaguete  inserido no centro saia limpo.
Desprenda o formulário, transfira o bolo para uma grade e deixe esfriar.
Enquanto isso, prepare uma compota  de figo. Corte os figos casino blue quartos e coloque-os
casino blue uma panela com o açúcar, a casca de laranja e  duas colheres de chá de água.
Coloque a panela casino blue fogo baixo e deixe cozinhar suavemente por alguns minutos, até 
que os figos desabem ligeiramente. Para servir, polvilhe o bolo com açúcar de confeiteiro, corte-o
casino blue fatias e sirva-o com  a compota e um generoso pouco de mascarpone.
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