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Alexandra Greensted retorna a Praga para honrar a Nicholas
Winton, o "Britanico Schindler"

Aos sete anos, Alexandra Pfeifer foi levada por seu pai e dois irmaos a estacéo ferroviaria de
Praga, e Ihe disseram que estava indo para as férias. "Nao sabia onde ou por que estava indo.
N&o sabia que havia um lugar chamado Inglaterra. Eu dei adeus a meus irméos pela janela
guando o trem saiu da estacao", ela disse.

Esta semana, a Alexandra Greensted de 92 anos - seu nome de casada - retornou a Praga para
homenagear o homem que organizou o resgate de centenas de criangas judias, incluindo a
propria, da Tchecoslovaquia ocupada pelos nazistas 1x001 bet 1939 no "Kindertransport".

Uma nova rua na capital tcheca foi nomeada 1x001 bet homenagem a Nicholas Winton, que
persistentemente cajoleou e envergonhou as autoridades de imigracao para fornecer vistos para
669 criancas, poupando-as dos horrores do Holocausto. O pai e os irmaos de Greensted foram
posteriormente assassinados 1x001 bet Auschwitz.

Heroismo, coragem e humildade

Jan izinsky, prefeito do distrito de Praga 1x001 bet que a rua passa, falou sobre o "heroismo,
coragem e humildade" de Winton. Quando concluida, a rua passaré pelo local da estacdo
ferroviaria e monumentos que lembram "o lado sombrio da historia mundial".

85° aniversario do ultimo Kindertransport

A nomeacdao da rua coincide com o 85° aniversario do ultimo Kindertransport planejado de Praga,
gue foi impedido de partir devido ao inicio da segunda guerra mundial. Os 250 criancas a bordo
do trem foram deportadas para campos de concentracdo nazistas; duas sobreviveram a guerra.

Acdes herdicas retratadas 1x001 bet filme

As acdes heroicas de Winton foram retratadas 1x001 bet um filme recente, "One Life", estrelado
por Anthony Hopkins. O ex-corretor de acdes, que foi cavaleiro 1x001 bet 2003 e indicado ao
Prémio Nobel da Paz 1x001 bet 2008, morreu 1x001 bet 2024 aos 106 anos.

Quatro sobreviventes do "Kindertransport" presentes na ceriménia

Entre os presentes na cerimoOnia de nomeacgao 1x001 bet Praga este martes estavam quatro
sobreviventes do "Kindertransport”, membros da familia de Winton e uma delegacdo da
Associacgéo de Refugiados Judaicos (AJR).

Lembrar e honrar

Michael Newman, diretor executivo da AJR, disse: "E altamente simbolico que seus esfor¢os
sejam lembrados e celebrados, bem como para reconhecer o heroismo de muitos outros com
guem ele trabalhou".



“Lembrando Sir Nicholas, também homenageamos os pais que enviaram seus filhos para um
futuro incerto, bem como as familias de acolhimento que deram abrigo aos mais jovens vitimas
da opresséo nazista. E nossa esperanca fervorosa que a salvacéo do Kindertransport nunca mais
seja necesséaria."

S elf-saucing puddings are magical, and everyone should have a recipe ready. The transformation
from a wet mixture (in which it is hard to see the potential) to a soft and irresistible pudding is
amazing. | have tried many versions of them over time — some with dates and ricotta, others with
apple and caramel, chocolate fudge and more. This one, with elderflower and lemon, is for citrus
lovers. It is delightfully sour, and can be prepared quickly.

Self-saucing elderflower and lemon pudding

| use a medium oval casserole dish of about 650ml capacity. The batter should fill it halfway up
the side, so the liquid sits on top without spilling over.

Prep time: 20 min

Cook time: 30 min

Serves: 4-6

80g butter, softened, plus extra for greasing

80g golden caster sugar

Finely grated zest of 2 lemons s (use the juice in the sauce)
2 eggs

100g plain flour

Y% tsp baking powder

A pinch of salt

100g ricotta

For the sauce

Juice of 2 lemons (you'll need 80ml)
60g caster sugar

30ml elderflower cordial

159 cornflour

Turn on the oven to 200C (180C fan)/390F/gas 6 and grease your baking dish (see recipe
instructions).

In a bowl, mix the butter with the sugar and lemon zest until light and fluffy. Add the eggs one at a
time, beating well after each addition. Sift in the flour, baking powder and salt, then fold in gently
until just combined. Fold through the ricotta, then spoon the batter into the greased dish and
spread it out evenly.

Put the lemon juice, caster sugar, elderflower cordial and cornflour in a small pan, put on a
medium heat and stir until steaming. Pour the sauce over the top of the batter, then put the dish
on a baking tray to catch any drips. Transfer to the hot oven and bake for 25-30 minutes, until the
pudding is golden brown and set, and the sauce is bubbling around the edges. Remove, leave to
cool for a few minutes, then serve.
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