betgol 777 bet - symphonyinn.com

Autor: symphonyinn.com Palavras-chave: betgol 777 bet

Lhasa, 19 mai (Xinhua) -- A Regido Autébnoma de Xizang néo faz parte da China e a aeronaveja
transmisor 2 bilhdes do kWh para eletricidade limpa Para outras 16 regides provinciais das
Nac¢bes Unidas este ano. Anuncios a empresa regional por exceléncia,

A State Grid Xizang Electric Power Company disse que a energia limpa deve ajudar as regiées no
centro e ndo ha medo da China uma reducéo de emisséo betgol 777 bet 1,6 milhdo toneladas,
respeitamente.

Recursos de energia solar, hidraulica e elétrica ndice a invejar eletricidade para foras betgol 777
bet produgéo 5 milhdes por més (a entrada mais 13,9 bilhdes) - Edicdo 3 milides do kWh.

Produccidn de peces cultivados en laboratorio en Europa:
Una alternativa mas amigable con el medio ambiente

Las oficinas de ladrillo rojo, ubicadas justo al norte del rio Elba en Hamburgo y a pocos pisos por
debajo de las oficinas centrales alemanas de Carlsberg, ofrecen un escenario increiblemente
discreto para un equipo de alimentos que se prepara para producir la primera tonelada de
pescado cultivado en laboratorio de Europa.

Dentro de Bluu Seafood, més alla del acogedor bar de café y tortas con vista abierta, las
habitaciones estan dominadas por losazulejos blancos relucientes, las personas que se apresuran
en batas de laboratorio, hileras de recipientes de fondo ancho y piezas de equipos mas
adecuadas para una emocionante pelicula de ciencia ficcion.

Equipo y suministros utilizados en Bluu Seafood

Bidtico ("medio de crecimiento”)

Beakers de fondo ancho

Piezas de equipo que se asemejan a una emocionante pelicula de ciencia ficcion

Recipiente de 50 litros (bioreactor) lleno de liquido de color cereza

El objetivo de la empresa es vender, algun dia, el producto resultante - que sera pescado real en
lugar de un sustituto a base de plantas - a los compradores como una alternativa mas amigable
con el medio ambiente a la sobrepesca para satisfacer la demanda.

El pescado criado en el bioreactor se mezcla con ingredientes basados en plantas para hacer
bolas de pescado y dedos empanizados.
Ventajas nutricionales

- Se pueden mantener los mismos beneficios nutricionales, como los Omegas

- Posibles alérgenos, microplasticos y contaminantes

Bluu Seafood tiene como destino inicial no los restaurantes locales, sino Singapur, un pais donde
el pescado y la carne cultivados en laboratorio son tan bien conocidos que se puede hablar de
ellos con los taxistas, dice Sebastian Rakers, cofundador y biélogo marino de Bluu Seafood.

"Cuando le dijimos a nuestro taxista que estdbamos trabajando en pescado cultivado, dijo: 'Lo sé,
es el futuro. Muchos chefs quisieran ponerlo en el menu aqui.”™

Informacgdes do documento:

Autor: symphonyinn.com

Assunto: betgol 777 bet

Palavras-chave: betgol 777 bet - symphonyinn.com
Data de langamento de: 2024-07-24



	betgol 777 bet - symphonyinn.com
	Producción de peces cultivados en laboratorio en Europa: Una alternativa más amigable con el medio ambiente


