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Estados Unidos reduz a emissões de gases de efeito estufa
e melhora a qualidade do ar ao aumentar o uso  de energia
renovável

Ao aumentar o uso de energia renovável, os Estados Unidos não apenas reduziram suas
emissões quentes do planeta,  mas também melhoraram a qualidade do ar, resultando betfair em
euro centenas de bilhões de dólares betfair em euro benefícios, de acordo com um  novo
relatório.
O estudo, publicado no Cell Reports Sustainability na terça-feira e baseado betfair em euro
dados públicos, concentra-se no aumento da energia  renovável nos EUA de 2024 a 2024.
"De 2024 até 2024, a geração eólica e solar aumentou betfair em euro cerca de 55%",  disse
Dev Millenstein, um cientista do Lawrence Berkeley National Laboratory. "Em 2024, o eólico e o
solar forneceram cerca de  14% das necessidades totais de eletricidade dos EUA."
Nesse período de tempo, ao reduzir o uso de usinas de energia fóssil,  a nação reduziu suas
emissões de dióxido de carbono betfair em euro 900 milhões de toneladas métricas,
descobriram os autores. Isso equivale  a tirar 71 milhões de carros das estradas a cada ano.
Esses benefícios climáticos maciços podem obscurecer os benefícios de qualidade  do ar que a
energia renovável gera, escreveram os autores, do Lawrence Berkeley National Laboratory e da
empresa consultiva de  energia renovável Clean Kilowatts. Para esclarecer esses co-benefícios,
os pesquisadores quantificaram como a energia eólica e solar reduziu as emissões  de poluentes
do ar tóxicos, concentrando-se especificamente betfair em euro dióxido de enxofre (SO2) e
óxidos de nitrogênio (NOx), que são produzidos  durante a queima de combustíveis fósseis.
Eles descobriram que as emissões de SO2 e NOx - ambos ligados a um risco  aumentado de
asma e uma variedade de outros problemas de saúde - diminuíram betfair em euro cerca de 1
milhão de toneladas  métricas ao longo desse período de três anos.
Para determinar o impacto dessa redução na saúde pública, os autores "usaram modelos  de
qualidade do ar para rastrear a população exposta à poluição das usinas", disse Millenstein. Eles
também empregaram pesquisas epidemiológicas  para examinar os efeitos dessas emissões e
quantificaram os benefícios usando um valor do dólar do Environmental Protection Agency que 
estabelece o valor de reduzir o risco de morte prematura betfair em euro toda a população, disse
ele.
No total, as reduções de  emissões de SO2 e NOx forneceram R$249 bilhões betfair em euro
benefícios climáticos e de saúde aos EUA, descobriram os autores -  uma figura que Millenstein
disse ser "notável".
O estudo também examinou os benefícios que o vento e o solar oferecem a  determinadas
regiões dos Estados Unidos. Por exemplo, o vento é particularmente benéfico betfair em euro
todo o centro dos EUA devido às  emissões deslocadas nas grades locais de energia; o mesmo
se aplica à energia solar nos Carolinas. É um aspecto da  pesquisa que Jeremiah Johnson, um
professor de clima e energia na North Carolina State University, que não trabalhou no estudo, 
elogiou.
"Esses achados podem ajudar-nos a orientar o desenvolvimento futuro de eólicos e solares para
fornecer os maiores benefícios climáticos e  de saúde", disse Johnson, cujo trabalho é citado no
estudo.
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Embora a comida japonesa seja popular betfair em euro todo o mundo, o saquê, uma  bebida
tradicional japonesa feita de arroz fermentado, ainda não alcançou o mesmo nível de
popularidade. Isso pode ser devido à  complexidade de betfair em euro classificação e à falta de
informações betfair em euro inglês nas embalagens. Além disso, muitas pessoas acham que o 
saquê deve ser servido quente, o que não é verdade para todos os tipos de saquê. No entanto, o
saquê  tem muito a oferecer, sendo suave, doce e versátil com uma variedade de pratos, não
apenas com sushi.
O saquê é  produzido removendo partes do revestimento do arroz e adicionando uma cultura
chamada Aspergillus oryzae para converter o arroz betfair em euro açúcares  fermentáveis.
Sakes de melhor qualidade geralmente são rotulados como ginjo ou daiginjo, enquanto junmai
indica que o saquê foi feito  sem adição de álcool.
Felizmente, muitas produtoras de saquê estão fazendo esforços para tornar o saquê mais
acessível, usando rótulos betfair em euro  inglês e produzindo saquê com menor teor alcoólico, o
que o torna mais adequado para ser consumido com uma refeição.

Cinco  saquês para experimentar

Akashi-Tai Junmai Ginjo Sparkling Sake £15.06 (300ml) Master of Malt, £15.25 (300ml) EW
Wines, £16.50 The Whisky Exchange, 7%.  Brilhante, leve e de baixo teor alcoólico, ideal como
aperitivo. Combina bem com tempura ou peixe e batatas fritas.
Kanpai Junmai  Ginjo £21 (375ml), 14.5%. Produzido betfair em euro Bermondsey, betfair em
euro um estilo mais rico e corpulento com um leve sabor de nata montada.  Combina bem com
frango assado ou até mesmo com bife.
Heavensake Junmai 12 Sake £30 (720ml) Threshers, £33 Averys e Laithwaites, 12%.  Suave,
seco, com um toque de caramelo salgado. Uma colaboração com Régis Camus de champagne
Piper-Heidsieck. Combina bem com risoto  de cogumelos.
Tatenokawa Shield Soube Wase Junmai Daiginjo £42 Tengu Sake, 15%. Feito com uma cepa
única de arroz herança, este é  um saquê fabulosamente complexo e delicioso – delicado, mas
intenso. Combina bem com peixe grelhado ou lulas.
Dassai 39 Junmai Daiginjo £21.99  (300ml) London Sake Company, £40 (720ml) Hedonism
Wines, 16%. Doce, cremoso, quase como uma piña colada. "Se você nunca provou  saquê antes,
isso pode ser um momento epifânico para você," diz Oliver Hilton-Johnson da importadora Tengu
Sake. Combina bem com  burrata.
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