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"A mensagem apareceu de alguém que me mandaram chamar Napoledo. Era meados do ano
2024, seis anos depois da minha primeira chegada a Etiépia e um més ap6s a saida no meio
duma guerra zebet owner ruinas; o pais estava se arrastando para tras das crises até as outras
crises: O primeiro-ministro Ahmed Abiy era uma figura maior por detras delas...".

Napoledo estava nos EUA. Ele conhecia Abiy quando os dois trabalharam juntos como oficiais de
inteligéncia cibernética na década dos 2000. Um contato matuo o havia preparado para minha
ligacdo e me assegurou que ele estivesse pronto, disposto a fazé-lo; Apenas um dia antes
Napoleon tinha dito por mensagem zebet owner texto: "Ele mesmo iria compartilhar comigo
aquilo do carater daquele homem quem cinco anos atras bloqueou meu controle sobre as coisas
no Estado etiope". Agora eu tenho uma segunda opini&o...

O mais perto alguém tinha sido de Abiy, parecia que menos provavel era falar sobre ele. Mesmo
aqueles vivendo longe zebet owner paises seguros no oeste eram muitas vezes muito medo
para conversar comigo : Alguns leriam minhas mensagens e depois bloquearia meu numero
alguns responderéo prometendo agendar uma entrevista apenas desaparecer muitos nao
atenderam meus telefonemas

Boulangers franceses buscan recuperar el titulo de la
baguette mas larga del mundo

Durante los ultimos cinco afios, los brazos en alto por la baguette méas larga del mundo no
pertenecen a los residentes de un pequefio pueblo o ciudad de Francia, sino a un grupo de
panaderos 500 millas de distancia en Como, Italia.

El domingo, un grupo de 12 panaderos de Francia tenia como objetivo remediar esto, con planes
de amasar, dar forma y hornear durante al menos ocho horas en su camino de regreso a la
victoria.

Se reunieron temprano en la mafiana en la comuna de Suresnes, en los suburbios occidentales
de Paris, y se prepararon para vencer el récord establecido de 132,62 metros -aproximadamente
la longitud del arco de Wembley.

Aunque se cree que se venden alrededor de 320 baguettes por segundo en Francia, el logro de
Italia en 2024 no fue la primera vez que el pais se atribuyé el titulo de la baguette mas larga; en
2024, una baguette de 122 metros horneada en la Expo de Milan fue certificada como récord.

"¢ En Italia?" Dijo un local a Le Parisien esta semana mientras salia de una panaderia, una
baguette firmemente bajo el brazo. "Eso es demasiado. Si hay un récord que deberia
pertenecernos en Francia, es ese uno."

El sentimiento fue eco entre los panaderos que se reunieron en el mirador Terrasse du Fécheray
de Suresnes, donde su intento de récord se desarrollaria con una vista panoramica de Paris y la
torre Eiffel de fondo.

"Espero que podamos recuperar el récord para Francia", escribié Sylvain Lecarpentier, uno de los
participantes, en un mensaje en las redes sociales previas al evento.

En un comunicado de prensa que anuncia el evento, los organizadores describieron el desafio
exigente al que se enfrentaban los panaderos. "La masa se amasara, se dara forma en el lugar y
luego se horneara frente al publico en un horno enrollable bajo una carpa", dijo. "Se hara de
acuerdo con las reglas del arte, con harina de trigo, agua, levadura y sal como las Unicas
ingredientes."

El pan francés se enfrenta a una prueba de resistencia



La baguette, que debe tener al menos 5 cm de grosor a lo largo de su longitud, se espera que
tome alrededor de ocho horas para hornearse, agregé el comunicado.

Una vez horneada la baguette, sera dejada a discrecion de los jueces de Guinness World
Records para determinar si es suficiente para vencer el récord actual. La baguette se cortara
después para ser compartida con el publico, asi como distribuida a las personas sin hogar en
Suresnes.
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