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Israel advertencia que podría devolver a Líbano a la "edad
de piedra" en caso de guerra con Hezbollah

El ministro de  Defensa de Israel, Yoav Gallant, advirtió que el ejército israelí tiene la capacidad
de devolver a Líbano a la "edad  de piedra" en caso de una guerra con el grupo militante
Hezbollah, pero insistió en que su gobierno prefiere una  solución diplomática en la frontera Israel-
Líbano.
Hablando a reporteros al finalizar su viaje a Washington, Gallant también dijo que discutió con 
funcionarios estadounidenses senior sus propuestas "después del día" para la gobernanza de la
posguerra en Gaza, que incluirían a palestinos  locales, socios regionales y EE. UU., Pero que
sería "un proceso largo y complejo".

Resumen de los eventos principales del día

Los  principales asesores de Biden mantendrán una pausa en el envío de bombas
pesadas a Israel. Los principales asesores del presidente  de EE. UU., Joe Biden, le dijeron
a Gallant que Washington mantendrá una pausa en el envío de bombas pesadas  a Israel
mientras se revisa el tema, según un funcionario estadounidense senior que habló con la
agencia de noticias Reuters.  El funcionario dijo que los aliados siguen discutiendo el envío
único de municiones poderosas, que Biden detuvo en mayo por  preocupaciones de que
podrían causar más muertes de civiles palestinos en Gaza.

●

Las fuerzas israelíes atacan varias áreas en Gaza. Las  fuerzas israelíes atacaron varias
áreas en Gaza el miércoles, y los residentes informaron de intensos combates durante la
noche en  Rafah. Los residentes informaron que los combates se intensificaron en el
vecindario Tel Al-Sultan en el oeste de Rafah, donde  los tanques también intentaban
avanzar hacia el norte amidistios pesados.

●

El presidente turco acusa a las potencias occidentales de apoyar los  planes israelíes
para atacar Líbano. El presidente turco, Recep Tayyip Erdoan, acusó a las potencias
occidentales de apoyar lo que  dijo eran planes israelíes para atacar Líbano y "propagar la
guerra" en toda la región. "Israel ahora tiene su mira  en Líbano y vemos que las potencias
occidentales detrás de escena están dándole palmaditas en la espalda e incluso

●



apoyándolo",  dijo a los legisladores del partido gobernante AKP.
El secretario de Estado de El Vaticano insta a las partes beligerantes en  Oriente Medio
a aceptar "propuestas de paz". El secretario de Estado de El Vaticano, Pietro Parolin, instó
el miércoles a  las partes beligerantes en Oriente Medio a aceptar "propuestas de paz",
diciendo que la región, incluido Líbano, "no necesita una  guerra". Dijo en una conferencia de
prensa en Beirut que "el Oriente Medio está pasando por un momento crítico".

●

El jefe  de ayuda de la ONU advierte que una propagación de la guerra a Líbano sería
"potencialmente apocalíptica". El jefe de  ayuda de la ONU, Martin Griffiths, advirtió que
una propagación de la guerra a Líbano sería "potencialmente apocalíptica". Describió Líbano 
como "el punto álgido más allá de todos los puntos álgidos". Una guerra que involucre a
Líbano "atraerá a Siria  ... atraerá a otros", dijo a los reporteros en Ginebra. "Es muy
alarmante".

●

M y friend, the chef Kali Jago, is a full-blown tahini obsessive. She introduced me to (life-changing)
whipped tahini and  made me a batch of tahini and date chews, which I am now addicted to. Para
honrar esta afición compartida,  hicimos estas rebanadas juntas. La base está hecha con pretzels
salados y nueces de Brasil, el centro gotea un caramelo  de tahini y dátiles untuoso y está
cubierto con una capa fina de chocolate oscuro, ligeramente salado. Esperamos que estés 
igualmente encantado con ellos como nosotros.

Chocolate, tahini, date and pretzel slice

Necesitarás un procesador de alimentos y un molde  cuadrado de 20 cm x 20 cm o similar. Los
pretzels que se deben usar son los pequeños de aperitivo  que se pueden comprar en el
supermercado (los más ampliamente disponibles son la marca Penn State).

Prep 5 min
Cook 25 min, más tiempo  de configuración
Makes 25 cuadrados
Para la mezcla de tahini y dátiles
360 g de dátiles deshuesados (de 390 g sin hueso)
7 cucharadas (100 g)  de tahini
½ cucharadita de canela molida
1 cucharada de aceite de coco
¼ de cucharadita de sal marina fina
Para la base
120 g  de pretzels
50 g de chocolate oscuro
100 g de nueces de Brasil
6 cucharadas (75 g) de aceite de coco
3 cucharadas de  jarabe de agave oscuro
Para el recubrimiento de chocolate
100 g de chocolate oscuro
Sal marina en escamas , para terminar
Coloque las fechas en  un tazón resistente al calor, cúbralas con 100 ml de agua hirviendo,
déjelas remojar durante cinco minutos, luego escúrralas bien.
Forra  un molde cuadrado de 20 cm x 20 cm con papel de hornear. Coloque los pretzels, el
chocolate, las nueces  de Brasil, el aceite de coco y el jarabe de agave en un procesador de
alimentos y pulse hasta obtener  una textura de migas arenosa y pegajosa. Vierta sobre una
fuente para horno enharinada y presione firmemente. Hornee durante 10  minutos.
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Mientras tanto, coloque las fechas remojadas en el procesador de alimentos con el tahini, la
canela, el aceite de coco  y la sal, y mezcle hasta obtener una mezcla pegajosa. Retire la base
del horno y extienda uniformemente la mezcla  de dátiles encima.
Derrita el chocolate en un microondas a intervalos de 20 segundos, removiéndolo mientras aún
quedan trozos sólidos (se  derretirán con el calor residual). Vierta el chocolate derretido sobre la
mezcla de tahini y fechas, extiéndalo uniformemente y espolvoree  ligeramente con sal marina.
Refrigere durante 20 minutos, luego corte en cuadrados. Guarde en el refrigerador.
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