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Nada como uma tigela de cerejas no verão. Ou pêssegos. Ou nectarinas. Quando não estou
comendo uma peça de fruta  simplesmente assim, refrescante e doce, estou pensando jogar
damas flyordie várias maneiras de transformá-la jogar damas flyordie uma refeição. Eu adoro
combinar fruta doce  e verão com queijo cremoso e ervas frescas – nada supera a combinação de
abacate-feta-menta – mas também, claro, é  perfeita para a sobremesa mais deliciosa.

Salada de fruta de verão com coco (ilustrada no topo)

Quando você coloca uma  lata de leite de coco no frigorífico durante a noite, a creme e a água se
separam naturalmente (se você  não tiver tempo de resfriar o leite de coco, coloque-o jogar
damas flyordie um pano de gaze limpo ou muselina para separar  a creme e a água). A água é o
vestido perfeito para esta salada de frutas, enquanto a creme pode  ser batida com um pouco de
sal e colocada jogar damas flyordie cima para servir. Experimente com diferentes frutas –
qualquer coisa  que esteja madura e disponível. A fruta pode ser cortada com antecedência, se
necessário, mas para os melhores resultados, não  vista até cerca de uma hora antes de servir.
Resfriar Durante a noite
Preparar 10 min
Cozinhar 10 min
Descansar 30 min +
Serve 6-8
400ml lata de leite de coco integral ,  deixada no frigorífico durante a noite
Sal marinho fino
½ melão verde ou laranja , sem sementes, com a casca removida e a polpa  cortada jogar
damas flyordie pedaços de 3-4cm (560g)
2 pêssegos , sem pele – use as mãos para tirar a pele ou, se a  fruta for mais firme, use um pela-
peles (250g)
2 nectarinas , sem pele – veja a nota sobre os pêssegos acima (240g)
10  lichias , sem casca, cortadas ao meio e sem sementes, ou 320g abricótes, cortados ao meio
e sem sementes
Suco de 2  limões (35ml)
30g açúcar mascavo claro
1 colher de sopa de gengibre picado , mais ¼ de colher de chá extra para servir
1 colher  de sopa de xarope de gengibre , mais ½ de colher de chá extra para servir
Cuidadosamente espere a creme do topo  da lata de leite de coco refrigerado e coloque-a jogar
damas flyordie um peneirinho fino colocado sobre um grande tigela. Uma vez  que qualquer
líquido tenha escorrido da creme, transfira a creme para um pequeno tigela, bata um oitavo de
colher de  chá de sal, cubra e coloque no frigorífico.
Coloque a água de coco através de um peneirinho fino no líquido escorridos  no tigela, e descarte
quaisquer sólidos. Adicione a fruta, suco de limão, açúcar, gengibre e xarope de gengibre à água 
de coco e misture gentilmente para combinar. Coloque no frigorífico para refrescar por 20 minutos
(e até três horas).
Para servir,  transfira a salada de frutas para um tigela de servir, coloque a creme de coco jogar
damas flyordie cima e termine com  o gengibre e o xarope de gengibre extras.
Experimente esta  receita e muitas outras no novo aplicativo Feast: clique aqui ou escaneie para
obter jogar damas flyordie versão de teste gratuita.



Torta de trifle de cereja com amendoim e manjericão

Torta  de trifle de cereja de Yotam Ottolenghi com amendoim e manjericão.
Cerejas despepitadas congeladas são o movimento preguiçoso definitivo, sei, mas  é verão, então
estamos permitidos. Eu fiz isso jogar damas flyordie porções individuais aqui, mas se você tiver
uma tigela de trifle  e quiser um ta -dah! momento, monte-o lá e mantenha-o no frigorífico até ser
necessário.
Preparar 25 min
Cozinhar 20 min
Serve 6-8
500g cerejas despepitadas congeladas – eu usei congeladas,  mas frescas também funcionam
120g açúcar granulado
1 ramo de manjericão fresco
2 limões , 1 raspado jogar damas flyordie tiras, então o suco de ambos  para obter 2 colheres
de sopa
60ml kirsch , ou conhaque de cereja
280g bolo de madeira comprado (ou outro bolo de esponja simples),  cortado jogar damas
flyordie fatias de 1½cm de espessura x 7cm de largura
2 ninhos de merengue comprados
1 mão cheia de cerejas frescas ,  para terminar (opcional)
Para o amendoim crumble
1 colher de sopa de folhas de manjericão
30g açúcar granulado
50g amêndoas kernels , ligeiramente assadas
 de  colher de chá de sal marinho
Para o sabayon
4 gemas de ovo (salve as claras para outro uso)
100ml kirsch
40g açúcar granulado
600ml nata  montada dupla
Coloque as cerejas, açúcar, manjericão, casca de limão e kirsch jogar damas flyordie uma
panela e coloque o fogo jogar damas flyordie médio-alto.  Cozinhe por cinco a seis minutos, até
que as cerejas tenham amolecido mas ainda mantenham a forma; adicione uma colher  de água à
panela, se necessário.
Cole o líquido através de um peneirinho, reservando o líquido, então devolva o líquido à  panela e
cozinhe por outros cinco minutos, até engrossar e formar um xarope. retire do fogo, devolva as
cerejas cozidas  à panela e deixe esfriar.
Para o crumble, coloque o manjericão e o açúcar jogar damas flyordie um processador de
alimentos grande e  pulse até finamente picado. Adicione as amêndoas e o sal, e pulse
novamente até finamente triturado.
Clique aqui ou escaneie para experimentar esta receita e muitas outras com uma versão  de teste
gratuita do aplicativo Feast.
Agora para o sabayon. Quarteie um meio-tigela de água jogar damas flyordie uma panela média
e coloque-o  jogar damas flyordie um fogo médio. Coloque as gemas de ovo, kirsch e açúcar
jogar damas flyordie um grande tigela que se encaixe confortavelmente  no topo da panela,
então coloque o tigela na panela, garantindo que a base não toque a água quente. Bata  por
quatro a cinco minutos, até que pareça uma espuma cremosa espessa, então retire da panela e
deixe esfriar por  cinco minutos, batendo duas ou três vezes enquanto o sabayon esfria.
Coloque a nata jogar damas flyordie o tigela de uma batedeira de  pá equipada com uma
batedeira de bola e bata jogar damas flyordie velocidade média-alta até formar picos macios.



Misture gentilmente metade da  nata no sabayon enfriado.
Para montar, coloque uma fatia de bolo jogar damas flyordie um prato e cubra com algumas
cerejas e suco,  de modo que o bolo fique molhado. Cubra com um pouco de sabayon, seguido
por um pouco da nata batida  restante, então desmonte o merengue por cima e espalhe um
pouco de amendoim crumble. Sirva com duas cerejas frescas, ou  com mais algumas cerejas
cozidas.

Uma dieta saudável no início da vida pode ajudar a manter a
agudeza mental nas décadas de 70 e até  mesmo a afastar a
demência, de acordo com uma pesquisa que acompanhou
milhares de britânicos por sete décadas.

As ligações podem  começar muito antes do que se reconhece

Enquanto a maioria dos estudos sobre dieta e capacidade cognitiva concentrou-se jogar damas
flyordie pessoas na  terceira idade ou chegando à idade avançada, a nova revisão foi a primeira
a acompanhar pessoas ao longo de suas  vidas - desde a idade de quatro anos até os 70 anos - e
sugere que as ligações podem começar  muito antes do que se reconhece.

Uma dieta saudável pode reduzir o risco de doença de Alzheimer e
desacelerar a perda  cognitiva relacionada à idade

Os achados foram apresentados no encontro anual da Sociedade Americana de Nutrição.

Estabeleça padrões alimentares saudáveis desde cedo

"Esses  achados iniciais geralmente apoiam as orientações atuais de saúde pública de que é
importante estabelecer padrões alimentares saudáveis desde cedo  na vida para apoiar e manter
a saúde ao longo da vida", disse Kelly Cara, da Tufts University jogar damas flyordie
Massachusetts.
"Nossos  achados também fornecem novas evidências sugerindo que melhorias nos padrões
alimentares até a meia-idade podem influenciar o desempenho cognitivo e  ajudar a mitigar ou
atenuar a perda cognitiva nas últimas décadas."

Padrões alimentares e capacidade cognitiva

Para a nova pesquisa, cientistas estudaram  3.059 adultos do Reino Unido que foram inscritos
como crianças jogar damas flyordie um estudo chamado National Survey of Health and
Development.  Os participantes, chamados de 1946 British Birth Cohort, forneceram dados sobre
ingestão dietética, resultados cognitivos e outros fatores por meio  de questionários e testes ao
longo de mais de 75 anos.
Os pesquisadores analisaram a dieta dos participantes jogar damas flyordie cinco pontos  no
tempo jogar damas flyordie relação à jogar damas flyordie capacidade cognitiva jogar damas
flyordie sete pontos no tempo. Eles descobriram que a qualidade da dieta  estava fortemente
ligada a tendências na capacidade cognitiva.
Por exemplo, apenas 8% das pessoas com dietas de baixa qualidade mantiveram alta 
capacidade cognitiva e apenas 7% das pessoas com dietas de alta qualidade mantiveram baixa
capacidade cognitiva ao longo do tempo  jogar damas flyordie comparação com seus pares.
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Capacidade cognitiva e dieta

A capacidade cognitiva pode ter um impacto significativo na qualidade de vida e  na
independência à medida que as pessoas envelhecem. Por exemplo, até os 70 anos, os
participantes do grupo cognitivo mais  alto mostraram uma taxa muito maior de memória de
trabalho, velocidade de processamento e desempenho cognitivo geral jogar damas flyordie
comparação com  aqueles no grupo cognitivo mais baixo.
Além disso, quase um quarto dos participantes do grupo cognitivo mais baixo mostrou sinais de 
demência nesse ponto no tempo, enquanto nenhum dos participantes do grupo cognitivo mais
alto mostrou sinais de demência.

Padrões alimentares durante  a infância

Embora a maioria das pessoas tenha visto melhorias constantes jogar damas flyordie jogar
damas flyordie dieta ao longo da vida adulta, os pesquisadores  observaram que pequenas
diferenças na qualidade da dieta na infância pareciam definir o tom para padrões alimentares
posteriores, para melhor  ou


	jogar damas flyordie - symphonyinn.com
	Salada de fruta de verão com coco (ilustrada no topo)
	Torta de trifle de cereja com amendoim e manjericão
	Uma dieta saudável no início da vida pode ajudar a manter a agudeza mental nas décadas de 70 e até 🍉 mesmo a afastar a demência, de acordo com uma pesquisa que acompanhou milhares de britânicos por sete décadas.
	As ligações podem 🍉 começar muito antes do que se reconhece
	Uma dieta saudável pode reduzir o risco de doença de Alzheimer e desacelerar a perda 🍉 cognitiva relacionada à idade
	Estabeleça padrões alimentares saudáveis desde cedo
	Padrões alimentares e capacidade cognitiva
	Capacidade cognitiva e dieta
	Padrões alimentares durante 🍉 a infância



