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Eleições francesas: centenas de candidatos desistem para
bloquear o partido de extrema-direita

Com a votação nas eleições parlamentares da França marcada  para o domingo, centenas de
candidatos desistiram bet365 como baixar um esforço para impedir que o partido de extrema-
direita alcance o poder. 
Mais de 200 candidatos do campo centrista do presidente Emmanuel Macron e da aliança de
esquerda desistiram bet365 como baixar uma tentativa  de evitar a divisão dos votos. Eles
deixaram de lado as diferenças com um objetivo bet365 como baixar mente: manter o partido 
de extrema-direita longe dos 289 assentos necessários para uma maioria absoluta que
atualmente está ao seu alcance.
Na última sexta-feira,  o povo francês colocou o partido anti-imigração Nacional Rally (RN) e seus
aliados bet365 como baixar primeiro lugar, enquanto o campo centrista  de Macron ficou bet365
como baixar terceiro, atrás da aliança de esquerda.
Após a primeira rodada nas constituintes bet365 como baixar que nenhum candidato  obteve a
maioria, um número recorde de assentos - mais de 300 - foi à votação final entre três candidatos, 
favorecendo o RN. Até o final da terça-feira, como encerrava o prazo para desistir, restavam
menos de 100, após que  os candidatos centristas e de esquerda desistiram estrategicamente
bet365 como baixar assentos individuais.
Essa tática pode impedir que alguns candidatos do RN  ganhem, de acordo com o analista
Antoine Bristielle.
"A principal probabilidade era uma maioria absoluta para o RN, mas agora  com todas as
desistências, acho que é improvável", disse Bristielle.
Em um esforço para negar ao RN uma maioria, o  NFP - uma coligação de esquerda que deseja
reduzir a idade da aposentadoria e tributar os ricos - prometeu retirar  todos os seus candidatos
que ficaram bet365 como baixar terceiro lugar na primeira rodada.

Estratégia para derrotar o RN

Leslie Mortreux, qualificada do  NFP e a única candidata abertamente transgênero, desistiu
para dar uma chance melhor ao ministro do Interior Gérald Darmanin de  derrotar o rival do
RN bet365 como baixar uma circunscrição no norte.

●

Os aliados de Macron também incentivaram seus apoiadores a impedir  que o partido de
extrema-direita chegue ao governo, mas alguns advertiram contra dar seus votos ao partido
de esquerda radical  France Unbowed, um partido do NFP.

●

O ministro das Finanças Bruno Le Maire irritou a esquerda na terça-feira quando disse  que
nenhum voto deveria ir para o partido de extrema-direita, mas acrescentou que ele
pessoalmente não votaria no partido de  extrema-esquerda também.

●

Em uma circunscrição no sul, um ministro do governo inicialmente se recusou a ajudar um
candidato do NFP,  alegando que não queria que seus eleitores tivessem que escolher entre
dois extremos.

●

No dia seguinte, ela twittou que estava  desistindo após pressão do presidente e do primeiro-
ministro.

●



Em mais de 80 corridas de três vias, os candidatos centristas de  Macron desistiram bet365
como baixar favor de candidatos da esquerda-wing NFP. Mas muitos se recusaram a incentivar
seus apoiadores a votar bet365 como baixar  um oponente de esquerda.
"Tomei a difícil decisão de desistir... deixando para os meus eleitores se posicionarem contra a
extrema-direita  ou a extrema-esquerda", disse Samuel Deguara, um candidato do acampamento
de Macron, após desistir.
Enquanto isso, a líder do partido  de extrema-direita Marine Le Pen condenou a barganha política.
"O ato de se retirar e dar instruções de votação mostra  o pior desprezo pelos eleitores", disse Le
Pen na terça-feira.
Mesmo antes das desistências dos candidatos, as projeções sugeriam que,  após a segunda
rodada de votação na próxima sexta-feira, o RN provavelmente ficaria aquém da maioria absoluta
e ganharia entre  230 e 280 assentos na casa baixa de 577 lugares.
Em discursos antes da primeira rodada, o líder do RN  Jordan Bardella disse que se recusaria a
governar um governo de minoria, no qual o RN precisaria dos votos de  aliados para aprovar leis.
Se o RN ficar aquém da maioria absoluta e Bardella cumprir bet365 como baixar palavra,
Macron pode ter  que procurar um primeiro-ministro à esquerda, ou bet365 como baixar algum
outro lugar.
E se o inesperado para Macron acontecer e o  RN obter uma maioria absoluta, então será a
primeira vez que um partido de extrema-direita entrará no governo francês desde  a Segunda
Guerra Mundial.
M ucho como un asado dominical, la comida tandoori era una rutina de fin de semana cuando era
niño. Trozos 3 tiernos de carne marinados en una marinada de yogur especiada, carbonizados a
la perfección y pasados por una salsa hierbabuena, 3 todavía saben a un buen rato para mí.
Strictly speaking, el pollo tandoori se cocina en un tandoor, un horno 3 de barro que también se
BR para hornear pan, pero también es perfecto para tirar en la parrilla, asumiendo que 3 el clima
lo permita; de lo contrario, esto se puede cocinar en un horno o bajo una parrilla caliente. La 3
versátil marinada también funciona bien con carne, aves, mariscos, paneer y verduras.

Pollo tandoori al estilo espachcock con chutney 3 de
coriandro

Pollo tandoori al estilo espachcock con chutney de coriandro de Ravinder Bhogal.
Para poner 3 la cena sobre la mesa más rápido, cubo el muslo de pollo en trozos de tamaño
bocado, luego marinar y 3 enhebrar en espetones metálicos. Se cocinarán bajo una parrilla
caliente o en una barbacoa en aproximadamente 15 minutos.
Tiempo de preparación 20 3 min
Marinar 4 hr +
Tiempo de cocción 55 min (más descanso)
Sirve 6
3 dientes de ajo , pelados y rallados
2 ½ cm de jengibre fresco , pelado y rallado 3 finamente
2 páprika chiles páprika , picados muy finamente
Sal marina , al gusto
1 cda de polvo de chile kashmiri , o pimentón
1 cdta de comino en grano , 3 tostado y triturado groseramente
½ cdta de cardamomo molido
½ cdta de canela molida
Una pizca de clavos de olor molidos
Una pizca de hebras de 3 azafrán , sumergidas en 2 cucharadas de agua tibia
El zumo de 1 lima



200g de yogur griego
1 pollo entero (aproximadamente 1.6kg), espalda por su 3 butcher (o vea en línea para el
método)
35g de ghee , derretido
Chaat masala , para terminar
Para el chutney de cilantro y menta
100g de 3 cilantro fresco , incluidos los tallos
25g de hojas de menta , recogidas
2 cdtas de cacahuetes , remojados en agua caliente durante 30 minutos
1-2 chiles 3 verdes
El zumo de un limón
1 cdta de azúcar glas
Chaat masala , al gusto
Sal marina , al gusto
Ponga todos los ingredientes del chutney en 3 un procesador de alimentos con 35 ml de agua
fría, mézclelos hasta obtener una pasta suave, agregue otro 30 ml 3 de agua fría y mézclelos
nuevamente. Escurrir en un frasco limpio, sellar y poner en el refrigerador.
Para ablandar el pollo, 3 póngalo boca abajo sobre una tabla. Usando un par de tijeras
resistentes, corte la espalda, comenzando desde el hueso de 3 la silla de montar. Quite el hueso,
déle la vuelta al pollo y presione firmemente entre los senos con la 3 palma de la mano. Oirás el
chasquido del hueso wishbone y el pollo se aplanará.
Para la marinada, mezcle el ajo, 3 el jengibre, los chiles, la sal, las especias, el zumo de lima y el
yogur. Cubra todo con esta mezcla, 3 obteniendo algunos debajo de la piel, luego cubra y
colóquelo en el refrigerador durante al menos cuatro horas.
Saque el pollo 3 del refrigerador al menos media hora antes de que desee cocinar, sazone con
sal y rocíe con la mitad del 3 ghee derretido.
Para cocinar en una barbacoa, caliente la suya a medio. Coloque el pollo boca arriba sobre la
rejilla de 3 la parrilla, lejos de las brasas más calientes. Cubra con la tapa y cocine durante 25
minutos, verifique el lado 3 inferior de vez en cuando (si el pollo se oscurece demasiado, muévalo
a una parte más fresca de la barbacoa 3 o envuélvalo en aluminio) y cepille periódicamente con
más ghee.
Déle la vuelta al pollo y cocine durante otros 20 minutos, 3 moviéndolo alrededor para que
diferentes partes del pecho toquen la parrilla. Está hecho cuando un termómetro digital insertado
en la 3 parte más gruesa de la carne lee 65C, o cuando los jugos corren claros cuando apuñala la
parte más gruesa 3 del muslo con un espetón.
Alternativamente, caliente el horno a 180C (160C ventilador)/350F/gas 4 y ponga el pollo con la
piel 3 hacia arriba en una bandeja para hornear. Asar durante aproximadamente 40 minutos,
luego suba el calor a 220C (200C ventilador)/425F/gas 3 7 y cocine durante un período adicional
de 10 minutos, hasta que esté ligeramente carbonizado y cocido.
Una vez que esté 3 cocido el pollo, póngalo en una tabla, déjelo reposar durante 10-15 minutos,
luego espolvoree con chaat masala al gusto. Corte 3 y sirva con gajos de lima, naan, ensalada y
el chutney.

Naan al ajo

Naan al ajo de Ravinder Bhogal.
Los panes planos comprados rara vez son tan buenos como los 3 que hace en casa, y la base de
esta receta sin complicaciones se hace de unos pocos ingredientes de la 3 alacena.
Tiempo de preparación 10 min
Tiempo de reposo 30 min +



Informações do documento:

Tiempo de cocción 20 min
Sirve 6
1 cabeza de ajo
1 cdta de aceite de oliva
1 cdta de sal , 3 más sal para el ajo
Pimienta negra
50g de ghee , derretido, más 1 cucharada para la masa
2 cdas de cilantro picado
250g de harina 3 autoleudante
250g de yogur griego
1 cdta de ghee derretido
Corte y descarte la parte superior muy superior del bulbo de ajo y póngalo en 3 una hoja de papel
de aluminio. Rocíe con un poco de aceite, sazone con sal y pimienta y envuelva flojamente 3 en
el papel de aluminio para que todo el bulbo esté cubierto. Coloque el paquete de ajo en la parrilla
3 de una barbacoa caliente durante 15 minutos, o hasta que esté suave. Déjelo enfriar durante
aproximadamente 10 minutos, luego exprima 3 la carne fuera de la piel. Mézclelo con el ghee
derretido y el cilantro, luego déjelo a un lado. Si 3 no tiene una barbacoa, asa el ajo a 200C (180C
ventilador)/390F/gas 6 durante 20-25 minutos.
Cierna la harina en un tazón 3 grande y agregue el yogur, una cucharada de ghee derretido y una
cucharadita de sal, luego amase hasta obtener una 3 masa suave y déjela reposar a un lado
durante media hora.
Divida la masa en seis y enrolle cada pieza en 3 un óvalo o redondo de aproximadamente 20-25
cm. Coloque en la parrilla de una barbacoa caliente, cocine durante unos minutos, 3 hasta que se
hinche y esté dorado, luego voltee y cocine por otro par de minutos. Cepille con mantequilla de 3
ajo y sirva tibio.
Para cocinar los naans sin una barbacoa, fríalos en una sartén seca y antiadherente o en una 3
plancha caliente durante dos minutos por cada lado, luego úntelos con mantequilla de ajo.

Kachumber de sandía

Kachumber de sandía de Ravinder Bhogal.
Este es un acompañamiento refrescante del pollo picante. 3 Para convertirlo de un simple lado en
algo digno de una lonchera, agregue granos como quinua o couscous y tal 3 vez un crujiente de
feta o paneer.
Tiempo de preparación 15 min
Sirve 6
500g de sandía , cortada en daditos pequeños
4 pepinos persas , sin semillas 3 y cortados en daditos pequeños
Semillas de 1 granada
1 cebolla roja , picada finamente
Una cantidad generosa de cilantro picado
Una cantidad generosa de 3 menta picada
Sal marina y pimienta negra
Chaat masala , al gusto
Zumo de 1 lima

En un tazón grande, combine la sandía, los pepinos, 3 las semillas de granada, la cebolla y las
hierbas, sazone con sal marina, pimienta y chaat masala, exprima encima el 3 zumo de lima,
mézclelo y sírvalo.
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