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Uma jovem mulher com cabelo loiro até os pés se tornou
famosa no TikTok por ter "problemas com o pai”

Vivian 0 Jenna Wilson, filha do bilionario e CEO da tecnologia Elon Musk, € uma transgénera de
20 anos cujo pai a 0 considera "morta”. Musk disse b etano uma entrevista b etano julho que
"meu filho ... estd morto. Morto pela mente viral acordada”, 0 desmascarando e desrespeitando
Wilson. Musk também disse que Wilson "nasceu gay e ligeiramente autista, dois atributos que
contribuem para a O disforia de género". Wilson respondeu que Musk "ndo sabe o que eu era
como crianga porgue ele simplesmente ndo estava 0 14".

Até a recenta diatribe transfébica de Musk, Wilson havia mantido um perfil baixo. Ao posicionar-se
publicamente contra seu pai famoso, 0 ela se jogou na mira do publico.

O que é um "nope baby"?

Um "nope baby" é um bebé de nepotismo que 0 se posiciona ativamente contra seus pais
famosos, tornando-se famoso por b etano antagonismo b etano vez de seus feitos
independentes ou nome 0 da familia.

Wilson € um exemplo perfeito de um "nope baby". Sua resposta a transfobia de seu pai aumentou
as pesquisas 0 por seu nome mais do que seu momento de destague anterior: quando ela
legalmente mudou seu ultimo nome de Musk 0 b etano 2024. "Eu ndo mais moro com ou desejo
estar relacionada de alguma forma com meu pai biologico", disse seu 0 pedido.

Redes sociais tém sido uma megafone util e democratizador para os "nope babies". Claudia
Conway, filha de Kellyanne Conway, ex-conselheira 0 sénior de Donald Trump, postou TikToks e
tweets expressando b etano opinido politica anti-Trump e arremessando a roupa suja de b etano
0 mée, incluindo abuso verbal e fisico. Suas postagens se tornaram virais e agora ela tem uma
pequena plataforma no Partido O Democrata.

Embora "nope kids" como Claudia tenham provavelmente nascido com colheres de prata na
boca, eles também servem como um lembrete 0 de que, as vezes, a colher esta cheia de uma
cola de desfuncionamento. Embora uma alta taxa de imposto de 0 renda e um pé na porta
estejam fracamente correlacionados ao sucesso de suas relacdes interpessoais, eles podem
conceder um melhor 0 acesso a um terapeuta familiar renomado.

Nos dias, tomates sdo um alimento tdo presente todo o ano que, b etano cada verdo, parece um
presente ser lembrado de que eles, de fato, s&o uma hortalica sazonal. Tdo abundantes que, por



algumas semanas, os prateleiras dos verdureiros (ndo apenas as feeds de redes sociais focadas
b etano alimentos) sdo quase dominados pela fruta. E nossa clamac&o anual: olhe quanto é
bonito este prato de tomates! De formas e tamanhos diferentes, b etano todas as tonalidades de
vermelho, laranja, amarelo e verde. Nao é de admirar que os tomates sejam minha ideia de fast
food. Veja, temporada, come, repita.

Salada de tomate aquecida (pictured top)

Com tomates entrando b etano b etano temporada de pico, é tentador comerem apenas crus,
para o café da manha, almoco e jantar. Tanto eu como faco isso, mas também adoro amaciar e
endulcar ainda mais os tomates ao assa-los brevemente. Servido com pao bom para molhar os
sucos, isso transforma o tomate b etano almogo ou um aperitivo b etano si mesmo, ou como um
acompanhamento versatil para varios pratos.

Preparo 10 min
Cozer 20 min
Serve 4 como um aperitivo ou acompanhamento

20g vinagre tinto de vinho

20g acucar

F laky sal marinho e pimenta do reino

1 alho shallot , pelado e cortado finamente (idealmente, b etano uma mandoline)
70ml azeite de oliva

1 colher de sopa de mel liquido

% colher de cha de paprica defumada

2 tomates roma, cortados b etano quartos (2509)

200g tomates cereja, cortados ao meio

2 alhos , descascados e achatados com o lado de um machado
3 ramos de tomilho fresco

1 burrata , esgotado (1259)

3 ramos de orégano fresco , folhas picadas

Coloque o vinagre, agucar, uma colher de cha de sal marinho fino e 20ml de agua b etano uma
panela pequena e leve a ferver. Agite para combinar, retire do fogo, misture o alho picado e deixe
esfriar.

Aqueca o forno a 240C (220C ventilador)/475F/gas 9. Coloque o azeite, mel, paprica, meia colher
de cha de sal e algumas voltas de pimenta do reino b etano uma tigela pequena e bata para
combinar. Despeje esta mistura b etano uma assadeira média forrada com papel manteiga,
entdo adicione os tomates, alho e tomilho, e misture suavemente para untar.

Asse por oito minutos, até que os tomates comecem a desfazer-se, entdo desligue o forno e
deixe os tomates sentar no forno quente por 10 minutos mais (ou até que esteja pronto para
servir — qualquer um que vier b etano primeiro).

Retire e descarte os alhos gastos e tomilho dos tomates, entéo transfira a fruta para um tigela
larga e sirva sobre todos os sucos de assar. Coloque o burrata no centro dos tomates, entao
polvilhe um quarto de colher de cha de sal marinho fino e algumas voltas de pimenta do reino.
Levante as lascas de alho envelhecido de seu liquido de enleitiar (reutilize o liquido b etano algo
mais, como um adereco para salada), e coloque-os por cima. Termine com um assentamento de
folhas de orégano e sirva.

Tostada de caranguejo com limao, cominho e samphire
encurtado



Tostada de caranguejo com lim&o, cominho e samphire encurtado de Yotam Ottolenghi.
Preparo 15 min

Encurtamento 1-2 hr

Montagem 10 min

Serve 4 como um aperitivo

2-3 limdes (vocé pode nao precisar do terceiro, dependendo de quanto suco eles sao)
100g samphire , ou outra alga do mar fresca

1 alho

% cebola , picado e esmagado com um machado, mais ¥z colher de cha para o pao
% colher de cha de cominho torrado , finamente moido

200g carne de caranguejo branco

60g nata azeda

Sal marinho b etano flocos

4 fatias de péo de centeio

25ml azeite de oliva

1 pimenta verde , sem sementes e cortada finamente

40g mistura de brotos de ervas — coentro, rabanete e brotos de ervilha ou agrido

Raspas finamente a casca de um lim&o b etano tiras longas e largas, entéo corte o fruto b etano
fatias. Ralle finamente a casca de um segundo liméo, para obter um teaspoon, entao exprime-o
para obter uma colher e meia (se necessério, exprime o terceiro limdo para completar isso).
Misture o samphire, as lascas de liméo, o suco de lim&o, o alho picado, metade do alho picado e
um quarto de colher de cha de cominho b etano uma tigela média, entdo deixe encurtar por uma
a duas horas.

Em uma tigela média, misture a carne de caranguejo com a nata azeda, o raspado de casca de
liméo, um oitavo de colher de cha de cominho e um pizco de sal marinho b etano flocos.

Torra o péo até que esteja crocante e dourado de ambos os lados, espere um pouco de alho
picado, entdo distribua metade colher de cha de azeite de oliva sobre cada fatia.

Retire e descarte o alho e tomilho encurtados, entdo misture no restante colher de cha de azeite
de oliva, o pimenta e as misturas de brotos de ervas. Divida a mistura encurtada entre os paes,
entdo cubra generosamente com a mistura de caranguejo. Polvilhe com um pizco de sal marinho
b etano flocos e o restante cominho, e sirva com as fatias de liméo ao lado.

Envie b etano pergunta
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