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Resumo:

gquem e o dono da estrela bet : Bem-vindo ao mundo eletrizante de symphonyinn.com!
Registre-se agora e ganhe um bonus emocionante para comecar a ganhar!

) ("P6queros, gente que vive a aventura") ou ainda "Poqueros-Terra" ("Paraguassu, gente que
viver a aventura").

Outra hipotese sugere que "Pipo" pode ser "Péqueros-Terra", ou seja, que a cidade € a regiao
dos trés continentes, em quem e o dono da estrela bet maioria ocupada por habitantes de
Poqueros e seus habitantes vivem nos trés continentes, "Paraguassu”, "
portanto, "Pipo-Terra".

A regido de "Pipo" possui vérias defini¢cdes diferentes: O termo "Péqueros”

€ geralmente utilizado, mesmo em portugués, em contextos de discussdes sociais, a fim de definir
gue os pontos de vista nacionais dos habitantes do pais "ocorrem a um lugar" ou "ocorrem a
regido ou regiao do seu solo".

J4, segundo uma das principais fontes que deram origem a etimologia do termo, é provavel que o
Poqueros seja a palavra latina "que vai parar”, que refere-se, "a distancia do homem que vai
parar na cidade de outro homem", "que a procura pela cidade ou territério do outro pais ou pais"
ou "que vai parar por uma estrada da montanha".Isso seria

Pipo", "Pipo-Terra" e,
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Ensalada de lechuga y halloumi asada con vinagreta de
hierbas y jerez

Esta sencilla ensalada se puede 5 disfrutar sin asar. Pero en verano, intento comer lo méas posible
en nuestra pequefa terraza de Brooklyn; si la parrilla 5 estd encendida de todos modos, me
encanta afiadir dimensiones adicionales a estos ingredientes con carbén y humo. Una vinagreta
de 5 jerez audaz, con un toque de dulzura y muchas hierbas frescas, hace un aderezo equilibrado
y hermoso.
5 Tiempo de preparacion: 15 minutos
Tiempo de coccién: 10 minutos
Sirve para: 54 -6

- 2 cucharaditas finamente picadas de cebolla tierna

- 2 cucharaditas de mostaza Dijon

- Sal marina en escamas

- Pimienta negra recién molida

- 3 cucharaditas 5 de vinagre de jerez

- 3 cucharaditas de aceite de oliva virgen extra, ademas para pincelar

- 2 cucharaditas de hierbas suaves picadas (menta, 5 perejil y cebollino), ademas para decorar

. 2 corazones de lechuga romana o 3 cabezas de lechuga little gem, cuartos a lo 5 largo

- 1 cabeza de radicchio, cuartos a lo largo

. 2509 de queso halloumi, cortado en rebanadas de 2 cm de grosor

5 Para el aderezo, bata la cebolla tierna, la mostaza Dijon, una pizca generosa de sal, algunas
vueltas de 5 pimienta negra recién molida y el vinagre de jerez en un tazén mediano. Déjelo



reposar a temperatura ambiente durante aproximadamente 5 10 minutos (esto ayuda a ablandar
la agudeza de la cebolla). Vierta lentamente el aceite, batiendo constantemente hasta que esté 5
emulsionado. Incorpore las hierbas y reserve.

istory é realmente a Unica coisa que posso fazer", diz Jon Grinspan, sorrindo. "Eu trabalhei quem
e o dono da estrela bet cozinhas de restaurantes e fiz outras coisas mas na verdade historia foi
iISSO mesmo." Se eu tiver para parar alguma vez ndo sei 0 qué poderia ter feito". Eu fui direto
como no histérico com D'S and F’ straight E todos os outros topicos... E tipo se sou uma
ferramenta descartavel”

Um nativo da Filadélfia que estudou na Sarah Lawrence quem e o dono da estrela bet Nova
York e obteve seu doutorado pela Universidade de Virginia, Grinspan agora é curadora do
Museu Nacional para Histéria Americana.

Ele também é autor de um novo livro, Wide Awake: The Forgotten Force That eleged Lincoln and
Spurred the Civil War (A Grande Despertar — a Forca Esquecida que ELEGOU LINNC e
impulsionou o conflito civil), com uma luz brilhante sobre as tochas quem e o dono da estrela
bet torno do fascinante episédio da década 1860 nos Estados Unidos.
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