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Biblioteca Nacional da França remove livros com capas
verdes suspeitas de conter arsênico

A Biblioteca Nacional da França removeu quatro livros  dos seus prateleiras cujas capas verdes
são suspeitas de estar envenenadas com arsênico.
A biblioteca disse na quinta-feira que a manipulação  desses livros, que foram impressos no
século 19 na Grã-Bretanha, provavelmente causaria apenas pequenos danos, mas estava
retirando-os para mais  análises.
"Colocamos essas obras grupo esporte virtual bet365 quarentena e um laboratório externo irá
analisá-las para avaliar quanto arsênico está presente grupo esporte virtual bet365 cada
volume",  disse.
A instituição parisiense identificou os exemplares ofensivos após os pesquisadores dos EUA
descobrirem que os editores da era vitoriana haviam  usado o químico para colorir as capas dos
livros. Os pigmentos verdes contendo arsênico foram chamados de verde de Paris,  verde-
esmeralda ou verde de Scheele, batizados grupo esporte virtual bet365 homenagem a um
químico alemão.
Desde 2024, os pesquisadores da Universidade de Delaware têm  testado centenas de capas de
livros grupo esporte virtual bet365 busca de metais pesados e compilaram uma lista de
volumes potencialmente perigosos como  parte do Projeto Livro Envenenado.
A biblioteca francesa descobriu que grupo esporte virtual bet365 coleção de mais de 16 milhões
de títulos inclui quatro  cópias de livros da lista. Eles incluem dois volumes de Os Baladas da
Irlanda de Edward Hayes, publicados grupo esporte virtual bet365 1855,  uma antologia
bilíngue de poesia romena de Henry Stanley de 1856 e o livro de 1862-63 da Royal Horticultural
Society.
A  Biblioteca Nacional da França disse que também examinará outros livros verdes além da lista
do Projeto Livro Envenenado.
A Organização Mundial  de Saúde alerta que a exposição ao arsênio inorgânico, principalmente
através de água e alimentos, pode causar lesões na pele  e câncer de pele ao longo do tempo,
mas não menciona o contato com objetos que o contêm.
O Projeto Livro  Envenenado diz que os revestimentos verdes envenenados com arsênico
apresentam um risco para bibliotecários, livreiros, colecionadores e pesquisadores e devem  ser
manipulados e armazenados com cuidado.
R ice pudding is a classic and beloved dessert – and I absolutely love it. It is simple, comforting
and  can be easily adapted based on what is in season. Currently, I am using strawberries and
cream, which are at  their peak in summer. I am confident that this recipe could also work well as
an indulgent weekend breakfast, enjoyed  outside in the sun.

Strawberries and cream rice pudding

Prep: 20 min | Cook: 50 min | Serves: 4
Ingredients:

80g pudding  rice●



Informações do documento:
Autor: symphonyinn.com
Assunto: grupo esporte virtual bet365
Palavras-chave: grupo esporte virtual bet365 - symphonyinn.com
Data de lançamento de: 2024-08-24

15g unsalted butter●

40g caster sugar, plus 2 tbsp for the strawberries●

900ml whole milk●

A pinch of salt●

120ml double cream, plus extra  to finish●

150g strawberries●

2 tsp lemon juice●

½ tsp vanilla bean paste●

Instructions:

For the rice pudding, add the rice, butter, and sugar to  a saucepan over medium heat. Stir
until the butter has melted and the rice is well coated.

1.

Pour in all the  milk with a pinch of salt and bring to a boil. Reduce the heat to a very low
simmer and  cook for 45-50 minutes, stirring frequently so the rice doesn't stick to the bottom
of the pan. Once the rice  is soft and fully cooked, remove from heat and pour into a clean
bowl or plastic container. Stir in the  cream and cover the rice pudding with a sheet of
clingfilm which touches the surface. Let it cool completely before  chilling in the fridge.

2.

For the topping, hull and finely chop about three-quarters of the strawberries and add them to
a  small pan. Add the two tablespoons of sugar, lemon juice and vanilla and cook gently for
three to five minutes  until softened and syrupy. Set aside to cool.

3.

Hull and slice the remaining strawberries in half. Spoon the rice pudding into  bowls. Top with
some of the cooked and sliced strawberries. Serve with an extra lashing of cream.

4.
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