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Premier League anuncia novo sistema de VAR com
tecnologia semiautomatica de offside

A Premier League esta prestes a apresentar uma nova 6 versao revolucionaria do sistema de
video assistant referee (VAR) usando tecnologia semiautomatica de offside (SAOT), alegando
gue sera o melhor 6 setup de arbitragem do mundo.

O sistema € alimentado por inteligéncia artificial e foi desenvolvido pela empresa de tecnologia
Genius Sports, 6 que instalara 28 cameras de visdo computacional betsul confiavel todos os
campos da Premier League. A empresa esta confiante de que 6 pode entregar veredictos do VAR
betsul confiavel segundos e economizar minutos betsul confiavel partidas do campeonato.

VAR trouxe atrasos regulares nas partidas da 6 Premier League

A Premier League sofreu com atrasos frequentes nas verificacbes do VAR na dltima temporada,
com os arbitros levando 5min 6 37sec para anular um gol do West Ham contra o Aston Villa
betsul confiavel marco. A média de referéncia do VAR 6 foi de 64 segundos, resultando betsul
confiavel uma média de jogo de quase 102 minutos.

O diretor de futebol da Premier League, 6 Tony Scholes, admitiu betsul confiavel fevereiro que
os atrasos do VAR estavam arruinando as partidas para os torcedores, e a lideranca 6 do
campeonato respondeu recomendando a introducéo da SAOT. Os clubes votaram unanimemente
a favor da introdugéo da nova tecnologia betsul confiavel 6 abril, embora betsul confiavel
introducéao tenha sido brevemente questionada quando o Wolverhampton propos remover o VAR
do campeonato betsul confiavel junho betsul confiavel 6 uma jogada incomum que ndo
recebeu outros votos.

SAOT reduzira os tempos de espera para as decisdes do VAR

Apds um processo 6 competitivo de licitacdo, a Genius Sports € entendida ter derrotado o
parceiro de dados existente da Premier League, a Hawk-Eye, 6 para ganhar o contrato da SAOT.
Durante testes realizados betsul confiavel varios jogos da Premier League e da Liga dos
Campedes 6 na ultima temporada, a SAOT operada por arbitros entregou decisdes betsul
confiavel questdes de segundos, levando a Genius a afirmar que 6 o tempo médio de espera
pode ser reduzido para cerca de 30 segundos.

As cameras de visdo computacional capturam 10.000 pontos 6 de dados de superficie para cada
jogador e a bola, permitindo que a Genius crie instantaneamente chamadas de "paredes de 6
offside" para os arbitros do VAR e do jogo, com seus graficos de jogadores betsul confiavel 3D
também disponiveis para os 6 telespectadores. Enquanto os detalhes ainda ndo foram
acordados, os gréficos detalhados de jogadores mostrando linhas claras de offside poderiam ser
6 exibidos betsul confiavel estadios, o que significativamente melhoraria a experiéncia do
torcedor no dia do jogo.

A Premier League alega que a 6 coleta de bilhdes de pontos de dados fornecera o sistema de
arbitragem mais sofisticado no esporte, fornecendo precisdo sem igual 6 betsul confiavel todas
as decisOes de offside.

O novo sistema nao sera usado até depois do intervalo internacional do préximo més, pois 6
levara tempo para instalar as cameras e outra tecnologia nos estadios. A Hawk-Eye continuara a



operar a tecnologia de linha 6 de gol na Premier League por pelo menos mais uma temporada,
com seu contrato expirando no préximo verao.

Resumo de Receita: Verduras Enlatadas por Fermentacéao

Como um crianga betsul confiavel uma loja de doces, as vezes fico muito animado no mercado,
especialmente com a abundancia desta época do ano, e geralmente acabo saindo com muito
mais vegetais do que tenho espaco de armazenamento. No final da semana, inevitavelmente
ficamos com um superavit que precisa ser cozido ou preservado.

A lacto-fermentacdo € uma 6tima maneira de preservar vegetais. Ela também, é claro, diversifica
nossa ingestao de nutrientes e promove a saude do intestino através das bactérias benéficas
criadas durante a fermentacao. Esta receita € uma fermentacédo umida, betsul confiavel vez de
seca, como o repolho betsul confiavel conserva; use-a para fermentar vegetais inteiros,
cortados ou picados, todos eles limpos minuciosamente.

Verduras Enlatadas Faceis de Verao

Hoje, fermentei um superavit de vegetais, incluindo feijées largos que eu empareiei com liméo e
alecrim, cenouras que eu enlevei com citronela e semente de coentro, e berinjela com miso.

Lave, limpe e corte seus vegetais do tamanho desejado. Vegetais menores como feijées largos,
rabanetes e pepinos podem ser deixados inteiros, mas talvez vocé prefira cortar uma berinjela ou
cortar kohlrabi, por exemplo.

Para evitar que os vegetais figuem muito macios, adicione uma fonte de taninos ao frasco - uma
folha de videira ou folha de mirtilo, por exemplo - e refrigere apos a fermentacao estar
completamente ativa e betsul confiavel efervescéncia.

Se eles ficarem muito macios, nao se preocupe: suas verduras fermentadas ainda saberdo bem
e podem ser usadas da mesma forma que o pasta de miso, para adicionar profundidade de sabor
a molhos ou guisados (se o ultimo, adicione-os no final do processo de cozimento).

Para ajudar a impedir que qualquer moldure se forme, garanta que os vegetais estejam
completamente cobertos pela marinada. Se for necessario, use um peso de fermentacdo ou um
objeto limpo, pesado, ndo poroso e ndo metalico para manté-los submersos. Também, mantenha
um olho nos vegetais enquanto eles estdo marinando e dé uma mistura a eles todos os dias ou
duas vezes por dia.

Para esterilizar um frasco, lave-o betsul confiavel &gua muito quente, entdo coloque-o de lado
betsul confiavel um forno frio. Ligue o forno para 150C (130C ventilador)/300/gas 2, entao
desligue uma vez que ele atinja a temperatura. Deixe o frasco no forno até ser necessério. Para
esterilizar as tampas, leve-as a ferver betsul confiavel uma panela de agua, entdo mantenha-as
na agua até serem necessarias.

Ingredientes:

- 4009 de vegetais - por exemplo, berinjela, feijdes largos, cenouras

- 129 de sal marinho

- 1 ramo de erva (opcional)

- 3cm de casca de citrino (opcional)

- 1 alho
Empacote tightly its vegetais escolhidos betsul confiavel um frasco esterilizado de 500ml,
deixando um 3cm de espaco no topo. Corte 0s vegetais, se necessario, para caberem todos no
frasco: gosto de deixa-los inteiros o possivel, ou corta-los betsul confiavel longos bastdes
grossos.



Faca uma solugéo de marinada de 3% misturando o sal marinho betsul confiavel 400ml de
agua, idealmente filtrada. Quando o sal estiver dissolvido, despeje a marinada sobre os vegetais
até que eles estejam submersos. Cubra vagarosamente com uma tampa ou um pedaco de pano
de queijo e deixe fermentar a temperatura ambiente e fora de luz solar direta por pelo menos
guatro dias, ou até que a mistura fique efervescente e viva. Misture a mistura todos os dias ou
duas vezes por dia.

Agora vocé pode deixar o frasco a temperatura ambiente para continuar fermentando, ou selar e
colocar no frigorifico, o que interrompera o processo de fermentacao. Vegetais betsul confiavel
marinada estao no seu melhor quando consumidos betsul confiavel um més.
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