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Após uma sessão extremamente competitiva e tensa, a multidão arbety bônus casa foi tratada
com um thriller absoluto como os motoristas  britânicos entregues à absoluta recepção. Para
Mercedes este era o retorno para que eles têm vindo alcançar depois de mais  do dois anos E
finalmente entregue sem nenhum estilo pequeno!
Nas corridas finais no Q3 a pista estava seca após chuva  logo cedo na sessão e para as voltas
quentes de abertura Verstappen abriu fortemente, mas foi rapidamente ofuscada por Norris  (e
Piastri) que estavam ambos com uma carga sobre os pneus liso. Sua liderança era curta porém
como Russell encontrou  ainda mais o setor final topo das planilha
Com a pista de emborrachamento-nas voltas finais foram decisivo, Verstappen mais uma  vez
abriu mas teve um slide no loop e perdeu tempo enquanto Hamilton voou para o setor final
tomando pólo  provisório apenas ser passado por Russell com 1min 25.819sec excepcional última
rodada sobre 10 clear do seu companheiro da equipe  completou os três top britânicos que não
conseguiram melhorar na terceira posição
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A o primeiro que fiz ao chegar arbety bônus Santorini há alguns anos foi pegar um coquetel ao
lado da piscina  à medida que o sol se pôs, e as cores da bebida eram tão vibrantes que tive que
tentar recriar  seu charme visual arbety bônus casa. Os ingredientes do original não eram nada
parecidos com os usados aqui, mas ele inspirou  o nome do coquetel. Este não é um drink forte –
é mais refrescante e fruity do que alcoólico –  então é ideal como pré-mistura para levar arbety
bônus um piquenique; se você quiser mais um soco, aumente o gim arbety bônus  100ml.

Crepúsculo de Santorini

Sirve 6 , e facilmente escalonável
200ml de gim – preferencialmente um seco de Londres
300ml de pure de maracujá
300ml de  suco de tangerina
100ml de suco de limão
200ml de bebida de uva-de-gôja , ou ao gosto, para terminar
6 ramos de hortelã , para  guarnecer
Coloque um punhado grande de gelo (eu frequentemente congelo framboesas e hortelã neles,
tanto para efeito visual quanto para sabor  extra) arbety bônus uma jarra, adicione todos os
ingredientes líquidos, exceto a bebida de uva-de-gôja, e misture até ficar bem gelado.  Despeje
arbety bônus uma garrafa ou garrafa, então selve e encole até você sair arbety bônus seu
piquenique.
Para servir, encha seis copos  do estilo colins com mais gelo e coloque a mistura de coquetel
arbety bônus cada copo. Termine com umas gotas de  bebida de uva-de-gôja, coloque um ramo
de hortelã arbety bônus cada copo e seu crepúsculo líquido está pronto.

Esta receita  é um extrato editado de House of Gin: Over 40 Cocktails to Shake, Muddle and
Stir at Home, de Andy  Clarke, publicado pelo Hardie Grant a £14.99. Para encomendar uma
cópia por £13.19, acesse guardianbookshop.com
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