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Este artículo forma parte de la Red de Expertos de la Eurocopa 2024 de The Guardian, una
colaboración entre algunas  de las mejores organizaciones de medios de las 24 naciones que se
clasificaron. Theguardian.com publicará avances de dos países cada  día en el período previo al
inicio del torneo el 14 de junio.

Perspectivas

Francia se presenta en la mayoría  de los torneos importantes como uno de los favoritos en la
actualidad, y tiene su éxito reciente para culpar de  ello. Aunque este será Les Bleus ' primera
participación en un torneo desde hace mucho tiempo sin Raphaël Varane y Hugo Lloris,  hay
mucha continuidad en este equipo; el mediocampo y el ataque probablemente serán una copia y
pega del equipo del  Mundial de 2024 que llegó a la final en Qatar. Con el sorprendente regreso
de N'Golo Kanté, ahora jugando en  Arabia Saudita, este es un equipo de Francia que tiene un
aire familiar y uno con el equilibrio adecuado de  juventud y experiencia.
Se clasificaron tranquilamente, ganando todos los partidos excepto el último contra Grecia,
cuando se alineó un equipo experimental.  Con solo tres goles encajados en la campaña,
incluidos dos en ese partido final, está claro que Francia será difícil  de superar, incluso si hay
dudas sobre los individuos que conformarán la defensa de Didier Deschamps.
Desde la jubilación internacional de  Varane, el entrenador no ha logrado asentar una pareja de
centrales. La amplia variedad de opciones no facilita su decisión,  mientras que la mayor incógnita
en este equipo gira en torno a la posición de lateral derecho. Deschamps ha -  en ocasiones -
lamentado públicamente una supuesta falta de opciones allí y ha instado a la autoridad rectora a
ayudar  a fomentar la fortaleza en esta área. Jonathan Clauss está en la convocatoria, a
diferencia de 2024, pero una opción  más defensiva a la Jules Koundé es probable que sea la
favorita.
Una aparentemente titubeante rotación internacional en marzo planteó algunas preguntas, pero,
una  vez que entren en modo torneo, Francia es imponente. Todos los indicios apuntan a que no
tendrán problemas para serlo  de nuevo y una carrera a las semifinales se verá como el mínimo.

El entrenador

Hay continuidad en el terreno  de juego y también en el banquillo. A pesar de las habladurías
sobre una posible marcha después del Mundial, Didier Deschamps permaneció  en el cargo,
incluso extendiendo su contrato hasta 2026. Hubo llamadas para un enfoque fresco desde
algunos sectores, pero su  filosofía eficiente, aunque a veces poco espectacular, se consideró el
camino hacia el éxito sostenido. Dado que su estilo es  copiado ampliamente por Inglaterra
Gareth Southgate al nivel internacional, tal enfoque tiene mérito. ¿Por qué desviarse del molde
que Francia  mismos establecieron?

La leyenda

Kylian Mbappé fue exento del último partido de la liga de Paris Saint-Germain contra Metz, lo
que  le permitió asistir al Festival de Cine de Cannes. Allí, solo era uno más de las muchas
estrellas, pero en  su propio campo ninguno brilla tan brillante como Kylian, especialmente en



Francia. El cartel de la liga francesa, el máximo  goleador histórico de PSG y el capitán de
Francia, el joven de 25 años se presenta en los Euros tras  una temporada en la que ganó el
Botín de Oro por sexto año consecutivo en la liga. Ha firmado por  Real Madrid, pero primero
buscará llevar a Les Bleus a la gloria en su primer torneo como capitán.
Otra bota para Kylian Mbappe, aunque no es de oro.jogo a era do gelo caça niqueljogo a era do
gelo caça niquel

Uno  para ver

A €45m Bradley Barcola representó una apuesta costosa para el PSG, cuya adquisición se basó
en una segunda mitad de la  temporada 2024-23 prometedora para el Lyon. Duromente descrito
como un "corderito" por un destacado comentarista francés después de una serie  de actuaciones
tímidas, notablemente en la Champions League, Barcola ha crecido en confianza. Sin embargo,
su omisión de la convocatoria  de Deschamps en marzo parecía haber puesto fin a su sueño de
los Euros - el entrenador no suele convocar  a jugadores sin experiencia internacional para
torneos importantes. Su inclusión a pesar de ello habla mucho del talento del extremo  de 21
años.

El excéntrico

No es que Benjamin Pavard no tuviera ningún impacto en Qatar hace 18 meses, simplemente no
tuvo  uno positivo. Deschamps dijo que el defensa del Inter de Milán "no estaba en el estado de
ánimo adecuado" para  jugar en uno de los partidos de Les Bleus y, en las palabras del
entrenador de Francia, estaba "malhumorado" y no estaba  contento con la situación en la que se
encontraba cabizbajo en la banda. La causa de su mauvaise humeur nunca se reveló,  pero
habiendo ganado su absolución, el jugador de 28 años buscará hacer una buena impresión en
Alemania.
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La columna vertebral

Mike Maignan ha heredado la camiseta número 1  de Lloris, quien se retiró como el jugador con
más partidos internacionales de Francia. La lesión de Lucas Hernández es  un golpe duro, pero
en su ausencia Dayot Upamecano es el central más asentado en este equipo. Antoine
Griezmann , ahora jugando en un  papel de mediocampo más profundo, nunca ha sido más
importante y decisivo a nivel internacional, como se demostró por su  ausencia en los amistosos
de marzo, lo que puso fin a una racha récord de 84 apariciones internacionales consecutivas.
Arriba,  ningún jugador es tan influyente como Mbappé , el ganador del Botín de Oro en Qatar
que ya se acerca al récord  de Francia de goles totales, actualmente en poder de Olivier Giroud.

Once inicial probable
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Fan famoso

Hay una obligación patriótica para que los jefes de estado apoyen al equipo nacional, pero pocos
lo hacen con  tanto entusiasmo como el hincha del Marsella Emmanuel Macron . El presidente
pareció seguir a Mbappé en Qatar y recientemente ha estado  "ejerciendo la máxima presión"
para que el delantero sea liberado para los próximos Juegos Olímpicos también. A juzgar por el 
equipo preolímpico sin Mbappé, esos intentos parecen haber sido infructuosos, pero espera ver a
Macron mostrando un amplio rango de  emociones en las gradas de Alemania este verano.

Delicia culinaria

La salchicha es la base de la dieta de los  aficionados al fútbol en Francia. Dentro de eso, hay
variaciones regionales, más icónicamente, la Galette Saucisse , una especialidad bretona
consistente en  una salchicha asada envuelta en una crepe, que se ha convertido en sinónimo de
Rennes. Los aficionados del club recientemente  intentaron popularizar la delicatesen local más
allá de las fronteras de La Hexagone ofreciéndola a los aficionados visitantes durante la reciente
visita  del Milan a la Europa League. El tiempo dirá si se adopta tan calurosamente como otras
famosas recetas francesas.
Guía del  equipo de Francia escrita por Luke Entwistle para Get French Football News

Como fazer geleia de morango

A temporada verdadeira de morangos - o momento slots grátis que os morangos realmente te
detêm com 6 o seu aroma - é tão curta que às vezes apenas me dá tempo de comê-los
diretamente da caçamba, mas 6 as alegrias desses frutos não precisam ser tão fugazes. Se você
foi um pouco entusiasmado na ceifa e eles estão 6 estragando mais rapidamente do que você
pode comê-los, a resposta é geleia.
Preparo 15 min
Cozer 20-30 min
Faz 4 x 200ml frascos
1kg 6 morangos pequenos maduros
675g açúcar branco, refinado ou granulado
Suco de 2 limões

1. Um comentário sobre os morangos

Esta receita é destinada 6 a morangos maduros que cheiram melhor do que parecem – mesmo
que estejam mofados, eles ainda estão slots grátis seu pico 6 de doçura. Você pode usar frutas
mais duras e ácidas, mas os resultados não serão tão saborosos, então talvez você 6 queira
adicionar outro sabor ao tacho também, como um pau de cravo e sementes ou uma colher de chá
de 6 água de rosas.

2. Prepare os frutos

Desengrossar os morangos – e leve o tempo para fazer isso corretamente, usando um 6 pequeno
faca afiada para cortar ao redor da carne cônica branca sob as folhas; simplesmente cortar a
parte de cima 6 é não apenas desperdiçador, mas também não tira o núcleo duro. Descartar
qualquer fruta que esteja além do salvação e 6 cortar qualquer parte podre do resto.
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3. Um comentário sobre a panela

Cortar os morangos ao meio ou, se forem do 6 tamanho considerável, cortar slots grátis quartos
(frutas muito pequenas podem ser deixadas inteiras). Coloque os frutos slots grátis uma panela
grande, larga, 6 pesada e funda (uma panela muito fina facilita queimar a geleia; muito pequena,
e a geleia vai ferver para fora), 6 evitando qualquer coisa feita de (ferro fundido) não revestido ou
alumínio.

4. Cozinhar os morangos

Coloque a panela sobre um fogo 6 baixo e deixe cozinhar até que o fruto comece a exudar suco.
Coloque duas pratos no congelador. (Também aconselho usar 6 um termômetro de açúcar, mas
mesmo se você tiver um, essa abordagem cinto duplo é confiavelmente segura e, se você 6 não
tiver um, deve dar uma ideia do ponto de fusão necessário.)

5. Adicionar açúcar e suco de limão

Misture o 6 açúcar e o suco de limão – esta receita faz uma geleia um pouco menos cozinhada,
porque gosto de manter 6 o conteúdo de açúcar relativamente baixo. O limão fará sair a acidez
natural do fruto e também ativará o seu 6 conteúdo de pectina, o que ajudará a geleia a cozinhar.
Se você quiser uma geleia mais firme, talvez prefira usar 6 açúcar de geleia slots grátis vez
disso.

6. Levar ao ponto de ebulição

Leve a mistura lentamente a ebulição, mexendo occasionalmente, depois 6 deixe ferver
vigorosamente até que a geleia atinja 105C (ou ligeiramente superior) slots grátis um
termômetro de açúcar. Se você não 6 tiver um termômetro de açúcar, mantenha um olho nele e
comece a testar uma vez que começou a engrossar e 6 parecer
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