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Resumo:

X betaios : Ndo perca a chance de ganhar grande! Suas apostas em symphonyinn.com
podem mudar o jogo!

Ana Julia é uma jornalista com mais de cinco anos de experiéncia na producdo de contetdo
sobre esportes e finangas.

Ha 1 ano, faz parte da equipe do Aposta Legal Brasil, produzindo guias educativos e noticias que
ajudam os leitores a tomar decisdes inteligentes ao apostar.

Também acompanha de perto o processo de regulamentacdo das apostas esportivas e suas
possiveis implicacdes para a comunidade.

Ler Mais Revisado Por Larissa Borges Sobre O Autor

Jornalista com oito anos de experiéncia, Larissa passou os ultimos trés desmistificando o
mercado de apostas brasileiro.

conteudo:
X beta ios

Receita de bolo de chocolate e mascarpone x betaios
camadas

Eu quase nunca digo nédo a bolo de chocolate. Eu sou um viciado x beta ios todos eles, desde
os ultra cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais intensos. Mas este é o bolo de
chocolate que farei para uma multiddo. E um facil, bolo de um recipiente com uma textura
elegante e um glacage de chocolate mascarpone que traz uma textura cremosa e luxuosa.
Informal, mas decadente.

Bolo de chocolate e mascarpone x beta ios camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16
- 100g de manteiga sem sal, mais um pouco para untar
. 75g de chocolate negro
- 220g de farinha de trigo
. 45¢g de caixa de cacau x beta ios po
. 280g de acucar mascavo
. 2 colheres (sopa) de fermento x beta ios po6
- 1/2 colher de cha de bicarbonato de soda
- 1/2 colher de cha de sal
.- 3 grandes ovos
- 2 colheres (sopa) de azeite vegetal
- 100ml de leite inteiro

Para o glacage



. 170g de chocolate com leite, mais um pouco ralado para decorar
- 60g de manteiga sem sal

- 259 de cacau x beta ios po

. 200ml de creme duplo

- Uma pitada de sal

- 125g de mascarpone

- a temperatura ambiente

Aquecer o forno a 180C (160C ventilado)/350F/gas 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, entao forrar com papel manteiga demais sobreo.

Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga x beta ios um tigela resistente ao calor e derreté-
lo x beta ios curtos pulsos x beta ios um micro-ondas ou acima de uma panela de agua fervente.
Reserve para esfriar.

Em uma tigela grande, misture a farinha, o p6 de cacau, o acucar, o fermento x beta ios po, o
bicarbonato de sédio e o sal. Fazer um po¢o no centro, jogue 0s ovos, 0 0leo, o leite e a mistura
de chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave. Despeje 150ml de agua quente
e misture novamente até bem combinado.

Despeje a massa no recipiente preparado, entdo cozinhe por 35-40 minutos, ou até que um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.

Enquanto isso, faca o glacage. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau x beta ios p0o, metade
da creme e o sal x beta ios uma panela pequena e dei-lo muito suavemente, até apenas
derretido.

Coloque o mascarpone x beta ios um tigela, verte a mistura de chocolate sobre ele, entdo bata
bem até combinar. Adicione o restante da creme, misture até suave, entdo deixe esfriar e
engrossar a um consisténcia espalhar.

Ao longo da semana, mais silhuetas comecaram a aparecer ao redor de toda capital: dois
elefantes com seus tronco que se aproximavam uns dos outros das janelas blogueada do lado
lateral duma casa x beta ios Chelsea; trés macacos balancando através uma ponte na Brick
Lane e um lobo uivava para o céu pintado no rosto dum prato satélite sobre Rye Lane.

Na sexta-feira, uma quinta silhueta de dois pelicanos comendo peixe apareceu na parede da loja
Walthamstow.

Os murais cripticos sao obra de Banksy. O artista rua baseado x beta ios Bristol, cuja identidade
€ desconhecida confirmou as pe¢as como genuina no Instagram mas nao capturou nenhuma
delas — alimentando uma especulacao feroz sobre o significado das mesmas
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